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ALLGEMEINE VERKAUFSBEDINGUNGEN 

1. 	 MaBgebend sind nur die Allgemeinen Verkautsklauseln und -bedingungen der Firma ALI Group Sri, unabhangig von den aut dem Auttrag des 
Kaufers oder an anderer Stelle stehenden Bedingungen, es sei denn, ALI Group Sri habe diese ausdrOcklich schriftlich akzeptiert. 

2. 	 Die verkauften Produkte werden tor zwolt (12) Monate gegen Materiai- und/oder Fabrikationsmangel beliebiger Art garantiert. Besagte Garantie 
tritt ab Obergabedatum der Maschine in Kraft und gibt Anrecht aut den an unserem Firmensitz oder am Standort unseres Gebietsvertreters vorzunehmenden 
kostenlosen Ersatz bzw. die Reparatur des als detekt anerkannten Teils - mit Ausnahme der elektrischen/elektronischen Komponenten. Die tor Ab- und Autbau 
und Umarbeitung, inkl. Transport, antallenden Unkosten gehen zu Lasten des Kauters. Alle Mangelbeanspruchungen sind ausnahmslos aut die Lieterung von 
Teilen zu Ersatzzwecken beschrankt. 

3. 	 Falls nicht anders vereinbart, gelten alle Preisangaben trei Werk Belluno. 

4. 	 Die Pflichten der Firma ALIGroup Sri gelten mit der Obergabe der Ware an ein gemeinsam vereinbartes oder vom Kauter bestimmtes Frachtoder 
Speditionsunternehmen als erf0llt. Die Aushandigung der Ware an das Fracht- oder Speditionsunternehmen seitens ALI Group Sri stellt tor den Kauter die 
verbindliche Annahme der Ware dar. Die Ware ist aut Kosten, Risiko und Getahr des Emptangers unterwegs, selbst wenn die Preise in Abweichung von oben 
genannten Bedingungen trei Bestimmungsort vereinbart wurden.

5.	 Laut Art. 1523 u. ff. des ltalienischen B0rgerlichen Gesetzbuches gehen weder Gerate, die mit einer Kommission behattet sein sollten, in den Besitz 
des Auftraggebers O ber noch Fabrikate in den des Kauters, bevor nicht der entsprechende Preis in seinem vollen Umtang entrichtet wurde.

6.	 Vorbehaltlich schriftlich akzeptierter Ausnahmen haben samtliche Zahlungen an den Gesellschattssitz der Firma ALI Group srl zu erfolgen: 
Aut ausdr0cklichen Wunsch des Kauters O ber dessen Hausbanken gehende Wechsel oder Bankquittungen erf0llen einzig und allein den Zweck, die 
Rechnungszahlung zu vereintachen, und stellen aut keine Weise eine Abweichung von den Allgemeinen Bedingungen laut Absatz 3 Art. 1182 des ltalieni-
schen B0rgerlichen Gesetzbuches dar. Zahlungen nach oben genanntem Falligkeitsdatum haben rechtsmaBig einziehbare monatliche Verzugszinsen in Hohe 
von 0,75 %, sowie lnkassospesen, Wertzeichen und Vertragsregistrierungen zur Folge. Die Ausstellung von Tratten oder Bankquittungen an den Kauter seitens 
der Firma ALI Group Sri stellt keinen Verzicht auf diesen Rechtsanspruch dar. AuBerdem kann ALI Group Sri ggf. laufende Lieferungen einstellen.

7. 	 Beanstandungen in Bezug auf die Rechnungsausstellung, die Allgemeinen Verkaufsbedingungen, die Menge oder die G0te der gelieferten Ware 
oder ihrer Verpackung haben per Einschreibebrief an Ali Group Sri binnen 8 (acht) Tagen ab Waren- oder Rechnungsempfang zu erfolgen. Nach dieser Zeitfrist 
eingehende Reklamationen verlieren ihre Rechtswirkung.

8. 	 Samtliche zur Zeit oder zuk0nftig anfallenden Unkosten, inkl. der bereits von der EU, dem Staat, den Provinzen und den Gemeinden erlassenen 
oder zu erlassenden Steuem, Geb0hren, Abgaben oder Steuerbeitragen, wie zum Beispiel Obermittlungs- und Rechnungsausstellungsgeb0hren, Mehrwert-
steuer, Verkaufs- oder Fabrikationssteuem, Zollgeb0hren usw., von denen die verkauften Waren direkt oder indirekt betroffen werden, gehen zu Lasten des 
Kaufers. 

9. 	 Die Liefertermine haben hinweisenden und keinen verbindlichen Wert, obwohl sie mit der groBtmoglichen Sorgfalt festgelegt werden. ALI Group 
Sri kann nicht tor mangelnde Auftragsabwicklungen haftbar gemacht werden, wenn deren Ursache auf Streike im Zusammenhang mit der Zustellung von 
sowohl Rohstoffen als auch Teilen, mit ihrer Fabrikation oder Produktion oder auf Umstande hoherer Gewalt zurOckzutohren ist. Kein Anspruch auf Schadener-
satz kann vom Kaufer bei ALI Group Sri angemeldet werden in Bezug auf direkte oder indirekte Schaden in Folge von Mangeln, Defekten, Untauglichkeit oder 
Betriebsstorungen der Fabrikate, die Gegenstand dieses Vertrags sind. Der Ausschluss des Schadenersatzanspruchs wird auBerdem ausdr0cklich vereinbart 
auch in Bezug auf die Oberschreitung der vereinbarten Termine bei der Lieferung der Fabrikate. Der Haftungsausschluss wird dar0ber hinaus vereinbart tor 
Betriebsgewinnausfalle in Folge Defekten, Untauglichkeit, Betriebsstorungen und Lieferungsverzogerungen der vertraglichen Fabrikate.

10. 	 Nicht einbegriffen im angetohrten Preisverzeichnis sind alle installationstechnischen MaBnahmen - Mauerwerk, Stromversorgungsleitungen, Was-
ser- und/oder Dampfrohrleitungen - und der entsprechende Arbeitslohn.

11.	 Vorliegende Bestatigung ist tor die Dauer von 60 Tagen ab Abschlussdatum unwiderrufbar.

12. 	 F0r jede Streitfrage unter den Vertragspartnern sind der Gerichtshof Treviso oder Vittorio Veneto und das italienische Recht zustandig.

Abbildung ähnlich. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen.
Die Firma behält sich das Recht vor zu jeder Zeit technische Änderungen vorzunehmen.

Uebergabe
Die Uebergabe versteht sich frei Fabrik in Belluno.
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des Gerätebetriebs über die benutzerfreundliche Fernüberwachung 
aller Parameter von einem PC, Tablet oder Smartphone aus.
Über die Überwachung des Betriebs und der Verwendung der 
Geräte ist es möglich, die Effizienz der Organisation in der Küche 
festzustellen. Und folglich ist es einfacher Ineffizienzen zu korrigieren 
und Gewinne zu optimieren. 

OlisCloud
Ein integriertes System zur

Verwaltung von Küchen
Plattform OlisCloud

Das Verbindungssystem der Geräte mit der OlisCloud-Plattform 
ermöglicht eine kontinuierliche Kontrolle zu jeder Tageszeit

Alle von der OlisCloud gesammelten 
Daten werden zur Verfügung 
gestellt und im OlisControl-Portal 
angezeigt. Dieses System bietet 
Ihnen die Möglichkeit, eine Wende 
in Ihrem Business herbeizuführen.



OlisCloud

Verwalten Sie Ihre Küche
und machen Sie sich keine Gedanken 

mehr darüber.

4.0
READY

Ausrüstung 4.0
Ready

+ =
Die Küche

Intelligent und intelligent
Briared Olis.

CLOUD
Connection System

4.0
TECHNOLOGICAL

Gestione 
dispositivi

Real-time status 
monitoring

Notifiche e report 
automatici

Assistenza remota

Dashboard di 
analisi interattive

Verwaltung von der Ferne aus
Der Kunde kann den Status seiner Produkte / Geräte aus 
der Ferne überwachen und deren Betriebsparameter 
verwalten.

Real time
Überprüfen Sie in Echtzeit den Betriebsstatus der 
Maschine und die Betriebsparameter des technischen 
“Datenpunkts”, um die Aktivitäts- und Arbeitsdauer 
grafisch anzuzeigen.

Automatische Meldungen, Alarme und Berichte
Im Falle von besonderen Ereignissen und Störungen 
kann der Kunde automatisch darüber informiert werden 
und Berichte über den Gebrauch erhalten.

Fernunterstützung
Im Bedarfsfall kann der Endkunde Fernunterstützungs-
Sitzungen mit dem Kundenservice aktivieren.

Dashboard Big-Data
Verkürzte kontinuierliche Verbesserungszyklen dank der 
umfangreiche Nutzung von Diagnosedaten.



In einer professionellen Großküche ist die fugenlose 
Arbeitsplatte Surface die optimale Lösung. 

Design, Funktionalität und Qualität sind nur einige der Vorzüge, die Olis zum perfekten 
Verbündeten in der Küche macht. Olis weiß, wie es ihren Anforderungen am besten genügen 

kann. 

Komfort und Sicherheit auf 
höchstem Niveau

Drop-In

Finish der eitenwände
nach Bedarf wählbar. Ein Element, das jede 
Küche zu einem Unikum macht. 

Viele Geräte lassen sich mit 
dem Einbau-System Drop-in 
installieren. 

Solidità 30/10
Die 3 mm starke Platte aus Edelstahl AISI 
304 garantiert höchste Strapazierfähigkeit 
und Haltbarkeit.

Die Unterbauten können unabhängig 
von der Arbeitsplatte gewählt werden 
und gewährleisten eine optimale 
Funktionalität aller Einbau-Geräte.

Die Geräte können mit der 
fugenlosen Arbeitsplatte 
verschweißt werden. Das 
Arbeitsfeld bleibt damit besonders 
robust, und das Eindringen von 
Verunreinigungen wird vermieden. 

Unabhängige Unterbauten

Verschweißung

Um weiterhin die Qualität und Zuverlässigkeit 
zu garantieren, die Olis seit 1972 in der ganzen 

Welt auszeichnet, werden bei der Fertigung 
der Arbeitsplatte Surface ausschließlich 

hochentwickelte Techniken eingesetzt, die 
im Bereich der Modulherstellung geprüft und 

zertifiziert sind. 

Fordern Sie jetzt ein 
Anlageprojekt an, das 

auf ihren Bedarf optimal 
zugeschnitten wird. 
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Olis Connect
4.0 Industry
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69	 Elektro Multi -Bräter
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des Gerätebetriebs über die benutzerfreundliche Fernüberwachung 
aller Parameter von einem PC, Tablet oder Smartphone aus.
Über die Überwachung des Betriebs und der Verwendung der 
Geräte ist es möglich, die Effizienz der Organisation in der Küche 
festzustellen. Und folglich ist es einfacher Ineffizienzen zu korrigieren 
und Gewinne zu optimieren. 

OlisCloud
Ein integriertes System zur

Verwaltung von Küchen
Plattform OlisCloud

Das Verbindungssystem der Geräte mit der OlisCloud-Plattform 
ermöglicht eine kontinuierliche Kontrolle zu jeder Tageszeit

Alle von der OlisCloud gesammelten 
Daten werden zur Verfügung 
gestellt und im OlisControl-Portal 
angezeigt. Dieses System bietet 
Ihnen die Möglichkeit, eine Wende 
in Ihrem Business herbeizuführen.
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Gestione 
dispositivi

Real-time status 
monitoring

Notifiche e report 
automatici

Assistenza remota

Dashboard di 
analisi interattive

Attestato
Alle Touch-Control-Geräte sind vom HIGH 
ADRIATIC ANDREA GALVANI SCPA TECHNOLOGY 
POLO als 4.0 Ready zertifiziert

OlisCloud

Verwalten Sie Ihre Küche
und machen Sie sich keine Gedanken 

mehr darüber.

Verwaltung von der Ferne aus
Der Kunde kann den Status seiner Produkte / 
Geräte aus der Ferne überwachen und deren 
Betriebsparameter verwalten.

Real time
Überprüfen Sie in Echtzeit den Betriebsstatus der 
Maschine und die Betriebsparameter des technischen 
“Datenpunkts”, um die Aktivitäts- und Arbeitsdauer 
grafisch anzuzeigen.

Automatische Meldungen, Alarme und Berichte
Im Falle von besonderen Ereignissen und Störungen 
kann der Kunde automatisch darüber informiert 
werden und Berichte über den Gebrauch erhalten.

Fernunterstützung
Im Bedarfsfall kann der Endkunde Fernunterstützungs-
Sitzungen mit dem Kundenservice aktivieren.

Dashboard Big-Data
Verkürzte kontinuierliche Verbesserungszyklen dank 
der umfangreiche Nutzung von Diagnosedaten.
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Verbinden Sie Ihre Küche mit der 
OLIS Cloud und nutzen Sie alle 
Vorteile der Industrie 4.0

Alle mit dem Logo  gekennzeichneten Geräte sind von 
ANDREA GALVANI SCPA HIGH ADRIATIC TECHNOLOGY POLO als 
4.0 Ready zertifiziert und ermöglichen es Ihnen, alle Vorteile der 
Verbindung der Geräte mit einem Cloud-System zu nutzen.

Datenerfassung, Betriebsüberwachung, Fernsteuerung sind 
einige der Möglichkeiten, die Connectivity Ihnen zur Verfügung 
stellt.

Diamante 
90Touch

Auf der soliden Basis der Olis-Tradition 
steht der neue Kochherd Diamante, 
der jetzt noch praktischer, noch besser 
ausgestattet und noch technologischer 
ist. Eine Evolution im Gastronomiebereich 
Diamante ist bis ins Detail 
durchgeplant, um alle Arbeitsgänge 
bei der Zubereitung, beim Garen, beim 
Aufräumen und bei der Reinigung 
der Küche schneller und leichter zu 
machen und Ihnen so jeden Tag bei 
Ihrer Arbeit zur Seite zu stehen.

Tradition, Design und 
Innovation
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2
3

1

9

8 13
12
11

10

Alles leicht unter Kontrolle mit dem 
Touch-Display

1 - ON / OFF
2 - Allgemeine Warnung
3 - Heizbetrieb
4 - Anzeige der Kochzone
5 - Maßeinheit (°C / °F)
6 - Eingestellte Temperatur/Leistungsstufe
7 - Erreichte Temperatur/Leistungsstufe 

8 - Wasserzulauf (warm/schnell) 
9 - Wasserzulauf (kalt/langsam) 
10 - Alternativer Solwert 
11 - Kerntemperaturfühler
12 - Timer Kerntemperatur 
13 - Timer

Alles Unter 
Kontrolle

Schnelle und präzise Parameterauswahl

Einfaches und klares 
Temperaturmanagement

Spezielle Funktionen, die immer auf dem 
Display sichtbar sind

Neues rutschsicheres Design in Form eines Quadrats mit abgerundeten Ecken für eine ergonomischere 
Bedienung und erhobene Markierungen, die die Wahl des einzugebenden Parameters erleichtern. 
Und mit der exklusiven EnKoder-Funktion genügt es, den gewünschten Parameter zu berühren, den 
Drehknopf zu drehen, um den gewünschten Wert einzustellen, und zu bestätigen. Mit wasser- und 

schmutzdichtem Rand.
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Verfügbare Version vorbereitet 
für Industrie 4.0 Konnektivität.
(Modell -T4W)

4 unabhängige Kochstellen.

Elektro- 
Glühplattenherde

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte verstellbar zwischen 840 
und 900 mm. 
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Beheizung jeder Kochzone durch ein 
Heizelement mit kontrollierter Strahlung und 
Sicherheitsthermostat.
Thermostatische Temperaturregelung 
zwischen 50 und 400 °C.
Umlaufend Fettauffangvinne mit Abfluss  
nach unter.

Auskragende 
Platte, umlaufende 
Fettauffangrinne mit 
Abflussöffnung.

Überwachung der 
Kochflächentemperatur 
mittels Touchscreen 
und Regulierung über 
ergonomische Knöpfe. 

Ausstattung mit zwei 
Timern zur Überwachung 
der Garzeiten. Ein 
akustisches Signal gibt den 
Ablauf der eingestellten Zeit 
an.
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Elektro Glühplattenherde Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW euro

DT94/10 TCTE

80x90x25
16 

Ac400V         

 8.426,00 
CR1138899

DT94/10 TCTE-T4W ■
 8.611,00 

CR1138899T4W

Elektro Glühplattenherde offenem Unterbau
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW euro

DT94/10 CTE

80x90x87
16 

Ac400V         

 9.338,00 
CR1138909

DT94/10 CTE-T4W ■
 9.523,00 

CR1138909T4W

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT

Modell note Preis
Kode euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität

OC-T4W

CR1357559
Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 

einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste

4.0 IOT PRO

CR1357499
Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY

CR1357479  
Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version

Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 

ACCESSORI  PAG.  61

Installationsdiagramm

DT94/10 TCTE

7.5 7.565

E

E

E

E

75.5 2

25

72

87

25
15

75.5 3

6313

7

125.5

DT94/10 CTE

53

E

E

4
5

80

■ = Komplette Ausstattung mit WiFi Connection Kit - 4.0 Ready

Elektro-
Glühplattenherde

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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14

Verfügbare Version vorbereitet 
für Industrie 4.0 Konnektivität.
(Modell -T4W)

Bruchfestes, nahtlos 
flächenbündiges Glas für ein 
bequemes Verschieben der 
Töpfe.

Glaskeramik 
Elektroherde

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Abgerundete Bedienblenden und zum 
Anwenden geneigte Bedienelemente.
Bruchsicheres Glaskeramikfeld.
Heizzone 270x270 mm, Markierung der 
idealen Topfgröße durch quadratischen
Aufdruck.
Leistung der einzelnen Heizzone 4 kW.
Thermostatische Temperaturregelung 
zwischen 70 und 450 °C.

Überwachung der 
Kochflächentemperatur 
mittels Touchscreen 
und Regulierung über 
ergonomische Knöpfe. 

Ausstattung mit zwei 
Timern zur Überwachung 
der Garzeiten. Ein 
akustisches Signal gibt den 
Ablauf der eingestellten Zeit 
an.
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Glaskeramik Elektroherde Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW euro

DT92/10 TVTC

40x90x25
8 

Ac400V
2 

27 x 27

 3.820,00 
CR1138749

DT92/10TVTC-T4W ■
 4.005,00 

CR1138749T4W

DT94/10 TVTC

80x90x25
16 

Ac400V
4 

27 x 27

 6.261,00 
CR1138759

DT94/10TVTC-T4W ■
 6.446,00 

CR1138759T4W

Glaskeramik Elektroherde Offenem Unterbau
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW euro

DT92/10 VTC

40x90x87
8 

Ac400V
2 

27 x 27

 4.465,00 
CR1138769

DT92/10 VTC-T4W ■
 4.689,00 

CR1138769T4W

DT94/10 VTC

80x90x87
16 

Ac400V
4 

27 x 27

 7.104,00 
CR1138779

DT94/10 VTC-T4W ■
 7.322,00 

CR1138779T4W

Cucine vetroceramica

Installationsdiagramm

DT92/10 TVTC DT94/10 TVTC

EE

E

E

E

E

E E E

25

75.5 3

90
75
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4
5
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53

4

80

7.5 7.5657.5 7.525

75.5 2

6313

7

125.5

72
15

87

25

DT92/10 VTC DT94/10 VTC

ACCESSORI  PAG.  61

■ =  Komplette Ausstattung mit WiFi Connection Kit - 4.0 Ready

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT

Modell note Preis
Kode euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität

OC-T4W

CR1357559
Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 

einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste

4.0 IOT PRO

CR1357499
Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY

CR1357479  
Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version

Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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Neue Full-Range-Version mit 
automatischer Frequenzsteuerung 
und Anpassung an die 
Produktmenge im Topf

1         2         3         4         5         6         7         8         9        10       11       12

1         2         3         4         5         6         7         8         9        10       11       12

34
50

Min

C°

CLOUD
Connection

LONG LIFE
Professional use

PROTECTION
Overheating

1         2         3         4         5         6         7         8         9        10       11       12

1         2         3         4         5         6         7         8         9        10       11       12

34
50

Min

C°

Leistungsstufe 
eingestellt

Anzeige des 
Vorhandenseins des 
Topfes auf dem Kochfeld

Timer-
Einstellung

Arbeitstemperatureinstellung 
mit HOLD-Funktion

NEUES STEUERDISPLAY

Elektrische 
Induktionsherde

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Abgerundete Bedienblenden und zum 
Bediener geneigte Bedienelemente.
Bruchsicheres Glaskeramikfeld.
Jede Heizzone ist durch einem runden 
Aufdruck gekennzeichnet.
Induktionskochfeld mit Topferkennung auf 
der Heizzone und automatische
Aktivierung/Deaktivierung der 
Heizfunktion, Überhitzungsschutz.
Leistung je Heizzone 5 kW.

Serigrafien zur 
Identifizierung von 
Kochzonen.

Kochzonen mit 5 kW Leistung

Strom verstellbar auf 12 Stufen

Professionelle Komponenten, 
die getestet wurden, um den 
intensiven Einsatz im Laufe der 
Zeit zu standzuhalten

Garantiert die korrekte 
Positionierung und 
Angemessenheit des Topfes

“Mechanische” 
Steuerungsinduktion für IOT-
Verbindung zur Cloud Olis
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Elektrische- Induktionsherde Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW euro

DT92/10 TCII
CR1358279 40x90x25

10 
Ac400V 2   * 

 11.060,00 
DT92/10 TCII -T4W

CR1358279T4W  11.245,00 
DT94/10 TCII

CR1358289 80x90x25
20 

Ac400V 4   * 
 16.534,00 

DT94/10 TCII -T4W
CR1358289T4W  16.719,00 

Elektrische Induktionsherde vollflächige Abdeckung” Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW euro

DT92/10 TCIITC
CR1358559 40x90x25

10 
Ac400V

308x624
 14.775,00 

DT92/10 TCIITC -T4W
CR1358559T4W  14.960,00 
DT94/10 TCIITC

CR1358569 80x90x25
20 

Ac400V
308x624

 28.124,00 
DT94/10 TCIITC -T4W

CR1358569T4W  28.309,00 

WOK  Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW euro

DT92/10 TCIIW
40x90x25

5 
Ac400V

1 

Ø 30
 7.403,00 

CR1359239T

Elektrische- Induktionsherde offenem Unterbau
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW euro

DT92/10 GCII
CR1358299 40x90x87

10 
Ac400V 2   * 

 11.444,00 
DT92/10 GCII -T4W

CR1358299T4W  11.629,00 
DT94/10 GCII

CR1358309 80x90x87
20 

Ac400V 4   * 
 17.016,00 

DT94/10 GCII -T4W
CR1358309T4W  17.201,00 

Elektrische Induktionsherde “Vollflächige Abdeckung” Offenem Unterbau
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW euro

DT92/10 GCIITC
CR1358579 40x90x87

10 
Ac400V

308x624
 15.158,00 

DT92/10 GCIITC -T4W
CR1358579T4W  15.343,00 

DT94/10 GCIITC
CR1358589 80x90x87

20 
Ac400V

308x624
 28.636,00 

DT94/10 GCIITC -T4W
CR1358589T4W  28.821,00 

WOK auf  offenem Unterbau
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW euro

DT92/10 GCIIW
40x90x87

5 
Ac400V

1 

Ø 30
 7.588,00 

CR1359249T

* DIAMETRO PENTOLE 

Cucine induzione

Installationsdiagramm
DT94/10 TCIDT92/10 TCIDT92/10 TCIW

90
59

.5

4.5
40

4.5
40

4.5
80

90
59

.5

30

59.5

25

3

E

EEE

DT94/10 CIDT92/10 CIDT92/10 GCIW

7.5 7.525 7.5 7.525 7.5 7.565

72
87

15

6313

7

59.5

30

3

E
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Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT

Modell note Preis *
Kode euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität

OC-T4W
CR1357559

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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22

Verfügbare Version vorbereitet 
für Industrie 4.0 Konnektivität.
(Modell -T4W)

Einstellbare Temperatur 
in der Wanne, die mit 
Überlauf und gelochtem 
Einlegeboden zum 
Einstellen der Behälter 
ausgestattet ist. Becken mit 
GN-Maßen. 

Elektro 
Wasserbäder

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Abmessungen Gastronorm-Behälter.
Gelochter Ablageboden für Behälter.
Temperatureinstellung zwischen 30 und 90 
°C.
Becken mit Überlaufrohr.
Gekapselte Heizwiderstände außerhalb des 
Beckens, Wassereinlass über Magnetventil.

Überwachung der 
Kochflächentemperatur 
mittels Touchscreen 
und Regulierung über 
ergonomische Knöpfe. 

Ausstattung mit zwei 
Timern zur Überwachung 
der Garzeiten. Ein 
akustisches Signal gibt den 
Ablauf der eingestellten Zeit 
an.
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Bemerkungen: BEHÄLTER SIND IM PREIS NICHT INBEGRIFFEN

Elektro Wasserbäder Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW euro

DT92/10 TCBE

40x90x25
1,8 

Ac400V

1 x Gn 1/3
+ 
1 x Gn 1/1

 2.961,00 
CR1139399

DT92/10 TCBE-T4W ■
 3.146,00 

CR1139399T4W

DT94/10 TCBE

80x90x25
5,4 

Ac400V

2 x Gn 1/3
+ 
2 x Gn 1/1

 3.552,00 
CR1139409

DT94/10 TCBE-T4W ■
 3.737,00 

CR1139409T4W

Elektro Wasserbäder auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW euro

DT92/10 CBE

40x90x87
1,8 

Ac400V

1 x Gn 1/3
+ 
1 x Gn 1/1

 3.556,00 
CR1139419

DT92/10 CBE-T4W ■
 3.741,00 

CR1139419T4W

DT94/10 CBE

80x90x87
5,4 

Ac400V

2 x Gn 1/3
+ 
2 x Gn 1/1

 4.379,00 
CR1139429

DT94/10 CBE-T4W ■
 4.564,00 

CR1139429T4W

Bagnomaria 
elettrici

Installationsdiagramm

DT92/10 TCBE DT94/10 TCBE

E E

2 3

25

90

76
.5

22

4

40

5.5
4

5.5

80

EE

E E

257.5 7.5 657.5 7.5

47

25

15
72

87

7

13 63

125.5

3 E

DT92/10 CBE DT94/10 CBE

ACCESSORI  PAG.  61

■ =  Komplette Ausstattung mit WiFi Connection Kit - 4.0 Ready

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT

Modell note Preis
Kode euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität

OC-T4W
CR1357559

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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Verfügbare Version vorbereitet für Industrie 
4.0 Konnektivität.(Modell -T4W)

Überwachung der 
Bratflächentemperatur mittels 
Touchscreen und Regulierung 
über ergonomische Knöpfe.

Ausstattung mit zwei Timern zur 
Überwachung der Garzeiten. Ein 
akustisches Signal gibt den Ablauf 
der eingestellten Zeit an.

Platte, die nicht mit der 
Maschinenboden geschweißt 
ist, mit einer Optimierung von 
Strukturpunkten, die thermischer 
Belastung ausgesetzt sind

Wärmere Kanalin für die Sammlung von 
Kochrückständen auf dem gesamten 
Umfang der erleichterten Reinigungsplatte 
und eine bessere Wartung von 
Lebensmittelfeuchtigkeit beim Kochen

Neue Version mit identischer nützlicher 
Kochfläche und reduzierter Energiekraft. Eine 
Erhöhung der Ausbeute pro cm2, wodurch eine 
Verbrauchsreduzierung bis zu 15% im Vergleich zu 

herkömmlichen Versionen möglich ist

Unausgeglichene Platte, um 
Wartungsinterventionen und Austausch im 
Benutzer zu beschleunigen

Großes Schubladenfettfett 
mit Kapazität des gesamten 
Umfangskanalvolumens

Das gestreifte Platten-Design 
garantiert die Reinigung bis zur 
Endplatte

Thermisches Schneiden, das den 
Benutzer und die benachbarten 
Maschinen erleichtert.

Einheitliche Kochtemperatur über 
der gesamten Platte. Wärme in der 
Gegend von Cottua optimieren und 
den Komfort der Betreiber in der 
Küche erhöhen.

Aufbewahrungstopper zu viel in 
Edelstahl, der für die Verwaltung 
des Kanales geliefert wird

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm

regulierbar.

Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm

15 mm dicke Kochplatte völlig unabhängig von 
der Oberseite.

Breite überflutbare Rinne entlang des gesamten 
Plattenumfangs zum Auffangen von Kochresten, 
nach vorne geneigt für den Abfluss von 
Flüssigkeiten in die große Schublade.

Kochplatten mit satinierter Oberfläche und 
mit Weicheisen, AISI430-Stahl oder poliertem 
Hartchrom beschichteter Oberfläche, alle in 
glatter, gemischter oder geriffelter Ausführung 
erhältlich.

Große Fettauffangschublade.

Modulabmessungen: 40,60,80

Bei den Modulen mit 120 Breite ist die 
Kochplatte gegenüber der Oberfläche um 
40 mm abgesenkt und um 10 mm zur 
Maschinenvorderseite geneigt.

Elektrische Ausführung: Beheizung 
durch gekapselte Incoloy-
Widerstände.Thermostatische 
Temperaturregelungzwischen 110 und 
280 °C. Sicherheitsthermostat.

Elektro-
Grillplatten
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Grillplatten Zubehör

Modell note Preis
Kode euro

PRPC
CR1354989

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung  140,00 

PKLR 
CR1354999

Ersatzklingen  (10PCS)  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für Rillenblech  54,00 

97CPFT4
CR1658619

Schublade reinigen M40  177,00 

97TFT
CR1658609

Plancha-Reinigungskappe  112,00 

9AFT4
CR1658669 Paraspruzzi  M40  175,00 

D94EKSCFT
CR1658779 kit  per scarico continuo fry top M40 SERIE 90 350,00

D794CAFT
CR1658699 Kit Erogatore acqua per canalina fry top M40 425,00

    

D94ECSCFT 
CR1658809 Kit Erogatore acqua + scarico continuo M40 SERIE 90 775,00

Elektro-Grillplatten Elettrica M40 - Tischplatte ausführung
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Elektroleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 40
 

Modulo
cm 

40x90x25

DT92/10TSFTEA
CR1652409T

 
THERM.

Liscio
cm

30,5 x 66 x 1,45 h

5Kw
Ac400V

 3.714,00 

DT92/10TSFTEA-T4W
CR1652409T4W  3.899,00 

DT92/10TSFTEC
CR1652249T

THERM.

 3.650,00 

DT92/10TSFTEC-T4W
CR1652249T4W  3.835,00 

DT92/10TSFTE
CR1652089T

THERM.

 3.189,00 

DT92/10TSFTE-T4W
CR1652089T4W  3.374,00 

DT92/10TSFTEAR
CR1652419T

 
THERM.

  
Rigato

cm
30,5 x 66 x 1,45 h

 3.652,00 

DT92/10TSFTEAR-T4W
CR1652419T4W  3.837,00 

DT92/10TSFTECR
CR1652259T

THERM.

 3.699,00 

DT92/10TSFTECR-T4W
CR1652259T4W  3.884,00 

DT92/10TSFTER
CR1652099T

THERM.

 3.286,00 

DT92/10TSFTER-T4W
CR1652099T4W  3.471,00 

Elektro-Grillplatten Elettrica M40 - Offenem Unterbau
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Elektroleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 40
 

Modulo
cm 

40x90x87

DT92/10SFTEA
CR1652489T

 
THERM.

Liscio
cm

30,5 x 66 x 1,45 h

5Kw
Ac400V

 4.269,00 

DT92/10SFTEA-T4W
CR1652489T4W  4.454,00 

DT92/10SFTEC
CR1652329T

THERM.

 4.206,00 

DT92/10SFTEC-T4W
CR1652329T4W  4.391,00 

DT92/10SFTE
CR1652169T

THERM.

 3.746,00 

DT92/10SFTE-T4W
CR1652169T4W  3.931,00 

DT92/10SFTEAR
CR1652499T

 
THERM.

  
Rigato

cm
30,5 x 66 x 1,45 h

 4.208,00 

DT92/10SFTEAR-T4W
CR1652499T4W  4.393,00 

DT92/10SFTECR
CR1652339T

THERM.

 4.255,00 

DT92/10SFTECR-T4W
CR1652339T4W  4.440,00 

DT92/10SFTER
CR1652179T

THERM.

 3.843,00 

DT92/10SFTER-T4W
CR1652179T4W  4.028,00 

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT

Modell note Preis
Kode euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität

OC-T4W
CR1357559

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 
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Fry Top Elettrico Touch M60 - Versione TOP
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Elektroleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 60
 

Modulo
cm 

60x90x25

DT93/10TSFTEA 
CR1652429T

 
THERM.

Liscio
cm

50,5 x 66 x 1,45 h

7,5
Ac400V

 4.226,00 
DT93/10TSFTEA-T4W 

CR1652429T4W  4.411,00 
DT93/10TSFTEC 

CR1652269T

THERM.

 4.138,00 
DT93/10TSFTEC-T4W 

CR1652269T4W  4.323,00 
DT93/10TSFTE 

CR1652109T

THERM.

 3.614,00 
DT93/10TSFTE-T4W 

CR1652109T4W  3.799,00 
DT93/10TSFTEAR 

CR1652439T
 

THERM.

  
Rigato

cm
50,5 x 66 x 1,45 h

 4.464,00 
DT93/10TSFTEAR-T4W 

CR1652439T4W  4.649,00 
DT93/10TSFTECR 

CR1652279T

THERM.

 4.287,00 
DT93/10TSFTECR-T4W 

CR1652279T4W  4.472,00 
DT93/10TSFTER 

CR1652119T

THERM.

 3.543,00 
DT93/10TSFTER-T4W 

CR1652119T4W  3.728,00 
DT93/10TSFTEA1/3R 

CR1652449T
 

THERM.

 
1/3Rigato

cm
50,5 x 66 x 1,45 h

 4.593,00 
DT93/10TSFTEA1/3R-T4W 

CR1652449T4W  4.778,00 
DT93/10TSFTEC1/3R 

CR1652289T

THERM.

 3.967,00 
DT93/10TSFTEC1/3R-T4W 

CR1652289T4W  4.152,00 
DT93/10TSFTE1/3R 

CR1652129T

THERM.

 3.483,00 
DT93/10TSFTE1/3R-T4W 

CR1652129T4W  3.668,00 

Fry Top Elettrico Touch M60 - Su vano 
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Elektroleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 60
 

Modulo
cm 

60x90x87

DT93/10SFTEA 
CR1652509T

 
THERM.

Liscio
cm

50,5 x 66 x 1,45h

7,5
Ac400V

 4.888,00 
DT93/10SFTEA-T4W 

CR1652509T4W  5.073,00 
DT93/10SFTEC 

CR1652349T

THERM.

 4.832,00 
DT93/10SFTEC-T4W 

CR1652349T4W  5.017,00 
DT93/10SFTE 

CR1652189T

THERM.

 4.308,00 
DT93/10SFTE-T4W 

CR1652189T4W  4.493,00 
DT93/10SFTEAR 

CR1652519T
 

THERM.

  
Rigato

cm
50,5 x 66 x 1,45h

 5.110,00 
DT93/10SFTEAR-T4W 

CR1652519T4W  5.295,00 
DT93/10SFTECR 

CR1652359T

THERM.

 4.980,00 
DT93/10SFTECR-T4W 

CR1652359T4W  5.165,00 
DT93/10SFTER 

CR1652199T

THERM.

 4.236,00 
DT93/10SFTER-T4W 

CR1652199T4W  4.421,00 
DT93/10SFTEA1/3R 

CR1652529T
 

THERM.

 
1/3Rigato

cm
50,5 x 66 x 1,45h

 5.286,00 
DT93/10SFTEA1/3R-T4W 

CR1652529T4W  5.471,00 
DT93/10SFTEC1/3R 

CR1652369T

THERM.

 4.634,00 
DT93/10SFTEC1/3R-T4W 

CR1652369T4W  4.819,00 
DT93/10SFTE1/3R 

CR1652209T

THERM.

 4.176,00 
DT93/10SFTE1/3R-T4W 

CR1652209T4W  4.361,00 

Grillplatten Zubehör

Modell note Preis
Kode euro

PRPC
CR1354989

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung  140,00 

PKLR 
CR1354999

Ersatzklingen  (10PCS)  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für Rillenblech  54,00 

97CPFT68
CR1658629

Schublade reinigen M60/80  186,00 

97TFT
CR1658609

Plancha-Reinigungskappe  112,00 

90XFTP6
CR0985259 Paraspruzzi  M60  236,00 

D96EKSCFT
CR1658789

kit accessorio per scarico continuo fry top M60 SERIE 90 350,00

D7968CAFT
CR1658709

Kit Erogatore acqua per canalina fry top  M60 475,00

    

D96ECSCFT
CR1658819

Kit Erogatore acqua + scarico continuo M60 SERIE 90 775,00

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT

Modell note Preis
Kode euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität

OC-T4W
CR1357559

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 
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Elektro-Grillplatten M80 - Tischplatte ausführung
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Elektroleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 80
 

Modulo
cm 

80x90x25

DT94/10TSFTEA 
CR1652459T

 THERM.

Liscio
cm

70,5 x 66 x 1,45 h

15Kw
Ac400V

 5.694,00 
DT94/10TSFTEA-T4W 

CR1652459T4W  5.879,00 
DT94/10TSFTEC 

CR1652299T
THERM.

 5.280,00 
DT94/10TSFTEC-T4W 

CR1652299T4W  5.465,00 
DT94/10TSFTE 

CR1652139T
THERM.

 4.520,00 
DT94/10TSFTE-T4W 

CR1652139T4W  4.705,00 
DT94/10TSFTEAR 

CR1652469T
 THERM.

  
Rigato

cm
70,5 x 66 x 1,45 h

 5.874,00 
DT94/10TSFTEAR-T4W 

CR1652469T4W  6.059,00 
DT94/10TSFTECR 

CR1652309T
THERM.

 5.568,00 
DT94/10TSFTECR-T4W 

CR1652309T4W  5.753,00 
DT94/10TSFTER 

CR1652149T
THERM.

 4.825,00 
DT94/10TSFTER-T4W 

CR1652149T4W  5.010,00 
DT94/10TSFTEA1/3R 

CR1652479T
 THERM.

 
1/3Rigato

cm
70,5 x 66 x 1,45 h

 5.689,00 
DT94/10TSFTEA1/3R-T4W 

CR1652479T4W  5.874,00 
DT94/10TSFTEC1/3R 

CR1652319T
THERM.

 5.326,00 
DT94/10TSFTEC1/3R-T4W 

CR1652319T4W  5.511,00 
DT94/10TSFTE1/3R 

CR1652159T
THERM.

 4.604,00 
DT94/10TSFTE1/3R-T4W 

CR1652159T4W  4.789,00 

Elektro-Grillplatten M80 - Tischplatte ausführung
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Elektroleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 80
 

Modulo
cm 

80x90x87

DT94/10SFTEA 
CR1652539T

 THERM.

Liscio
cm

70,5 x 66 x 1,45 h

15Kw
Ac400V

 6.466,00 
DT94/10SFTEA-T4W 

CR1652539T4W  6.651,00 
DT94/10SFTEC 

CR1652379T
THERM.

 6.054,00 
DT94/10SFTEC-T4W 

CR1652379T4W  6.239,00 
DT94/10SFTE 

CR1652219T
THERM.

 5.294,00 
DT94/10SFTE-T4W 

CR1652219T4W  5.479,00 
DT94/10SFTEAR 

CR1652549T 
 THERM.

  
Rigato

cm
70,5 x 66 x 1,45 h

 6.466,00 
DT94/10SFTEAR-T4W 

CR1652549T4W  6.651,00 
DT94/10SFTECR 

CR1652389T
THERM.

 6.340,00 
DT94/10SFTECR-T4W 

CR1652389T4W  6.525,00 
DT94/10SFTER 

CR1652229T
THERM.

 5.598,00 
DT94/10SFTER-T4W 

CR1652229T4W  5.783,00 
DT94/10SFTEA1/3R 

CR1652559T
 THERM.

  
1/3Rigato

cm
70,5 x 66 x 1,45 h

 6.372,00 
DT94/10SFTEA1/3R-T4W 

CR1652559T4W  6.557,00 
DT94/10SFTEC1/3R 

CR1652399T
THERM.

 6.100,00 
DT94/10SFTEC1/3R-T4W 

CR1652399T4W  6.285,00 
DT94/10SFTE1/3R 

CR1652239T
THERM.

 5.377,00 
DT94/10SFTE1/3R-T4W 

CR1652239T4W  5.562,00 

Grillplatten Zubehör

Modell note Preis
Kode euro

PRPC
CR1354989

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung  140,00 

PKLR 
CR1354999

Ersatzklingen  (10PCS)  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für Rillenblech  54,00 

97CPFT68
CR1658629

Schublade reinigen M60/80  186,00 

97TFT
CR1658609

Plancha-Reinigungskappe  112,00 

9AFT8
CR1658689 Paraspruzzi  M80  184,00 

D98EKSCFT
CR1658799

kit accessorio per scarico continuo fry top M80 SERIE 90  375,00 

D7968CAFT
CR1658709

Kit Erogatore acqua per canalina fry top M80  475,00 

    

D98ECSCFT
CR1658829

Kit Erogatore acqua + scarico continuo M80 SERIE 90  800,00 

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT

Modell note Preis
Kode euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität

OC-T4W
CR1357559

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 
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Elektro-Grillplatten M120 - Tischplatte ausführung - abgesenkte Kochplatte
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Elektroleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

DT96/10 TFTEA

 THERM.

Liscio
cm

33,5 x 70x 1,45 h

22,5Kw
Ac400V

 7.292,00 

DT96/10 TFTEA-T4W  7.477,00 

DT96/10 TFTEC 
CR1139149

THERM.

 7.891,00 

DT96/10 TFTEC-T4W 
CR1139149T4W  8.076,00 

DT96/10 TFTE 
CR1139129

THERM.

 6.391,00 

DT96/10 TFTE-T4W 
CR1139129T4W  6.576,00 

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

DT96/10 TFTEA1/3R

 THERM.

  
1/3Rigato

cm
33,5 x 70x 1,45 h

 8.404,00 

DT96/10 TFTEA1/3R-T4W  8.589,00 

DT96/10 TFTEC1/3R 
CR1139159

THERM.

 7.976,00 

DT96/10 TFTEC1/3R-T4W 
CR1139159T4W  8.161,00 

DT96/10 TFTE1/3R 
CR1139139

THERM.

 6.070,00 

DT96/10 TFTE1/3R-T4W 
CR1139139T4W  6.255,00 

Elektro-Grillplatten M120 - Versione Offenem Unterbau - abgesenkte Kochplatte
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Elektroleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

DT96/10 FTEA

 THERM.

Liscio
cm

33,5 x 70x 1,45 h

22,5Kw
Ac400V

 7.923,00 

DT96/10 FTEA-T4W  8.108,00 

DT96/10 FTEC 
CR1139349

THERM.

 8.736,00 

DT96/10 FTEC-T4W 
CR1139349T4W  8.921,00 

DT96/10 FTE 
CR1139329

THERM.

 7.483,00 

DT96/10 FTE-T4W 
CR1139329T4W  7.668,00 

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

DT96/10 FTEA1/3R

 THERM.

  
1/3Rigato

cm
33,5 x 70x 1,45 h

 9.231,00 

DT96/10 FTEA1/3R-T4W  9.416,00 

DT96/10 FTEC1/3R 
CR1139359

THERM.

 8.826,00 

DT96/10 FTEC1/3R-T4W 
CR1139359T4W  9.011,00 

DT96/10 FTE1/3R 
CR1139339

THERM.

 7.148,00 

DT96/10 FTE1/3R-T4W 
CR1139339T4W  7.333,00 

Piastra cromata / Chromium plate / 
Chromplatte / chromee / Plancha cromada

Termostatato/  / Thermostatsteuerung / Contrôle du 
thermostat / Control de termostato

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 plate /  
Inox AISI430 platte /  Plaque  Inox AISI430/ 
Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / Fer / Hierro
EXTRA-UE

THERM.

Grillplatten Zubehör
Modell note Preis
Kode euro

Spritzschutz Abnehmbar

90XFTP12
CR0957610 M120  299,00 

Cassetto pulizia piastra fry top
NXFTC4 

CR0592079 M40 - M120 171,00
NXFTC6/8
CR0592089 M60 - M80 - M120 186,00

Plancha-Reinigungskappe 

NXFTT
CR0592060 112,00

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung

PRPC 
CR1354989  140,00 

Ersatzklingen  (10PCS)

PKLR 
CR1354999 67,00

Schaber für Rillenblech

RPR  
CR1356399 54,00

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT
Modell note Preis
Kode euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität
OC-T4W
CR1357559

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 

Elektro-Grillplatten 
abgesenkte 
Kochplatte
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Verfügbare Version vorbereitet 
für Industrie 4.0 Konnektivität.
(Modell -T4W)

Kippbratpfannen

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Verfügbar mit Eisen- und Edelstahlbecken.
Drucktragender federentlastete Deckel, 
doppelwandig aus Edelstahl zur Reduzierung 
von Wärmeverlusten.
Wassereinlass mittels Magnetventil.
Thermostatische Temperaturregelung 
zwischen 100 und 280 °C.
Beheizung durch Incoloy-Widerstände.

Weit kippbare Pfanne.Selbstausqleich des 
Deckels.

Überwachung der 
Bratflächentemperatur 
mittels Touchscreen 
und Regulierung über 
ergonomische Knöpfe. 

Vorrichtung für 
Kerntemperaturfühler zur 
verbesserten Kontrolle der 
Garzeiten. Das Erreichen der 
eingestellten Kerntemperatur 
wird durch ein akustisches Signal 
angegeben.

Ausstattung mit zwei Timern zur 
Überwachung der Garzeiten. Ein 
akustisches Signal gibt den Ablauf 
der eingestellten Zeit an.
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Kippbratpfannen Handrad mit Inox-Tiegel Und Scharnierdeckel
Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT94/10 KBEI

80x90x87
9

Ac400V
80

 9.741,00 
CR1139509

DT94/10 KBEI-T4W ■  9.926,00 
CR1139509T4W

Kippbratpfannen Handrad mit Eisen-Tiegel Und Scharnierdeckel
MERCATO
EXTRA UE

Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT94/10 KBE

80x90x87
9

Ac400V
80

 8.950,00 
CR1139499

DT94/10 KBE-T4W ■  9.135,00 
CR1139499T4W

Kippbratpfannen Motorantrieb mit Inox -Tiegel und Scharnierdeckel
Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT94/10 KBEIM

80x90x87
9

Ac400V
80

 10.264,00 
CR1139529

DT94/10 KBEIM-T4W  10.449,00 
CR1139529T4W

Kippbratpfannen Motorantrieb mit Eisen-Tiegel und Scharnierdeckel
MERCATO
EXTRA UE

Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT94/10 KBEM

80x90x87
9

Ac400V
80

 10.083,00 
CR1139519

DT94/10 KBEM-T4W ■  10.268,00 
CR1139519T4W

Kippbratpfannen Motorantrieb mit Inox-Tiegel und Scharnierdeckel
Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT96/10 KBEIM

120x90x87
13,5

Ac400V
120

 12.282,00 
CR1139549

DT96/10 KBEIM-T4W ■  12.467,00 
CR1139549T4W

* VOLTAGGI SPECIALI  220V/3F + 4% - ALTRO  + 7%

Kippbratpfannen Motorantrieb mit Eisen-Tiegel und Scharnierdeckel
MERCATO
EXTRA UE

Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT96/10 KBEM

120x90x87
13,5

Ac400V
120

 11.312,00 
CR1139539

DT96/10 KBEM-T4W ■  11.497,00 
CR1139539T4W

Installationsdiagramm

DT94/10 KBE... DT96/10 KBE...

657.5 7.5 1057.5 7.5
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80 120
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ACCESSORI  PAG.  61

Accessori
modelo note precio

código euro

Sonda al cuore
KS-T

 323,00 
CR1166970

■ =  Komplette Ausstattung mit WiFi Connection Kit - 4.0 Ready

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT
modelo note precio

código euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität
OC-T4W
CR1357559

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Elektrische 
Kippbratpfannen
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40

Verfügbare Version vorbereitet 
für Industrie 4.0 Konnektivität.
(Modell -T4W)

Mit dem 
Sicherheitsdruckschalter 
wird vermieden, dass ein 
Aufheizen ohne Wasser in 
der Wanne erfolgt.

Wassereinlant mittels 
Elektroventil.

Überwachung der 
Kochflächentemperatur 
mittels Touchscreen 
und Regulierung über 
ergonomische Knöpfe. 

Ausstattung mit zwei Timern 
zur Überwachung der 
Garzeiten. Ein akustisches 
Signal gibt den Ablauf der 
eingestellten Zeit an.

Elektro 
Nudelkocher

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Tiefgezogene Becken mit abgerundeten 
Ecken, Edelstahl AISI 316 für 
höchstmöglichen Schutz gegen Korrosion 
Wassereinlass über Magnetventil, 
Wahlmöglichkeit zwischen schneller und 
langsamer Befüllung.
Wasserauslass aus Edelstahl und Boden 
ablauf.
Druckschalter, der die Beckenbeheizung 
ohne Wasser verhindert.
Beheizung durch gekapselten 
Widerstand aus Edelstahl Aisi 304 im 
Becken, Widerstand um 90° drehbar für 
problemlose Beckenreinigung.
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Elektro Nudelkocher
Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität vasca Preis
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT92/10 CPE

40x90x87
8,5 

Ac400V
1 x 40 Lt

 5.106,00 
CR1139369

DT92/10 CPE-T4W ■
 5.282,00 

CR1139369T4W

DT93/10 CPE

60x90x87
9 

Ac400V
1 x 40 Lt

 5.220,00 
CR1139379

DT93/10 CPE-T4W ■
 5.396,00 

CR1139379T4W

DT94/10 CPE

80x90x87
17 

Ac400V
2 x 40 Lt

 8.252,00 
CR1139389

DT94/10 CPE-T4W ■
 8.428,00 

CR1139389T4W

Mögliche Körbe-Kombinationen
kit 9KIT-A 9KIT-B 9KIT-C 9KIT-D 9KIT-E

codice CR0999179 CR0999189 CR0999199 CR0999209 CR0999219

euro  494,00  506,00  574,00  425,00  424,00 

Nudelkocher Zubehör
Modell Abmessungen Kapazität Preis
Kode LxPxH cm Lt euro

CCP12
CR0999079

GN1/2  199,00 

CCP13L
CR0999089

(16x28x18) GN1/3  155,00 

CCP13F
CR0999099

(16x28x18) GN1/3  156,00 

CCP16D
CR0999109

(14,5x14,5x18) GN1/6  105,00 

CCP16S
CR0999119

(14,5x14,5x18) GN1/6  105,00 

CCP19
CR0999129

GN1/9  102,00 

GFCP40 
CR0999149

per vasca 40lt  86,00 

CVCP40 
CR0999169

Coperchio Vasca 40lt  71,00 

Installationsdiagramm

DT92/10 CPE DT93/10 CPE DT94/10 CPE
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■ =  Komplette Ausstattung mit WiFi Connection Kit - 4.0 Ready

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT
modelo note precio

código euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität
OC-T4W
CR1357559

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Elektro Nudelkocher
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Bedruckter Tank mit Überholstop 
und großer kalter Bereich, 
garantiert leicht zu reinigen

Verfügbare Version vorbereitet 
für Industrie 4.0 Konnektivität.
(Modell -T4W)

Funktion SCHMELZEN zum 
Verwenden von festem 
und halbfestem Fett in der 
Touch-Bedienung integriert. 

Voll abnehmbare Widerstand 
vom Tank, um eine schnellere 
und vollständige Reinigung zu 
ermöglichen. In den Versionen 10 
und 15 lt

Elektro 
Friteusen

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Edelstahlbecken AISI 18/10 mit Kaltzone und 
Schaumzone.
Ölablasshähne.
Ölsammelschalen auf Anfrage. 
Sicherheitsthermostat (230 °C) zum Schutz 
gegen Überhitzung des öles.
Beheizung durch gekapselten 
Edelstahlwiderstand AISI 304 im Becken, 
Widerstand um 90° drehbar.

Überwachung der 
Öltemperatur mittels 
Touchscreen und Regulierung 
über ergonomische Knöpfe. 

Ausstattung mit zwei Timern zur 
Überwachung der Garzeiten. Ein 
akustisches Signal gibt den Ablauf 
der eingestellten Zeit an.

Bei der Elektro-Version ist 
der Widerstand um 90° 
drehbar.

Innere Wanne gepresst, 
sodass die Reinigung 
erleichtert wird.
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Elektro Friteusen
Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität vasca Preis
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT9222/10 FRE

40x90x87
18 

Ac400V

1 x 22 Lt
2 cestelli da 1/2 
in dotazione
(16x36x12 cm)

 4.454,00 
CR1138939

DT9222/10 FRE-T4W ■
 4.639,00 

CR1138939T4W

DT9422/10 FRE

80x90x87
36 

Ac400V

2 x 22 Lt
4 cestelli da 1/2 
in dotazione
(16x36x12 cm)

 8.031,00 
CR1138949

DT9422/10 FRE-T4W ■
 8.216,00 

CR1138949T4W

Elektro Friteusen Vollständig abnehmbarer Widerstand vom Tank
Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität vasca Preis
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT9215/10 FRERE

40x90x87
13

Ac400V

1 x 15 Lt
1 cestello in dotazione
(22,5x36x12 cm)

 4.526,00 
CR1353759

DT9215/10 FRERE-T4W ■
 4.711,00 

CR1353759T4W

DT9415/10 FRERE

80x90x87
26

Ac400V

2 x 15 Lt
2 cestelli in dotazione
(22,5x36x12 cm)

 7.520,00 
CR1353769 

DT9415/10 FRERE-T4W ■
 7.705,00 

CR1353769 T4W

DT92.../10 FRE DT94.../10 FRE

7.5 7.525
40

7.5 7.565
80

6313

125.5

72
15

87

30

7

41

77
.5

4.5 5.5
40 80

ACCESSORI  PAG.  61

Installationsdiagramm■ =  Komplette Ausstattung mit WiFi Connection Kit - 4.0 Ready

Accessori friggitrici
Modell Abmessungen Kapazität Preis
Kode LxPxH cm Lt euro

Cestello per vasca 15 - 17 lt

DCF15/17 1 pcs
24x33,7x12

15-17 lt  109,00 
CR1353879

Cestelli piccolo per vasca 15-17 lt
DCF15/17P 1 pcs

12x33,7x12
15-17 lt  94,00 

CR1353889

Cestello per vasca 22 - 23 lt

CR0592130 31,5x36x12 22/23 lt  138,00 

Cestelli piccolo per vasca 22 - 23 lt

CR0989909 16x36x12 22/23 lt  99,00 

Bacinella raccogli olio
D9BRO 

10 - 12 - 15 - 17 - 22 - 23 lt  239,00 
CR1353929

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT
Modell note Preis
Kode euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität
OC-T4W
CR1357559

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Elektro Friteusen
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IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN:
Bodenrost, 2 Körbe zu 1/2, Beckenabdeckung, Verlängerung zum frontalen Auslassen

Zubehör Elektro Und Gas Friteusen
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

Korb 1/2

 1 pcs
CR0989909 16x36x12 22/23 lt 99,00

Korb 1/1

 1 pcs
CR0592130 31,5x36x12 22/23 lt 138,00

Kit per riempimentoi e svuotamento vasca per versioni con filtraggio automatico

D9KRS23HF

840,00

CR0999999

Elektro Friteusen EVO - VERSION, DIE MIT OLIS CLOUD VERBUNDEN WERDEN KANN
Modell Abmessungen Elektroleistung Bakeinnen Abm. Preis *
Kode LxPxH cm kW LxPxH cm euro

D9222/10FREEV-T4W
Grundversion

40x90x87 22 Ac400V
 34x42x32,5

Bakeinnen Kap.
22 Lt

 6.019,00 
CR1209829T4W

D9222/10FREEVF-T4W
Öl filter  9.516,00 

CR1209839T4W

D9222/10FREEVA-T4W
Korbanheber  8.655,00 

CR1209849T4W

D9222/10FREEVFA-T4W Filter 
+ Korbanheber

 11.525,00 
CR1209859T4W

Gas Friteusen EVO - VERSION, DIE MIT OLIS CLOUD VERBUNDEN WERDEN KANN
Modell Abmessungen Gas Elektroleistung Bakeinnen Abm. Preis *
Kode LxPxH cm kW kW LxPxH cm euro

D9223/10FRGEV-T4W
Grundversion

40x90x87 25  
Kcal 21496

0.1Kw
AC 230V

34x42x58,5
Bakeinnen Kap.

23 Lt

 7.375,00 
CR1209869T4W

D9223/10FRGEVF-T4W
Öl filter

0.2Kw
AC230V

 10.662,00 
CR1209879T4W

D9223/10FRGEVA-T4W
Korbanheber

0.2Kw
AC 230V

 9.567,00 
CR1209889T4W

D9223/10FRGEVFA-T4W Filter 
+ Korbanheber

0.2Kw
AC 230V

 12.653,00 
CR1209899T4W

Friteuse EVO

11

SCHEMA DI INSTALLAZIONE - INSTALLATION DIAGRAM - INSTALLATIONSPLAN - SCHÉMA D’INSTALLATION - 
ESQUEMA DE INSTALACION -INSTALLATIESCHEMA - IINSTALLATIONSRITNINGAR

2

SCHEMA DI INSTALLAZIONE - INSTALLATION DIAGRAM - INSTALLATIONSPLAN - SCHÉMA D’INSTALLATION - 
ESQUEMA DE INSTALACION -INSTALLATIESCHEMA - IINSTALLATIONSRITNINGARInstallationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT
Modell note Preis
Kode euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität

OC-T4W
CR1357569

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  120,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 
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Kochkessel indirekt beheizt 
Modell mit automatisches 
kondensablassventil

Verfügbare Version vorbereitet 
für Industrie 4.0 Konnektivität.
(Modell -T4W)

Auffüllen mit warmem oder 
kaltem Wasser möglich.

Wanne aus Inox-Stahl mit 
Boden aus AISI 316.

Überwachung der 
Kochkesseltemperatur mittels 
Touchscreen und Regulierung über 
ergonomische Knöpfe. 

Ausstattung mit zwei Timern zur 
Überwachung der Garzeiten. 
Ein akustisches Signal gibt den 
Ablauf der eingestellten Zeit an.

Auffüllen mit warmem oder 
kaltem Wasser möglich.

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm 
einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Edelstahlbecken AISI 304 mit Boden aus AISI 316.
Wassereinlass über 2 Magnetventile, Kalt- oder 
Warmwassereinlass.
Frontseitiger Abfluss mit 2“-Hahn aus 
verchromtem Messing.
Elektrische Ausführung: indirekte 
Beheizung durch 2 gekapselte 
Widerstandsaggregate in der Doppelwand.
Elektrische Ausführung: direkte 
Beheizung durch 3 Edelstahlwiderstände 
außen unter dem Behälterboden.

Kochkessel
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Elektro-Kochkessel direkt beheizt
Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität Preis
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT94/10 PED10

80x90x87
12 

Ac400V
100

 6.983,00 
CR1139439

DT94/10 PED10-T4W ■  7.168,00 
CR1139439T4W

DT94/10 PED15

80x90x87
12 

Ac400V
150

 7.660,00 
CR1139459

DT94/10 PED15-T4W ■  7.845,00 
CR1139459T4W

Elektro-Kochkessel indirekt beheizt
MODELL MIT AUTOMATISCHES KONDENSABLASSVENTIL

Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität Preis
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT93/10 PEI05S

60x90x87
9,6 

Ac400V
50

 10.319,00 
CR1355959

DT93/10 PEI05S-T4W ■  10.504,00 
CR1355959T4W

DT94/10 PEI10S

80x90x87
21 

Ac400V
100

 9.912,00 
CR1355969

DT94/10 PEI10S-T4W ■  10.097,00 
CR1355969T4W

DT94/10 PEI15S

80x90x87
21 

Ac400V
150

 11.104,00 
CR1355979 

DT94/10 PEI15S-T4W ■  11.289,00 
CR1355979T4W

Optionales Zubehöhr: Bei Bestellung anfragen
prezzo

euro

Automatische Wasserfüllung des Zwischenraumes für indirekt beheizte Kochkessel   1.389,00 

Accessori pentole
Modell Kapazität note Preis
Kode Lt euro

Nudelkorb

9C5
50 Lt 0 3 mm  777,00 

MA97347000

Gemüsekorb

9CV5
50 Lt 0 6 mm  777,00 

MA97348000

Nudelkorb

9C10
100 Lt 0 3 mm  1.054,00 

MA97350900

9C15
150 Lt 0 3 mm  1.508,00 

MA97351000

Gemüsekorb

9CV10
100 Lt 0 6 mm  1.020,00 

MA97352000

9CV15
150 Lt 0 6 mm  1.041,00 

MA97353000

Trichter zur kesselentleerung 

9-I5 per pentola da 
50 Lt

Ø 10-15-36 mm 212,00 
MA97349000

9-I10 per pentola da 
100 Lt

Ø 100-150-440 mm 193,00 
MA97354000

9-I15 per pentola da 
150 Lt

Ø 100-150-280 mm 176,00 
MA97355000

ACCESSORI  PAG.  61

■ =  Komplette Ausstattung mit WiFi Connection Kit - 4.0 Ready

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT
modelo note precio

código euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität
OC-T4W
CR1357559

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 

Elektro-Kochkessel
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Installationsdiagramm
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ACCESSORI  PAG.  61

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Elektro-Kochkessel
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Verfügbare Version vorbereitet 
für Industrie 4.0 Konnektivität.
(Modell -T4W)

Elektro Multi 
-Bräter

Vorrichtung für 
Kerntemperaturfühler zur 
verbesserten Kontrolle der 
Garzeiten. Das Erreichen der 
eingestellten Kerntemperatur 
wird durch ein akustisches Signal 
angegeben. 

Überwachung der 
Kochflächentemperatur 
mittels Touchscreen 
und Regulierung über 
ergonomische Knöpfe. 

Ausstattung mit zwei 
Timern zur Überwachung 
der Garzeiten. Ein 
akustisches Signal gibt den 
Ablauf der eingestellten Zeit 
an.

Wanne mit unter dem 
Boden liegenden 
Widerständen aus Incoloy 
Superlegierung, die für eine 
einheitliche Temperatur 
beim Kochvorgang sorgen.

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Becken ganz aus Edelstahl AISI 304.
Beheizung durch gekapselte Widerstände 
unter dem Beckenboden.
Thermostatische Temperaturregelung 
zwischen 50 und 300 °C.
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Elektro Multi - Bräter
Modell Abmessungen Elektroleistung Kapazität Preis
Kode LxPxH cm kW Lt euro

DT93/10 KBEF
CR1139489

60x90x87
8,1 

Ac400V
21

 6.022,00 

DT93/10KBEF-T4W ■
CR1139489T4W  6.207,00 

Elektro Multi - Bräter Zubehör
modello note prezzo

codice euro

Kerntemperaturfühler

KS-T

  323,00 
CR1166970

Brasiera multiuso 
elettrica

Installationsdiagramm
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ACCESSORI  PAG.  61

■ =  Komplette Ausstattung mit WiFi Connection Kit - 4.0 Ready

Zubehör FÜR KONNEKTIVITÄT
modelo note precio

código euro

Zubehör-Nachrüstsatz für WIFI-Konnektivität
OC-T4W
CR1357559

Zur Installation auf -Touch Base-Versionen für die Verbindung mit 
einem WIFI-Netzwerk  172,00 

Jährliche Abonnementgebühr für Cloud OLIS-Dienste
4.0 IOT PRO
CR1357499

Jährliche Abonnementgebühr für die PRO-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  74,00 

4.0 IOT ENTRY
CR1357479  

Jährliche Abonnementgebühr ENTRY-Version
Mit allen anzuschließenden Geräten kombinierbar  23,00 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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Diamante 90

Indice

75	 Fit pan

79	 Gasherde

85	 Wok

89	 Glühplattenherde Gas

95	 Elektro Glühplattenherde 

99	 Elektroherde mit Gussplatten

103	 Glaskeramik- -Elektroherde

107	 Elektrische Induktionsherde
111	 Elektrische Plancha 

113	 Gas-Elektro Wasserbäder  
117	 Gas-Grillplatten

127	 Elektro-Grillplatten

137	 Gas-Und Elektro Grill

145	 Kippbratpfannen

149	 Elektro und Gas Nudelkocher

155	 Elektro und Gas Friteusen

163	 Friteuse EVO

167	 Kochkessel

175	 Elektro Multi -Bräter

175	 Elektro Warmhaltegerät

179	 Neutral Elemente

183	 Zubehör
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Diamante 90

Neben einer Vielzahl von Lösungen, 
Arbeitsflächen mit einer Stärke von 
2mm und einer Tiefe von 90 cm sowie 
Brenner bis zu 10 kW garantiert Ihnen 
diese Produktlinie die Leistungsfähigkeit, 
Belastbarkeit und Funktionalität, die 
für einen reibungslosen Arbeitsablauf 
unerlässlich sind. 

Die Zahl der Gedecke 
erhöht sich? Auch Die
Leistung.

•	 Edelstahl AISI 304, Scotch Brite Finish, Arbeitsflächen 1,5 mm dick
•	 Ausgestattete Kipptür zur Aufbewahrung von Messern, Kochlöffeln und Babyflaschen
•	 Digitale Bedienblende und wasserdichte Drehknöpfe
•	 Doppelte Tür: zum Kippen und als Flügeltür
•	 Ausgestattete Seitenteile bis zu 7 Tabletts oder Ablagen
•	 Modularität der Produktlinie: 200-400-600-800-1200
•	 Einfaches und funktionales Kupplungsystem
•	 Auch mit Sockel erhältlich
•	 Umfangreiches Zubehör
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Arbeitsplatte und Bedienblende aus AISI 304.
“Thermoblock” Widerstände: gepanzerte, in 
Aluminiumguss eingeschlossene Widerstände mit 
hoher Wärmebeständigkeit.
Mit automatischer verstellbarer Wassereinlauf.
Mit 7 Anwendungen: Grillplatte, Kippbratpfanne, 
Nudelkocher, Schongarer, Dämpfer, Kochkessel, 
Bainmarie.
Doppelwandige Abdeckung ohne 
durchgehende Dichtung.
Zwei USB-Ausgänge unter der Bedienblende  
zur Speicherung der Rezepte und zum 
Software-Update.
Kontrolle der Garzeiten durch 
Kerntemperaturfühler.

Fit pan

Einfach zu bedienende 
und bedienerfreundliche 
Touchscreen-Einstellung. 
Speicherungsmöglichkeit 
persönlicher Rezepte.

Kontrolle der Garzeiten durch 
Kerntemperaturfühler. 

Behälter zur Entnahme des 
in der Wanne gegarten 
Produkts. Leichte Reinigung 
der Kochstelle und 
bequemer Transport der 
Produkte.

Wasserabfluss mit Überlauf 
ins Abwassernetz und 
Wannenausgussloch mit 
dichtem Stopfen.

Automatische Wassereinleitung 
mit Einstellung der 
Wassermenge.
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“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  173

Multifunktion

Fit pan       

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Multifunktion Fit Pan
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10MAE
CR1356529

40x90x87
10
 Ac400V

Bakeinnen Abm.
1 x GN1/1

 
13.203,00 

D94/10MAE
CR0999059

80x90x87
20
 Ac400V

Bakeinnen Abm.
2 x GN1/1

o
1 x GN2/1

 
16.425,00 

Deckel für Dämpfer

CAMCF
CR1200179

643x368x90(H)  820,00 

Wannwegitter

GFMCF
CR1200169

300x530 121,00

Korb GN1/3 zum Dampfgaren

CV1/3MCP
CR1200149

160x280x115(H) 362,00

Korb GN1/3 für Nudelkocher 

CPC1/3MCF
CR1200159

161x280x115(H) 378,00

Slow Cooker Stand

TSCMCF
CR1200119

340x522x156(H) 176,00

Schaufel

SDXP
CR0956330

 47,00 

Trolley for multifunction Fit Pan D94/10MAE

CRLMCF 
CR0999069

GN 1/1 E 2/1  1.201,00 

Accessoires
Modell Abmessungen Preis
Kode euro

 75  250  75 

 1
5 

 7
2 

 4
5 

 8
7 

 7 

 130 

 630 

 97 
 90 

 H2O   3,2 

 S    3,7 

 59,5 

E

 6,8 

 H2O    8  5,2  S 

E

EN ISO 228-1 G3/4

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

S       Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
        l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1     Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
         Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2     Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
         Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
         Válvula de depressão
S3     Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
          water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua  
          intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
          marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
         Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G       Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -   
          Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
           eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 
           alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E       Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
         stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
         kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L       Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de   
         niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

 65  7,5  7,5 

 80 

 1
5 

 8
5 

 8
7 

 13  63 

 H2O   3,3 

 S   3,7 

 90 

 7
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5 

E

 H2O  8  8,5   S 
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4,
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E

UNI EN 10226-1 R 1"
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Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm 
verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Abgerundete Bedienblenden und zum Anwenden 
geneigte Bedienelemente.
Obere Brenner mit stabilisierter Flamme aus 
vernickeltem Gusseisen. Sicherheitsventile
mit Thermoelement und Zündflamme.
Topfträger aus emailliertem Gusseisen, 
säurebeständig mit verlängerten
Stegen für kleine Topfdurchmesser.
Tropfenschale aus Edelstahl.
Verfügbare Brenner 3,5 / 5,6 / 7 / 10 kW

Gasherde

Diamante 90

Ausstrahlelement aus Gusseisen 
zur gleichmäßigen Verteilung 
der Wärme bei Gasöfen, aus 
rostfreiem Stahl bei elektrischen 
Öfen. Wärmeisolierende Tür aus 
rostfreiem Stahl sowie äußerst 
widerstandsfähige Scharnier-
Innentür.

Brenner mit stabilisierter Flamme 
aus vernickeltem Gusseisen 
mit zweikreisbrenner (höherer 
Wirkungsgrad durch eine auf 
zwei Bereiche verteilte Flamme). 
Gitter mit langen Fortsätzen zur 
Verwendung von kleinen Töpfen 
und Pfannen.

Schale aus CNS AISI 304, 
zur optimalen Reinigung 
herausnehmbar. 

68 69

Venturi-Düse 90°, die das 
Verstopfen der Düse durch die 
Ansammlung vonUnreiningkeit 
verhindert. 
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Gasherde - Tischplatteausführung

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 TCG
40x90x25

10,5 3,5

7
 1.957,00 

CR0995089 Kcal 9030

D94/10 TCG
80x90x25

21,7 5,6

5,6

3,5

7
 3.042,00 

CR0995099 Kcal 18662

D96/10 TCG
120x90x25

32,2 3,5

7

5,6

5,6

3,5

7
 4.437,00 

CR0995109 Kcal 27692

Gasherde mit Backofen und neutralem schrank - Austattung: 1 Verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D96/10 CGG
120x90x84/90

32,2
+8 Forno 3,5

7

5,6

5,6

3,5

7
 7.412,00 

CR0995169
Kcal 27692
+6880

D96/10 CGE
120x90x84/90

32,2 
Backofen
6 Ac400V 

3,5

7

5,6

5,6

3,5

7
 7.777,00 

CR0995179 Kcal 27692

Gasherde mit Backofen -  Austattung: 1 Verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D94/10 CGG
80x90x84/90

21,7+8 
Backofen 5,6

5,6

3,5

7
 5.487,00 

CR0995149
Kcal 18662
+6880

D94/10 CGE
80x90x84/90

21,7
Backofen 
6 Ac400V 

5,6

5,6

3,5

7
 5.863,00 

CR0995159 Kcal 18662

Cucine a gas

Gasherde mit Maxi-Gasbackofen - Austattung: 1 Verchr. Rost 93x62 cm

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis 
Kode LxPxH cm kW kW euro

D96/10 CGFL
120x90x90/96

32,3+12 
Backofen  3,5

7

5,6

5,6

3,5

7
 7.883,00 

CR0995189
Kcal 27778
+10320

D96/10 CGFLR
120x90x90/96

32,3+12 
Backofen  

GRILL 
4 Ac400V 

3,5

7

5,6

5,6

3,5

7
 8.604,00 

CR0995199
Kcal 27778
+10320

Gasherde mit 2 Gasbackofen - Austattung: 1 Verchr. Rost 93x62 cm Und 1 Backblech 93X62x1,5 cm

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis 
Kode LxPxH cm kW kW euro

D98/10 CGG

160x90x84/90

43,4
8+8 
Backofen

 
5,6

5,6

3,5

7

5,6

5,6

3,5

7
 9.957,00 

CR0995219
Kcal 37324
+6880+ 6880

Die Anordnung und Leistung der Brenner ist frei Wählbar Für Anfragen wenden Sie sich an unsere Verkaufsabteilung.

Gasherde auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 CG
40x90x84/90

10,5 3,5

7
 2.514,00 

CR0995119 Kcal 9030

D94/10 CG
80x90x84/90

21,7 5,6

5,6

3,5

7
 3.944,00 

CR0995129 Kcal 18662

D96/10 CG
120x90x84/90

32,2 3,5

7

5,6

5,6

3,5

7
 5.386,00 

CR0995139 Kcal 27692

1 kW = 3412,142 BTU 

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  173

Supplemento per bruciatore 10 kw

SUP BRUC 10 (Kcal 8598,45)  133,00 

1 Brenner Gusseisenplatte glatt

CR1353839 39,4x34,8 217,00

1 Brenner Gusseisenplatte gerillt

CR1353849 39,6x34,8  230,00 

Zubehör Gasherde
Modell dimensioni note Preis
Kode LxPxH cm euro
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GasherdeInstallationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D94/10 TCG D96/10 TCG

D94/10 CGG
D96/10 CGG

D94/10 CGE
D96/10 CGE
D96/10 CGEE

D94/10 CG D96/10 CG

5.
5

6.5
G G G

G

2
2

7.5 7.565 7.5 7.5105

30

6313
122

72
15

87

7G G G
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G    E

7.5 7.565
30
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15
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59
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E

7

59
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E

7

12080

7.5 7.5105

G

25

D92/10 TCG D98/10 CGG

D92/10 CG

GG G

G G G

G    E

255.
5

6.5

257.5 7.5 7.5 7.5145

30

6313
122

125.5
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15
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7
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59
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7
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40
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D96/10 CGFL

30
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Installationsplan 
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Schale zum Auffangen 
überlaufender Flüssigkeiten

Kochfläche mit Serien-
Kochmulde und 
Flüssigkeitsabfluss im 
hinteren rechten Eck.

Ringbrenner aus emailliertem 
Gusseisen, 10 oder 14 kW, zur 
Reinigung abnehmbar.

Außenverkleidungen und Füße aus Stahl AISI 304.
Erhältlich mit Brennern 10 kW oder 14 kW.
Kamin für Wärmerabzug
Arbeitsplatten Stärke 20/10 mit Rinne 950x720 
mm.
Hinterer rechter Ablzuf. Durchmesser 22 mm, für 
den Erdanschluss vorbereitet. 
In der Raum oder Türaus führung erhältlich für 
das Modul zu 60, 2 Türen M30; für das Modul 
zu 100, 2 Türen M50.
Im Raumfach Schale für das Auffangen der 
überlzufender Flüssingkeiten.

Wok
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1 kW = 3412,142 BTU 

Gas Wok
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D93/10CGW10

60x90x87

10

M60  3.069,00 

CR0991779 Kcal 8600

D95/10CGW20

100x90x87

10+10

M100  4.360,00 

CR0991799 Kcal 17200

D93/10CGW14

60x90x87

14

M60  3.046,00 

CR0991789 Kcal 12040

D95/10CGW28

100x90x87

14+14

M100  4.301,00 

CR0991809 Kcal 24080

Wok-Gasherde

 7.5  45  7.5  7.5  85  7.5 

D93/10CGW.. D95/10CGW..

 3
0 

 7 

2

 1
5 

 7
2 

 8
7 

 13  63 

 145.5

 135.5 

G

S

 60  100

 9
0

 5.1 

 4.5  4.5 

 5
9.

5  3
6.

5 

 5.1 

G G

S S

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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Einzelner zentraler 
Hochleistungs-Brenner, der 
auf der Platte verschiedene 
Wärmezonen schafft, 
mit einer maximalen 
Wärmekonzentration in der 
Mitte, die nach außen hin 
abnimmt.

Obere Platte von hoher 
Stärke mit abnehmbarem 
zentralem Ring.

Glühplattenherde 
Gas

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Platte und Zentralkranz aus Gusseisen.
Edelstahlbrenner mit Sicherheitsventil und 
Thermoelement.
Piezozündung.
Temperaturregelung der Platte 50 bis 500 °C.
Sicherheitsventile mit Thermoelement und 
Zündflamme.
Ausführung mit offenen Brennern: Brenner 
mit 3,5 und 7 kW.

78
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Gas- glühplattenherde Tischplatteausführung

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis 
Kode LxPxH cm kW kW euro

D94/10 TCTG
80x90x25

14                             
 3.200,00 

CR0995489 Kcal 12040

D94/10 TCTGDX
80x90x25

7+10,5
 3.176,00 

CR0995499 Kcal 6020 + 9030

D94/10 TCTGSX
80x90x25

10,5+7   
 3.305,00 

CR0995509 Kcal 9030 + 6020

D96/10 TCTGDX
120x90x25

14+10,5
 4.498,00 

CR0995519 Kcal 12040 + 9030

D96/10 TCTGSX
120x90x25

10,5+14
 4.643,00 

CR0995529 Kcal 9030 + 12040

Glühplattenherde 

Gas

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Glühplattenherde Gas mit Gas-Backofen - Austattung: 1 Verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis 
Kode LxPxH cm kW kW euro

D94/10 CTGG
80x90x87

14+8    

 5.704,00 
CR0995589 Kcal 12040 +6880

D94/10 CTGGDX
80x90x87

10,5+7+8    

 5.681,00 
CR0995599 Kcal 9030+6020+6880

D96/10 CTGGDX
120x90x87

14+10,5+8    

 7.583,00 
CR0995609 Kcal 12040+9030+6880

Glühplattenherde Gas auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis 
Kode LxPxH cm kW kW euro

D94/10 CTG
80x90x87

14                             
 3.768,00 

CR0995539 Kcal 12040

D94/10 CTGDX
80x90x87

7+10,5
 3.803,00 

CR0995549 Kcal 6020 + 9030

D94/10 CTGSX
80x90x87

10,5+7   
 3.874,00 

CR0995559 Kcal 9030 + 6020

D96/10 CTGDX
120x90x87

14+10,5
 5.191,00 

CR0995569 Kcal 12040 + 9030

D96/10 CTGSX
120x90x87

10,5+14
 5.346,00 

CR0995579 Kcal 9030 + 12040

1 kW = 3412,142 BTU 

D94/10 TCTG

D94/10 CTGG

G

7.5 7.565

G G

2

30

6313
122

72
15

87

7
G

7.5 7.565

3.
5

6.5 2

25

G

4.5
80

4.5
80

90
59

.5

G

90
59

.5

G

D94/10 CTG

125.5
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D96/10 TCTGDX D96/10 TCTGSX

D96/10 CTGGSX

G G G

E  G
G

E

G

E  GG

6.5

2

3.
5 25

7.5 7.5105

2

6313
122

125.5

30

2

72
87

15

90
59

.5

4.5
120

4.5
120

D96/10 CTGDX

G

7.5 7.5105

7

Glühplattenherde 

Gas

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D94/10 TCTGSX
D94/10 TCTGDX

D94/10 CTGG

G

G

G

G

G

G

G

6.5

2

3.
5 25

72
87

15

7.5 7.565 7.5 7.565 6313
122

125.5

30

27

90
59
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90
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4.5

G

80 80
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4 unabhängige Kochbereiche.Hochgezogene Platte 
mit umlaufender 
Fettauffangrinne mit 
Abflussöffnung.

Elektro 
Glühplattenherde 

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte verstellbar zwischen 840 
und 900 mm. 
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Beheizung jeder Kochzone durch ein 
Heizelement mit kontrollierter Strahlung und 
Sicherheitsthermostat.
Thermostatische Temperaturregelung 
zwischen 50 und 400 °C.

84
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Elektro -Glühplattenherde Tischplatteausführung

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D94/10 TCTE
80x90x25

16 
Ac400V  5.994,00 

CR0990449

Elektro -Glühplattenherde mit Elektro-Backofen - Austattung: 1 Verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D94/10 CTEE
80x90x87

16
+6 
Ac400V

 9.712,00 
CR0990469

Elektro- 
Glühplattenherde

D94/10 TCTE

D94/10 CTEE

7.5 7.565

E

E

E

E

E

75.5 2

25

72

87

25
15

75.5 3

6313

7

125.5

D94/10 CTE

7.5 7.565

30

6313

53

7

122

72
15

87

53

E

E

3

4
5

80

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Elektro -Glühplattenherde Offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D94/10 CTE
80x90x87

16 
Ac400V  6.548,00 

CR0990459
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Die Temperatureinstellung 
erfolgt über einen 7-stufigen 
Schalter. Die Kontrollleuchte zur 
Anzeige der Inbetriebnahme 
befindet sich auf der 
Bedienblende.

Außenwände und Stellfüße zur Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Abgerundete Bedienblenden anwender 
geneigte Bedienelemente.
Viereck-Platten 300x300 mm, 
Gusseisen, Höchstleistung 4 kW, mit 
Sicherheitsthermostat.
Temperaturregelung mit 7 stufigem 
Wählschalter.

Elektroherde 
mit 
Gussplatten

Viereck-Platten zu jeweils 30x30 
mit wasserdichter Befestigung 
auf der Arbeitsplatte. 
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Elektroherde mit Gussplatten Tischplatteausführung

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 TCEPQ
40x90x25 8 Ac400V

2 

30 x 30
 2.258,00 

CR0995619

D94/10 TCEPQ
80x90x25

16 
Ac400V

4 

30 x 30
 3.630,00 

CR0995629

Elektroherde mit Gussplatten mit Elektro-Backofen - Austattung: 1 Verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D94/10 CEEPQ
80x90x87

16
+6 
Ac400V

4 

30 x 30
 6.476,00 

CR0995659

Elektroherde mit 
Gussplatten

D92/10 TCEPQ D94/10 TCEPQ

D94/10 CEEPQ

E E E

E
E

E

E

75.5 3

25

7.5 7.565

72
87

15

6313

7 3

47

53
122

53

90
75

.5

4
5

40

4
5

80

7.5 7.5 7.5 7.56525

D92/10 CEPQ D94/10 CEPQ

E E

6313

7

47

53

72
87

15

E

3

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Elektroherde mit Gussplatten Offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 CEPQ
40x90x87 8 Ac400V

2 

30 x 30
 2.634,00 

CR0995639

D94/10 CEPQ
80x90x87

16 
Ac400V

4 

30 x 30
 4.199,00 

CR0995649
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Die Temperatur wird über 
einen Energieregler eingestellt, 
mit dem je nach Umfang des 
Topfbodens zwei verschiedene 
Ausmaße der zu erhitzenden 
Fläche gewählt werden können.

Bruchfestes, nahtlos 
flächenbündiges Glas für ein 
bequemes Verschieben der 
Töpfe.

Glaskeramik- 
-Elektroherde

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Abgerundete Bedienblenden und zum 
Bediener geneigte Bedienelemente.
Bruchsicheres Glaskeramikfeld.
Heizzone 270x270 mm, Markierung der 
idealen Topfgröße durch quadratischen
Aufdruck.
Leistung der einzelnen Heizzone 4 kW.
Thermostatische Temperaturregelung 
zwischen 70 und 450 °C.
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* SONDER SPANNUNG 220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Glaskeramik Elektroherde Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 TVTC
40x90x25 8 Ac400V

2 

27 x 27
 2.729,00 

CR0990639

D94/10 TVTC
80x90x25

16 
Ac400V

4 

27 x 27
 4.408,00 

CR0990649

Glaskeramik Elektroherde Mit Elektro-Backofen - Austattung: 1 Verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D94/10 VTCE
80x90x87

16
+6 
Ac400V

4 

27 x 27
 7.838,00 

CR0990679

Elektroherde-  
-Glaskeramik

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D92/10 TVTC D94/10 TVTC

D94/10 VTCE

EE

E

E

E

E

E E E

E

25

75.5 3

7.5 7.565

30

6313

122

7

125.5

72
15

87

90
75

.5
4

5
40

53

4
5

80

7.5 7.5657.5 7.525

75.5 2

6313

7

125.5

72
15

87

25

D92/10 VTC D94/10 VTC

Glaskeramik Elektroherde Offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 VTC
40x90x87 8 Ac400V

2 

27 x 27
 3.192,00 

CR0990659

D94/10 VTC
80x90x87

16 
Ac400V

4 

27 x 27
 5.021,00 

CR0990669

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  173
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Elektrische 
Induktionsherde

Sicherheitssensor, um 
Überhitzung zu vermeiden.

Serigrafien zur 
Identifizierung von 
Kochzonen.

Kochzonen mit 5 kW Leistung

Strom verstellbar auf 12 Stufen

Professionelle Komponenten, 
die getestet wurden, um den 
intensiven Einsatz im Laufe der 
Zeit zu standzuhalten

Garantiert die korrekte 
Positionierung und 
Angemessenheit des Topfes

CLOUD
Connection

“Mechanische” 
Steuerungsinduktion für IOT-
Verbindung zur Cloud Olis

LONG LIFE
Professional use

PROTECTION
Overheating

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Abgerundete Bedienblenden und zum 
Bediener geneigte Bedienelemente.
Bruchsicheres Glaskeramikfeld.
Jede Heizzone ist durch einem runden 
Aufdruck gekennzeichnet.
Induktionskochfeld mit Topferkennung auf 
der Heizzone und automatische
Aktivierung/Deaktivierung der 
Heizfunktion, Überhitzungsschutz.
Leistung je Heizzone 5 kW.
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Elektrische- Induktionsherde Tischplatteausführung

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10TCII
40x90x25

10 
Ac400V 2   *  9.217,00 

CR1358239

D94/10TCII
80x90x25

20 
Ac400V 4   * 13.779,00 

CR1358249

Elektrische Induktionsherde vollflächige Abdeckung” Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10TCIITC
40x90x25

14 
Ac400V

308x624 12.313,00 
CR1358519

D94/10TCIITC
80x90x25

28 
Ac400V

308x624  23.437,00 
CR1358529

WOK  Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 TCIIW
40x90x25 5 Ac400V

1 

Ø 30
 5.609,00 

CR1359239

Elektrische 
Induktionsherde

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D94/10 TCID92/10 TCID92/10 TCIW

90
59

.5

4.5
40

4.5
40

4.5
80

90
59

.5

30

59.5

25

3

E

EEE

D94/10 CID92/10 CID92/10 GCIW

7.5 7.525 7.5 7.525 7.5 7.565

72
87

15

6313

7

59.5

30

3

E

WOK auf  offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 GCIIW
40x90x87 5 Ac400V

1 

Ø 30
 6.080,00 

CR1359249

Elektrische- Induktionsherde offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10GCII
40x90x87

10 
Ac400V 2   *  9.537,00 

CR1358259

D94/10GCII
80x90x87

20 
Ac400V 4   *  14.180,00 

CR1358269

Elektrische Induktionsherde “Vollflächige Abdeckung” Offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10GCIITC
40x90x87

10 
Ac400V

308x624  12.632,00 
CR1358539

D94/10GCIITC
80x90x87

20 
Ac400V

308x624  23.864,00 
CR1358549

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  173
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Elektrische 
Plancha 

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm 
verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Abgerundete Bedienblenden und zum Bediener 
geneigte Bedienelemente.

Edelstahlplatte mit Chrom-Molybdän-
Kontaktfläche mit der Möglichkeit des indirekten 
und direkten Kochens.

Kochbereich mit den Abmessungen 83x66 
cm und einer Dicke von 1,8 cm, um die 
Aufrechterhaltung der Wärme während aller 
Kochphasen zu gewährleisten.

Breiter Umfangskanal zum Sammeln 
von Fett aus Kochflüssigkeiten mit einer 
Sammelschublade an der Vorderseite der 
Maschine.

4 unabhängige Kochzonen.

Einstellbare Temperatur von 50 ° bis 400 ° C.

Anzeige der Maschine in der Heizphase 
durch Licht.

Loch zum Ablassen von Fett 
in das Becken

Breiter Umfangskanal zum 
Sammeln von Fett aus 
Kochflüssigkeiten 

Einstellbare Temperatur 
von 50 ° bis 400 ° C

4 unabhängige 
Kochzonen

Edelstahlplatte mit Chrom-
Molybdän-Kontaktfläche

Möglichkeit des indirekten und 
direkten Kochens.

Elektrische Plancha
Modell Abmessungen Plattengröße Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm LxP cm kW euro

D95/10TPHE
CR1353479

100x92x28 83x66
16 
Ac400V 3N
50/60Hz

 9.804,00 

D95/10PHE 
CR1353489

100x92x87 83x66
16 
Ac400V 3N
50/60Hz

 10.230,00 



Diamante 90

103

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0
TO

U
CH

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0

102

Einstellare Temperatur im 
Becken die mit Überlauf und 
gelochtem Einlegeboden 
zum Einstellen der Behälter 
ausgestattet ist. Becken mit 
GN-Maßen.

Gas-Elektro 
Wasserbäder  

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Abmessungen für Gastronorm-Behälter.
Gelochter Ablageboden für Behälter.
Temperatureinstellung zwischen 30 und 90 
°C.
Becken mit Überlaufgarnitur.
Gasbeheizte Ausführung: Brennerregelung 
durch Sicherheits-Thermostatventile mit 
Thermoelement und Piezozündung.
Elektrische Ausführung: gekapselte 
Heizwiderstände außerhalb des Beckens, 
Wassereinlauf über Magnetventil.
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Gas Wasserbäder Tischplatteausführung - Behälter sind Im Preis nicht inbegriffen

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 TCBG
40x90x25

3 1 x Gn 1/3
+ 

1 x Gn 1/1
 2.218,00 

CR0991179 Kcal 2580

D94/10 TCBG
80x90x25

6 2 x Gn 1/3
+ 

2 x Gn 1/1
 2.790,00 

CR0991189 Kcal 5160

Elektro Wasserbäder Tischplatteausführung - Behälter Sind Im Preis Nicht Inbegriffen

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 TCBE
40x90x25

1,8 
Ac230V

1 x Gn 1/3
+ 

1 x Gn 1/1
 2.307,00 

CR0991199

D94/10 TCBE
80x90x25

5,4 
Ac400V

2 x Gn 1/3
+ 

2 x Gn 1/1
 2.767,00 

CR0991209

Gas Wasserbäder auf offenem Unterbau - Behälter sind im Preis nicht inbegriffen

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 CBG
40x90x87

3 1 x Gn 1/3
+ 

1 x Gn 1/1
 2.681,00 

CR0991219 Kcal 2580

D94/10 CBG
80x90x87

6 2 x Gn 1/3
+ 

2 x Gn 1/1
 3.358,00 

CR0991229 Kcal 5160

Elektro Wasserbäder auf offenem Unterbau - Behälter sind im Preis nicht inbegriffen

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 CBE
40x90x87

1,8 
Ac230V

1 x Gn 1/3
+ 

1 x Gn 1/1
 2.770,00 

CR0991239

D94/10 CBE
80x90x87

5,4 
Ac400V

2 x Gn 1/3
+ 

2 x Gn 1/1
 3.411,00 

CR0991249

1 kW = 3412,142 BTU 

Gas-Elektro 
Wasserbäder

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D92/10 TCBE D94/10 TCBE

E E

2 3

25

90

76
.5

22

4

40

5.5
4

5.5

80

EE

E E

257.5 7.5 657.5 7.5

47

25

15
72

87

7

13 63

125.5

3 E

D92/10 CBE D94/10 CBE

D92/10 TCBG D94/10 TCBG

G G G2

255.
5

6.5 2

G

90

59
.5

22

4.5

40

5.5
4.5

80

5.5

G G

5.
5

6.5

47

G2 2

G 25

15
72

87

7

13 63

125.5

257.5 7.5 657.5 7.5

G G
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Großes Schubladenfettfett 
mit Kapazität des gesamten 
Umfangskanalvolumens

Das gestreifte Platten-Design 
garantiert die Reinigung bis zur 
Endplatte

Thermisches Schneiden, das den 
Benutzer und die benachbarten 
Maschinen erleichtert.

Einheitliche Kochtemperatur über 
der gesamten Platte. Wärme in der 
Gegend von Cottua optimieren und 
den Komfort der Betreiber in der 
Küche erhöhen.

Neue Version mit identischer 
nützlicher Kochfläche und reduzierter 
Energiekraft. Eine Erhöhung der 
Ausbeute pro cm2, wodurch eine 
Verbrauchsreduzierung bis zu 15% im 
Vergleich zu herkömmlichen Versionen 
möglich ist

In den Wasserhahnversionen wird 
die Leistungseinstellung einem 
verbesserten 22PP-verbesserbaren 
Erfassungsentyp modular 
anvertraut, um die Wärme der 
Platte entsprechend der Art des 
Kochens anzupassen

Platte, die nicht mit der 
Maschinenboden geschweißt 
ist, mit einer Optimierung von 
Strukturpunkten, die thermischer 
Belastung ausgesetzt sind

Wärmere Kanalin für die Sammlung 
von Kochrückständen auf dem 
gesamten Umfang der erleichterten 
Reinigungsplatte und eine bessere 
Wartung von Lebensmittelfeuchtigkeit 
beim Kochen

Aufbewahrungstopper zu viel in 
Edelstahl, der für die Verwaltung 
des Kanales geliefert wird

Verfügbar als Zubehörteil das 
Wasserspender-Kit

Das angemessene Abflussrohr ist 
als ACTIVE verfügbar, können Sie 
Rückstände in einem externen 
Behälter entsorgen

In Thermostat-Versionen ist es 
möglich, die Temperatur der Platte 
von 90 bis 280 ° C einzustellen, 
um den Verbrauch zu optimieren 
und sich an einen empfindlicheren 
Kochen anzupassen

Unausgeglichene Platte, um 
Wartungsinterventionen und Austausch 
im Benutzer zu beschleunigen

Gas-Grillplatten
Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm

regulierbar.

Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm

15 mm dicke Kochplatte völlig unabhängig von der 
Oberseite.

Breite überflutbare Rinne entlang des gesamten 
Plattenumfangs zum Auffangen von Kochresten, 
nach vorne geneigt für den Abfluss von 
Flüssigkeiten in die große Schublade.

Kochplatten mit satinierter Oberfläche und 
mit Weicheisen, AISI430-Stahl oder poliertem 
Hartchrom beschichteter Oberfläche, alle in 
glatter, gemischter oder geriffelter Ausführung 
erhältlich.

Große Fettauffangschublade.

Modulabmessungen: 40,60,80

Bei den Modulen mit 120 Breite ist die 
Kochplatte gegenüber der Oberfläche um 
40 mm abgesenkt und um 10 mm zur 
Maschinenvorderseite geneigt.

Gasversion: Röhrenbrenner mit 
selbststabilisierter Flamme mit großer 
Gleichmäßigkeit der Wärmeverteilung.

Temperatureinstellung mittels 
modularem Hahn (Temperatur über 
300 °C) oder thermostatischem 
Sicherheitsventil mit Thermoelement 
(90-280 °C).
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PRPC
CR1354989

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung  140,00 

PKLR 
CR1354999

Ersatzklingen  (10PCS)  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für Rillenblech  54,00 

97CPFT4
CR1658619

M60 - M80 - M120  186,00 

97TFT
CR1658609

Plancha-Reinigungskappe  112,00 

9AFT4
CR0985249

Spritzschutz Abnehmbar  M40  184,00 

D94GKSCFT 
CR1659039

Kontinuierliche Entladung M40 SERIE 90  350,00 

D794CAFT
CR1658699

Wasserspender-Kit M40  425,00 

D94GCSCFT
CR1659069

Kontinuierliche Entladung + Wasserspender-Kit 
M40 SERIE 90  775,00 

Gas-Grillplatten M40 - Tischplatte ausführung
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 40
 

Modulo
cm 

40x90x25

D92/10TSFTGA
CR1651769  

Glatt
cm

30,5 x 66 x 1,45h

7 Kw
Kcal 6020  2.943,00 

D92/10TSFTTGA
CR1651779  THERM.

 
  10 Kw 

 Kcal 8598  3.157,00 

D92/10TSFTTGC
CR1651609

THERM.

 
11 Kw 
 Kcal 9458  3.195,00 

D92/10TSFTG
CR1651289  

  7 Kw
Kcal 6020  2.506,00 

D92/10TSFTTG
CR1651299

THERM.

 
10 Kw 
 Kcal 8598  2.719,00 

D92/10TSFTGAR
CR1651789  

  
Gerillt

cm
30,5 x 66 x 1,45h

7 Kw
Kcal 6020  2.997,00 

D92/10TSFTTGAR
CR1651799  THERM.

 
  10 Kw 

 Kcal 8598  3.205,00 

D92/10TSFTTGCR
CR1651619

THERM.

10 Kw 
 Kcal 8598  3.236,00 

D92/10TSFTGR
CR1651309  

  7 Kw
Kcal 6020  2.588,00 

D92/10TSFTTGR
CR1651319

THERM.

 
10 Kw 
 Kcal 8598  2.801,00 

Gas-Grillplatten M40 - Offenem Unterbau
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 40
 

Modulo
cm 

40x90x87

D92/10SFTGA
CR1651929  

Glatt
cm

30,5 x 66 x 1,45h

7 Kw
Kcal 6020  3.407,00 

D92/10SFTTGA
CR1651939

THERM.
 

  10 Kw 
 Kcal 8598  3.620,00 

D92/10SFTTGC
CR1651689

THERM.

 
11 Kw 
 Kcal 9458  3.660,00 

D92/10SFTG
CR1651449  

  7 Kw
Kcal 6020  2.970,00 

D92/10SFTTG
CR1651459

THERM.

 
10 Kw 
 Kcal 8598  3.183,00 

D92/10SFTGAR
CR1651949  

  
Gerillt

cm
30,5 x 66 x 1,45h

7 Kw
Kcal 6020  3.410,00 

D92/10SFTTGAR
CR1651959  THERM.

 
  10 Kw 

 Kcal 8598  3.618,00 

D92/10SFTTGCR
CR1651699

THERM.

10 Kw 
 Kcal 8598  3.701,00 

D92/10SFTGR
CR1651469  

  7 Kw
Kcal 6020  3.051,00 

D92/10SFTTGR
CR1651479

THERM.

 
10 Kw 
 Kcal 8598  3.264,00 

      Gas-Grillplatten Zubehör

Piastra cromata / Chromium plate 
/ Chromplatte / chromee / Plancha 
cromada

Termostatato/ thermostated / 
Thermostatsteuerung / Contrôle du 
thermostat / Control de termostato

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / Fer / Hierro
EXTRA-UE

THERM.

Rubinetto/  Tap / verstellbaren 
Hahn / robinet / grifo
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PRPC
CR1354989

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung  140,00 

PKLR 
CR1354999

Ersatzklingen  (10PCS)  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für Rillenblech  54,00 

D97CPFT68
CR1658629

M60 - M80 - M120  186,00 

97TFT
CR1658609

Plancha-Reinigungskappe  112,00 

9AFT6
CR0985259

Spritzschutz Abnehmbar  M60  236,00 

D96GKSCFT
CR1659049

Kontinuierliche Entladung M60 SERIE 90  350,00 

D7968CAFT
CR1658709

Wasserspender-Kit M60  475,00 

D96GCSCFT
CR1659079

Kontinuierliche Entladung + Wasserspender-Kit 
M60 SERIE 90  775,00 

Gas-Grillplatten GAS M60 - Tischplatte ausführung
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis

Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 60
 

Modulo
cm 

60x90x25

D93/10TSFTGA
CR1651809  

Glatt
cm

50,5 x 66 x 1,45h

11
Kcal 9458  3.786,00 

D93/10TSFTTGA
CR1651819  THERM.

 
  14  

Kcal 12037  3.909,00 

D93/10TSFTTGC
CR1651629 THERM.

 
14  
Kcal 12037  3.658,00 

D93/10TSFTG
CR1651329  

  11
Kcal 9458  3.058,00 

D93/10TSFTTG
CR1651339 THERM.

 
14  
Kcal 12037  3.180,00 

D93/10TSFTGAR
CR1651829  

  
Gerillt

cm
50,5 x 66 x 1,45h

11
Kcal 9458  3.984,00 

D93/10TSFTTGAR
CR1651839  THERM.

 
  14  

Kcal 12037  4.106,00 

D93/10TSFTTGCR
CR1651639 THERM.

 
14  
Kcal 12037  3.807,00 

D93/10TSFTGR
CR1651349  

  11
Kcal 9458  3.206,00 

D93/10TSFTTGR
CR1651359 THERM.

14  
Kcal 12037  3.328,00 

D93/10TSFTGA1/3R
CR1651849  

  
1/3Gerillt

cm
50,5 x 66 x 1,45h

11
Kcal 9458  3.872,00 

D93/10TSFTTGA1/3R
CR1651859 THERM.

 
  14  

Kcal 12037  3.995,00 

D93/10TSFTTGC1/3R
CR1651649 THERM.

 
  14  

Kcal 12037  3.726,00 

D93/10TSFTG1/3R
CR1651369

  11
Kcal 9458  3.126,00 

D93/10TSFTTG1/3R
CR1651379 THERM.

 
  14  

Kcal 12037  3.248,00 

Gas-Grillplatten GAS M60 - Offenem Unterbau
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis

Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 60
 

Modulo
cm 

60x90x87

D93/10SFTGA
CR1651969

Glatt
cm

50,5 x 66 x 1,45h

11
Kcal 9458  4.325,00 

D93/10SFTTGA
CR1651979  THERM.

 
  14  

Kcal 12037  4.448,00 

D93/10SFTTGC
CR1651709 THERM.

 
14  
Kcal 12037  4.197,00 

D93/10SFTG
CR1651489  

  11
Kcal 9458  3.597,00 

D93/10SFTTG
CR1651499 THERM.

 
14  
Kcal 12037  3.719,00 

D93/10SFTGAR
CR1651989  

  
Gerillt

cm
50,5 x 66 x 1,45h

11
Kcal 9458  4.523,00 

D93/10SFTTGAR
CR1651999  THERM.

 
  14  

Kcal 12037  4.645,00 

D93/10SFTTGCR
CR1651719 THERM.

 
14  
Kcal 12037  4.345,00 

D93/10SFTGR
CR1651509  

  11
Kcal 9458  3.745,00 

D93/10SFTTGR
CR1651519 THERM.

14  
Kcal 12037  3.867,00 

D93/10SFTGA1/3R
CR1652009  

  
1/3Gerillt

cm
50,5 x 66 x 1,45h

11
Kcal 9458  4.411,00 

D93/10SFTTGA1/3R
CR1652019  THERM.

 
  14  

Kcal 12037  4.534,00 

D93/10SFTTGC1/3R
CR1651729 THERM.

 
  14  

Kcal 12037  4.265,00 

D93/10SFTG1/3R
CR1651529

  11
Kcal 9458  3.665,00 

D93/10SFTTG1/3R
CR1651539 THERM.

 
  14  

Kcal 12037  3.787,00 

      Gas-Grillplatten Zubehör

Piastra cromata / Chromium plate 
/ Chromplatte / chromee / Plancha 
cromada

Termostatato/ thermostated / 
Thermostatsteuerung / Contrôle du 
thermostat / Control de termostato

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / Fer / Hierro
EXTRA-UE

THERM.

Rubinetto/  Tap / verstellbaren 
Hahn / robinet / grifo
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Gas-Grillplatten GAS M80 - Tischplatte ausführung
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 80
 

Modulo
cm 

80x90x25

D94/10TSFTGA
 

Glatt
cm

70,5 x 66 x 1,45h

14
Kcal 12040  4.633,00 CR1651869

D94/10TSFTTGA
 THERM.

 
  20 

 Kcal 17196  5.123,00 CR1651879

D94/10TSFTTGC
THERM.

 
20 
 Kcal 17196  4.830,00 CR1651659

D94/10TSFTG
 

  14
Kcal 12040  3.655,00 CR1651389

D94/10TSFTTG
THERM.

 
20 
 Kcal 17196  4.147,00 CR1651399

D94/10TSFTGAR
 

  
Gerillt

cm
70,5 x 66 x 1,45h

14
Kcal 12040  4.816,00 CR1651889

D94/10TSFTTGAR
 THERM.

 
  20 

 Kcal 17196  5.390,00 CR1651899

D94/10TSFTTGCR
THERM.

 
20 
 Kcal 17196  4.888,00 CR1651669

D94/10TSFTGR
 

  14
Kcal 12040  3.908,00 CR1651409

D94/10TSFTTGR
THERM.

 
20 
 Kcal 17196  4.345,00 CR1651419

D94/10TSFTGA1/3R
 

  
1/3Gerillt

cm
70,5 x 66 x 1,45h

14
Kcal 12040  4.745,00 CR1651909

D94/10TSFTTGA1/3R
 THERM.

 
  20 

 Kcal 17196  5.237,00 CR1651919

D94/10TSFTTGC1/3R
THERM.

 
  20 

 Kcal 17196  4.778,00 CR1651679

D94/10TSFTG1/3R   14
Kcal 12040  3.662,00 CR1651429

D94/10TSFTTG1/3R
THERM.

 
  20 

 Kcal 17196  4.235,00 CR1651439

Gas-Grillplatten GAS M80 - Offenem Unterbau
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 80
 

Modulo
cm 

80x90x87

D94/10SFTGA
 

Glatt
cm

70,5 x 66 x 1,45h

14
Kcal 12040  5.276,00 CR1652029

D94/10SFTTGA
 THERM.

 
  20 

 Kcal 17196  5.692,00 CR1652039

D94/10SFTTGC
THERM.

 
20 
 Kcal 17196  5.475,00 CR1651739

D94/10SFTG
 

  14
Kcal 12040  4.299,00 CR1651549

D94/10SFTTG
THERM.

 
20 
 Kcal 17196  4.716,00 CR1651559

D94/10SFTGAR
 

  
Gerillt

cm
70,5 x 66 x 1,45h

14
Kcal 12040  5.385,00 CR1652049

D94/10SFTTGAR
 THERM.

 
  20 

 Kcal 17196  5.959,00 CR1652059

D94/10SFTTGCR
THERM.

 
20 
 Kcal 17196  5.458,00 CR1651749

D94/10SFTGR
 

  14
Kcal 12040  4.553,00 CR1651569

D94/10SFTTGR
THERM.

 
20 
 Kcal 17196  4.937,00 CR1651579

D94/10SFTGA1/3R
 

  
1/3Gerillt

cm
70,5 x 66 x 1,45h

14
Kcal 12040  5.389,00 CR1652069

D94/10SFTTGA1/3R
 THERM.

 
  20 

 Kcal 17196  5.806,00 CR1652079

D94/10SFTTGC1/3R
THERM.

 
  20 

 Kcal 17196  5.347,00 CR1651759

D94/10SFTG1/3R   14
Kcal 12040  4.231,00 CR1651589

D94/10SFTTG1/3R
THERM.

 
  20 

 Kcal 17196  4.805,00 CR1651599

PRPC
CR1354989

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung  140,00 

PKLR 
CR1354999

Ersatzklingen  (10PCS)  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für Rillenblech  54,00 

D97CPFT68
CR1658629

M60 - M80 - M120  186,00 

97TFT
CR1658609

Plancha-Reinigungskappe  112,00 

9AFT8
CR0985269

Splash guard  M80  210,00 

D98GKSCFT 
CR1659059

Kontinuierliche Entladung M80 SERIE 90  375,00 

D7968CAFT
CR1658709

Wasserspender-Kit M80  475,00 

D98GCSCFT
CR1659089

Kontinuierliche Entladung + Wasserspender-Kit 
M80 SERIE 90  800,00 

      Gas-Grillplatten Zubehör

Piastra cromata / Chromium plate 
/ Chromplatte / chromee / Plancha 
cromada

Termostatato/ thermostated / 
Thermostatsteuerung / Contrôle du 
thermostat / Control de termostato

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / Fer / Hierro
EXTRA-UE

THERM.

Rubinetto/  Tap / verstellbaren 
Hahn / robinet / grifo
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Gas-Grillplatten GAS M120 - Tischplatte ausführung - vertiefte Platte
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

D96/10 TFTTGA* 
CR0998109  THERM.

Glatt
cm

113 x 73

  31,5
Kcal 27090  6.205,00 

D96/10 TFTTGC 
CR0996059 THERM.

 
  31,5

Kcal 27090  7.107,00 

D96/10 TFTTG * 
CR0995859 THERM.

 
31,5
Kcal 27090  5.950,00 

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

D96/10 TFTTGA1/3R* 
CR0998169  THERM.

  
1/3Gerillt

cm
113 x 73

 
  31,5

Kcal 27090  7.521,00 

D96/10 TFTTGC1/3R 
CR0996119 THERM.

 
  31,5

Kcal 27090  7.182,00 

D96/10 TFTTG1/3R * 
CR0995919 THERM.

 
31,5
Kcal 27090  5.575,00 

Gas-Grillplatten GAS M120 - Versione Offenem Unterbau - vertiefte Platte
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

D96/10 FTTGA* 
CR0998209  THERM.

Glatt
cm

113 x 73

  31,5
Kcal 27090  7.194,00 

D96/10 FTTGC 
CR0996159 THERM.

 
  31,5

Kcal 27090  7.815,00 

D96/10 FTTG * 
CR0995959 THERM.

 
31,5
Kcal 27090  6.828,00 

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

D96/10 FTTGA1/3R* 
CR0998269  THERM.

  
1/3Gerillt

cm
113 x 73

 
  31,5

Kcal 27090  8.228,00 

D96/10 FTTGC1/3R 
CR0996219 THERM.

 
  31,5

Kcal 27090  7.890,00 

D96/10 FTTG1/3R* 
CR0996019 THERM.

 
31,5
Kcal 27090  6.548,00 

Gas-Grillplatten Zubehör
Modell note Preis
Kode euro

Spritzschutz Abnehmbar

90XFTP12
CR0957610

M120  299,00 

Montegeanleitung
NXFTC4

M40 - M120  171,00 
CR0592079
NXFTC6/8

M60 - M80 - M120  186,00 
CR0592089

Stopfen zur Plattenreinigung

NXFTT
 112,00 

CR0592060

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung
PRPC 
CR1354989  140,00 

Ersatzklingen  (10PCS)
PKLR 
CR1354999  67,00 

Schaber für Rillenblech
RPR  
CR1356399  54,00 

Gas Grillplatten
Recessed plate

Piastra cromata / Chromium plate 
/ Chromplatte / chromee / Plancha 
cromada

Termostatato/ thermostated / 
Thermostatsteuerung / Contrôle du 
thermostat / Control de termostato

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / Fer / Hierro
EXTRA-UE

THERM.

Rubinetto/  Tap / verstellbaren 
Hahn / robinet / grifo
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Großes Schubladenfettfett 
mit Kapazität des gesamten 
Umfangskanalvolumens

Das gestreifte Platten-Design 
garantiert die Reinigung bis zur 
Endplatte

Thermisches Schneiden, das den 
Benutzer und die benachbarten 
Maschinen erleichtert.

Einheitliche Kochtemperatur über 
der gesamten Platte. Wärme in der 
Gegend von Cottua optimieren und 
den Komfort der Betreiber in der 
Küche erhöhen.

Neue Version mit identischer 
nützlicher Kochfläche und reduzierter 
Energiekraft. Eine Erhöhung der 
Ausbeute pro cm2, wodurch eine 
Verbrauchsreduzierung bis zu 15% im 
Vergleich zu herkömmlichen Versionen 
möglich ist

Platte, die nicht mit der 
Maschinenboden geschweißt 
ist, mit einer Optimierung von 
Strukturpunkten, die thermischer 
Belastung ausgesetzt sind

Wärmere Kanalin für die Sammlung 
von Kochrückständen auf dem 
gesamten Umfang der erleichterten 
Reinigungsplatte und eine bessere 
Wartung von Lebensmittelfeuchtigkeit 
beim Kochen

Aufbewahrungstopper zu viel in 
Edelstahl, der für die Verwaltung 
des Kanales geliefert wird

Verfügbar als Zubehörteil das 
Wasserspender-Kit

Das angemessene Abflussrohr ist 
als ACTIVE verfügbar, können Sie 
Rückstände in einem externen 
Behälter entsorgen

Unausgeglichene Platte, um 
Wartungsinterventionen und Austausch 
im Benutzer zu beschleunigen

Elektro-
Grillplatten

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm

regulierbar.

Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm

15 mm dicke Kochplatte völlig unabhängig von 
der Oberseite.

Breite überflutbare Rinne entlang des gesamten 
Plattenumfangs zum Auffangen von Kochresten, 
nach vorne geneigt für den Abfluss von 
Flüssigkeiten in die große Schublade.

Kochplatten mit satinierter Oberfläche und 
mit Weicheisen, AISI430-Stahl oder poliertem 
Hartchrom beschichteter Oberfläche, alle in 
glatter, gemischter oder geriffelter Ausführung 
erhältlich.

Große Fettauffangschublade.

Modulabmessungen: 40,60,80

Bei den Modulen mit 120 Breite ist die 
Kochplatte gegenüber der Oberfläche um 
40 mm abgesenkt und um 10 mm zur 
Maschinenvorderseite geneigt.

Elektrische Ausführung: Beheizung 
durch gekapselte Incoloy-
Widerstände.Thermostatische 
Temperaturregelungzwischen 110 und 
280 °C. Sicherheitsthermostat.
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PRPC
CR1354989

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung  140,00 

PKLR 
CR1354999

Ersatzklingen  (10PCS)  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für Rillenblech  54,00 

97CPFT4
CR1658619

M40 - M120  171,00 

97TFT
CR1658609

Plancha-Reinigungskappe  112,00 

9AFT4
CR0985249

Splash guard  M40  184,00 

D94EKSCFT
CR1658779

Kontinuierliche Entladung M40 SERIE 90  350,00 

D794CAFT
CR1658699

Wasserspender-Kit M40  425,00 

D94ECSCFT
CR1658809

Kontinuierliche Entladung + Wasserspender-Kit 
M40 SERIE 90  775,00 

     Grillplatten Zubehör

Elektro-Grillplatten Elettrica M40 - Tischplatte ausführung
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 40
 

Modulo
cm 

40x90x25

D92/10TSFTEA
CR1652409  THERM.

Glatt
cm

30,5 x 66 x 1,45h

5,0 Kw
Ac400V  3.095,00 

D92/10TSFTEC
CR1652249 THERM.

5,0 Kw
Ac400V  3.042,00 

D92/10TSFTE
CR1652089 THERM.

5,0 Kw
Ac400V  2.658,00 

D92/10TSFTEAR
CR1652419  THERM.

  
Gerillt

cm
30,5 x 66 x 1,45h

5,0 Kw
Ac400V  3.044,00 

D92/10TSFTECR
CR1652259 THERM.

5,0 Kw
Ac400V  3.083,00 

D92/10TSFTER
CR1652099 THERM.

5,0 Kw
Ac400V  2.739,00 

Elektro-Grillplatten Elettrica M40 - Offenem Unterbau
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 40
 

Modulo
cm 

40x90x87

D92/10SFTEA
CR1652489  THERM.

Glatt
cm

30,5 x 66 x 1,45h

5,0 Kw
Ac400V  3.558,00 

D92/10SFTEC
CR1652329 THERM.

5,0 Kw
Ac400V  3.505,00 

D92/10SFTE
CR1652169 THERM.

5,0 Kw
Ac400V  3.122,00 

D92/10SFTEAR
CR1652499  THERM.

  
Gerillt

cm
30,5 x 66 x 1,45h

5,0 Kw
Ac400V  3.507,00 

D92/10SFTECR
CR1652339 THERM.

5,0 Kw
Ac400V  3.546,00 

D92/10SFTER
CR1652179 THERM.

5,0 Kw
Ac400V  3.203,00

Piastra cromata / Chromium plate 
/ Chromplatte / chromee / Plancha 
cromada

Termostatato/ thermostated / 
Thermostatsteuerung / Contrôle du 
thermostat / Control de termostato

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / Fer / Hierro
EXTRA-UE

THERM.

Rubinetto/  Tap / verstellbaren 
Hahn / robinet / grifo
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PRPC
CR1354989

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung  140,00 

PKLR 
CR1354999

Ersatzklingen  (10PCS)  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für Rillenblech  54,00 

D97CPFT68 M60 - M80 - M120  186,00 

97TFT Plancha-Reinigungskappe  112,00 

9AFT6
CR0985259

Spritzschutz Abnehmbar  M60  236,00 

D96EKSCFT
CR1658789

Kontinuierliche Entladung M60 SERIE 90  350,00 

D7968CAFT
CR1658709

Wasserspender-Kit M60  475,00 

D96ECSCFT
CR1658819

Kontinuierliche Entladung + Wasserspender-Kit 
M60 SERIE 90  775,00 

      Grillplatten Zubehör

Elektro-Grillplatten Elettrica M60 - Tischplatte ausführung
Modell Materialien Kontrolle Gasleistung Preis

Kode Teller potenza kW euro

M 60
 

Modulo
cm 

60x90x25

D93/10TSFTEA
CR1652429  THERM.

Glatt
cm

50,5 x 66 x 1,45h

7,5 Kw
Ac400V  3.522,00 

D93/10TSFTEC
CR1652269

THERM.

7,5 Kw
Ac400V  3.449,00 

D93/10TSFTE
CR1652109

THERM.

7,5 Kw
Ac400V  3.012,00 

D93/10TSFTEAR
CR1652439  THERM.

  
Gerillt

cm
50,5 x 66 x 1,45h

7,5 Kw
Ac400V  3.720,00 

D93/10TSFTECR 
 

CR1652279 THERM.

7,5 Kw
Ac400V  3.573,00 

D93/10TSFTER
CR1652119 THERM.

7,5 Kw
Ac400V  2.953,00 

D93/10TSFTEA1/3R
CR1652449 THERM.

  
1/3Gerillt

cm
50,5 x 66 x 1,45h

7,5 Kw
Ac400V  3.828,00 

D93/10TSFTEC1/3R
CR1652289 THERM.

7,5 Kw
Ac400V  3.306,00 

D93/10TSFTE1/3R
CR1652129 THERM.

7,5 Kw
Ac400V  2.903,00 

Elektro-Grillplatten Elettrica M60 - Offenem Unterbau
Modell Materialien Kontrolle Gasleistung Preis

Kode Teller potenza kW euro

M 60
 

Modulo
cm 

60x90x87

D93/10SFTEA
CR1652509  THERM.

Glatt
cm

50,5 x 66 x 1,45h

7,5 Kw
Ac400V  4.074,00 

D93/10SFTEC
CR1652349 THERM.

7,5 Kw
Ac400V  4.027,00 

D93/10SFTE
CR1652189 THERM.

7,5 Kw
Ac400V  3.590,00 

D93/10SFTEAR
CR1652519  THERM.

  
Gerillt

cm
50,5 x 66 x 1,45h

7,5 Kw
Ac400V  4.259,00 

D93/10SFTECR
CR1652359 THERM.

7,5 Kw
Ac400V  4.150,00 

D93/10SFTER
CR1652199 THERM.

7,5 Kw
Ac400V  3.530,00 

D93/10SFTEA1/3R
CR1652529 THERM.

  
1/3Gerillt

cm
50,5 x 66 x 1,45h

7,5 Kw
Ac400V  4.405,00 

D93/10SFTEC1/3R
CR1652369 THERM.

7,5 Kw
Ac400V  3.862,00 

D93/10SFTE1/3R
CR1652209 THERM.

7,5 Kw
Ac400V  3.480,00 

Piastra cromata / Chromium plate 
/ Chromplatte / chromee / Plancha 
cromada

Termostatato/ thermostated / 
Thermostatsteuerung / Contrôle du 
thermostat / Control de termostato

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / Fer / Hierro
EXTRA-UE

THERM.

Rubinetto/  Tap / verstellbaren 
Hahn / robinet / grifo
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* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

PRPC
CR1354989

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung  140,00 

PKLR 
CR1354999

Ersatzklingen  (10PCS)  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für Rillenblech  54,00 

D97CPFT68 M60 - M80 - M120  186,00 

97TFT Plancha-Reinigungskappe  112,00 

9AFT8
CR0985269

Splash guard    M80  210,00 

D98EKSCFT 
CR1658799

Kontinuierliche Entladung M80 SERIE 90  375,00 

D7968CAFT
CR1658709

Wasserspender-Kit M80  475,00 

D98ECSCFT
CR1658829

Kontinuierliche Entladung + Wasserspender-Kit 
M80 SERIE 90  800,00 

      Grillplatten Zubehör

Elektro-Grillplatten M80 - Tischplatte ausführung
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 80
 

Modulo
cm 

80x90x25

D94/10TSFTEA
CR1652459  THERM.

Glatt
cm

70,5 x 66 x 1,45h

15,00 Kw
Ac400V  4.745,00 

D94/10TSFTEC
CR1652299 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  4.400,00 

D94/10TSFTE
CR1652139 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  3.767,00 

D94/10TSFTEAR
CR1652469 THERM.

  
Gerillt

cm
70,5 x 66 x 1,45h

15,00 Kw
Ac400V  4.895,00 

D94/10TSFTECR
CR1652309 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  4.640,00 

D94/10TSFTER
CR1652149 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  4.021,00 

D94/10TSFTEA1/3R
CR1652479  THERM.

  
1/3Gerillt

cm
70,5 x 66 x 1,45h

15,00 Kw
Ac400V  4.741,00 

D94/10TSFTEC1/3R
CR1652319 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  4.439,00 

D94/10TSFTE1/3R
CR1652159 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  3.837,00 

 

Elektro-Grillplatten M80 - Tischplatte ausführung
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 80
 

Modulo
cm 

80x90x87

D94/10SFTEA
CR1652539  THERM.

Glatt
cm

70,5 x 66 x 1,45h

15,00 Kw
Ac400V  5.389,00 

D94/10SFTEC
CR1652379 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  5.045,00 

D94/10SFTE
CR1652219 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  4.412,00 

D94/10SFTEAR
CR1652549 THERM.

  
Gerillt

cm
70,5 x 66 x 1,45h

15,00 Kw
Ac400V  5.464,00 

D94/10SFTECR
CR1652389 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  5.284,00 

D94/10SFTER
CR1652229 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  4.665,00 

D94/10SFTEA1/3R
CR1652559  THERM.

  
1/3Gerillt

cm
70,5 x 66 x 1,45h

15,00 Kw
Ac400V  5.310,00 

D94/10SFTEC1/3R
CR1652399 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  5.084,00 

D94/10SFTE1/3R
CR1652239 THERM.

15,00 Kw
Ac400V  4.481,00 

Piastra cromata / Chromium plate 
/ Chromplatte / chromee / Plancha 
cromada

Termostatato/ thermostated / 
Thermostatsteuerung / Contrôle du 
thermostat / Control de termostato

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / Fer / Hierro
EXTRA-UE

THERM.

Rubinetto/  Tap / verstellbaren 
Hahn / robinet / grifo



124 125

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0
TO

U
CH

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0

Grillplatten Zubehör
Modell note Preis
Kode euro

Spritzschutz Abnehmbar

90XFTP12
CR0957610

M120  299,00 

Cassetto pulizia Teller Gas-Grillplatten
NXFTC4

M40 - M120  171,00 
CR0592079
NXFTC6/8

M60 - M80 - M120  186,00 
CR0592089

Plancha-Reinigungskappe 

NXFTT
 112,00 

CR0592060

Plattenreinigungsschaber - verchromte Ausführung
PRPC 
CR1354989  140,00 

Ersatzklingen  (10PCS)
PKLR 
CR1354999  67,00 

Schaber für Rillenblech
RPR  
CR1356399  54,00 

Elektro-Grillplatten 
abgesenkte 
Kochplatte

Elektro-Grillplatten M120 - Tischplatte ausführung - abgesenkte Kochplatte
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

D96/10 TFTEA
CR0998309  THERM.

Glatt
cm

113 x 73

22,5 Kw
Ac400V  6.077,00 

D96/10 TFTEC
CR0996459 THERM.

22,5 Kw
Ac400V  6.576,00 

D96/10 TFTE
CR0996259 THERM.

22,5 Kw
Ac400V  5.326,00 

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

D96/10 TFTEA1/3R
CR0998369  THERM.

  
1/3Gerillt

cm
113 x 73

22,5 Kw
Ac400V  7.004,00 

D96/10 TFTEC1/3R
CR0996519 THERM.

22,5 Kw
Ac400V  6.647,00 

D96/10 TFTE1/3R
CR0996319 THERM.

22,5 Kw
Ac400V  5.059,00 

Elektro-Grillplatten M120 - Versione Offenem Unterbau - abgesenkte Kochplatte
Modell Materialien Kontrolle Plattentyp Gasleistung Preis
Kode Teller potenza LxPxH cm kW euro

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

D96/10 FTEA
CR0998409  THERM.

Glatt
cm

113 x 73

22,5 Kw
Ac400V  6.603,00 

D96/10 FTEC
CR0996559 THERM.

22,5 Kw
Ac400V  7.280,00 

D96/10 FTE
CR0996359 THERM.

22,5 Kw
Ac400V  6.236,00 

M 120
 

Modulo
cm 

120x90x25

D96/10 FTEA1/3R
CR0998469  THERM.

  
1/3Gerillt

cm
113 x 73

22,5 Kw
Ac400V  7.693,00 

D96/10 FTEC1/3R
CR0996619 THERM.

22,5 Kw
Ac400V  7.355,00 

D96/10 FTE1/3R
CR0996419 THERM.

22,5 Kw
Ac400V  5.957,00 

Teller cromata / Chromium plate / 
Chromplatte / chromee / Plancha cromada

Termostatato/  / Thermostatsteuerung / Contrôle du 
thermostat / Control de termostato

Teller Inox AISI430/  Inox AISI430 plate /  
Inox AISI430 platte /  Plaque  Inox AISI430/ 
Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / Fer / Hierro
EXTRA-UE

THERM.
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Rost aus Gusseisen für Fleisch 
und Fisch. 

Rost aus Stahl in den Versionen 
für Fleisch und Fisch. 

Räucherofen, der bei den Modellen M80 - M120 installiert 
werden kann, für ein Menü mit Barbecue-Geschmack

Ändern Sie die Art des Garens auch 
in Benutzer GAS-Grill / Lavastein mit 
speziellem Zubehör

Breiterer und vertiefter 
Fettsammelkanal auf der Oberseite, 
leichter zu reinigen und geräumiger

Gitterhöhenverstellung zur 
Verwaltung verschiedener Gararten

4 Arten von Gittern verfügbar: Fleisch, Fisch, 
gemischt in Edelstahl und umkehrbare 
Gusseisenversion Fleisch / Fisch

UE
EXTRA

Bei den Versionen mit Wasserhahn wird die 
Leistungsregulierung einem kontinuierlich arbeitenden 
modularen Wasserhahn anvertraut, um die Hitze des 
Tellers an die Art des Kochens anzupassen.

HUMIDIFIER-Zubehör für die op-
timale Verwaltung verschiedener 
Gararten.

Elektrische Version mit Tip-
Up-Widerständen, um den 
Reinigungsprozess zu erleichtern

Gas-Und 
Elektro Grill

Aussenverkleidung und Füsse aus Edelstahl 18/10. 
Arbeitshöhe von 840 bis 900 mm verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm. Einstellvorrichtung 
für zweifache Verstellung der Rosthöhe. 
Auszichbarer Behälter zum Auffangen von Fett und 
Rückständen.

ELEKTRISCHE VERSION: Die Heizung wird durch 
gepanzerte Heizwiderstände gewährleistet, die 
sich direkt unter dem Grill befinden. Leistung 
und Reaktionsfähigkeit für jedes Barbecue.

VERSION MIT INDIREKTEM GAS:  
Durch Sicherheitsventil und Thermoelement 
gesteuerter Brenner aus Stahl AISI 304, 
abgedeckt durch flammhemmende 
Wärmediffusoren unter den Grillplatten.

VERSION GAS-LAVASTEINGRILL: 
Durch Sicherheitsventil und Thermoelement 
gesteuerter Brenner aus Stahl AISI 304, ist 
die Version mit Lavastein direkt über den 
Brennern erhältlich.

 VERSION GAS-LAVASTEINGRILL/MIT 
INDIREKTEM GAS:  
Gleichzeitig verfügbar und austauschbar, 
je nach Wunsch des Kunden

GRILLZUBEHÖR, LUFTBEFEUCHTER, 
RÄUCHERBOX:  
Immer verfügbar nach dem Erwerb für 
alle Ausführungen.       
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Griglie Gas 

ACCESSORI GRIGLIE
Modell note Preis
Kode euro

D9CAA
CR1656629

COPPELLE ANTIFIAMMA IN ACCIAIO M40  225,00 

D9CAG
CR1656639

COPPELLE ANTIFIAMMA IN GHISA M40  281,00 

DCPL6
CR1353909

Confezione pietra lavica 4Kg  46,00 

D9KP4
CR1656649

KIT PIETRALAVICA M40  112,00 

D9AF
CR1656659

Kit Affumicatore  478,00 

D9KU4
CR1656669

KIT UMIDIFICATORE M40  1.409,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D92GG
CR1656679

M40

Griglia In Ghisa M40 D9  514,00 

 
 Inox 304

D92GTI
CR1656689

Griglia In Tondino Inox M40 D9  416,00 

 
 Inox 304

D92GI 
CR1658449

Griglia in Inox M40 D9  347,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D94GG
CR1656699

M80

Griglia In Ghisa M80 D9  939,00 

 
 Inox 304

D94GTI
CR1656709

Griglia In Tondino Inox M80 D9  656,00 

 
 Inox 304

D94GI 
CR1658459

Griglia in Inox M80 D9  594,00 

  
Inox 304

D94GM
CR1656719

Griglia Mista Carne / Pesce M80 D9  789,00 

Super Griglia - GAS - Tischplatte ausführung
Modell Griglia Tipologia Modulo Gasleistung Preis
Kode Cottura Dimensione kW euro

D92/10TSGGC
CR1655869

 
 Inox 304

M40
cm 40x90x25

10
Kcal 8600

 3.340,00 

D92/10TSGGP
CR1655879

 
Inox 304

 3.327,00 

D92/10TSGGG
CR1655889

UE
EXTRA

 
Cast iron

 3.392,00 

D94/10TSGGC
CR1655899

 
 Inox 304

M80 
cm 80x90x25

20
Kcal 17200

 5.511,00 

D94/10TSGGP
CR1655909

 
Inox 304

 5.486,00 

D94/10TSGGM
CR1655919

 
Inox 304

 5.498,00 

D94/10TSGGG
CR1655929

UE
EXTRA

 
Cast iron

 5.616,00 

D96/10TSGGC
CR1655939

 
 Inox 304

M120 
cm 120x90x25

30
Kcal 25800

 7.408,00 

D96/10TSGGP
CR1655949

 
Inox 304

 7.370,00 

D96/10TSGGM
CR1655959

 
Inox 304

 7.395,00 

D96/10TSGGG
CR1655969

UE
EXTRA

 
Cast iron

 7.565,00 

Super Griglia - GAS - Offenem Unterbau
Modell Griglia Tipologia Modulo Gasleistung Preis
Kode Cottura Dimensione kW euro

D92/10SGGC
CR1655979

 
 Inox 304

M40
cm 40x90x87

10
Kcal 8600

 3.752,00 

D92/10SGGP
CR1655989

 
Inox 304

 3.739,00 

D92/10SGGG
CR1655999

UE
EXTRA

 
Cast iron

 3.804,00 

D94/10SGGC
CR1656009

 
 Inox 304

M80 
cm 80x90x87

20
Kcal 17200

 6.079,00 

D94/10SGGP
CR1656019

 
Inox 304

 6.054,00 

D94/10SGGM
CR1656029

 
Inox 304

 6.067,00 

D94/10SGGG
CR1656039

UE
EXTRA

 
Cast iron

 6.184,00 

D96/10SGGC
CR1656049

 
 Inox 304

M120 
cm 120x90x87

30
Kcal 25800

 8.091,00 

D96/10SGGP
CR1656059

 
Inox 304

 8.053,00 

D96/10SGGM
CR1656069

 
Inox 304

 8.078,00 

D96/10SGGG
CR1656079

UE
EXTRA

 
Cast iron

 8.248,00 



131

D
ia

m
an

te
 9

0
D

ia
m

an
te

 9
0

TO
U

CH
D

ia
m

an
te

 9
0

D
ia

m
an

te
 9

0
D

ia
m

an
te

 9
0

UE
EXTRAGriglia pesce in inoxGriglia carne in inox Griglia Mista in inox Griglia Mista in Ghisa

Griglie Gas 

pietra lavica

Super Griglia - GAS PIETRA LAVICA - Tischplatte ausführung
Modell Griglia Tipologia Modulo Gasleistung Preis
Kode Cottura Dimensione kW euro

D92/10TSPLGC
CR1656089

 
 Inox 304

M40
cm 40x90x25

10
Kcal 8600

 3.287,00 

D92/10TSPLGP
CR1656099

 
Inox 304

 3.274,00 

D92/10TSPLGG
CR1656109

UE
EXTRA

 
Cast iron

 3.350,00 

D94/10TSPLGC
CR1656119

 
 Inox 304

M80 
cm 80x90x25

20
Kcal 17200

 5.452,00 

D94/10TSPLGP
CR1656129

 
Inox 304

 5.427,00 

D94/10TSPLGM
CR1656139

 
Inox 304

 5.440,00 

D94/10TSPLG
CR1656149

UE
EXTRA

 
Cast iron

 5.557,00 

D96/10TSPLGC
CR1656159

 
 Inox 304

M120 
cm 120x90x25

30
Kcal 25800

 7.106,00 

D96/10TSPLGP
CR1656169

 
Inox 304

 7.068,00 

D96/10TSPLGM
CR1656179

 
Inox 304

 7.093,00 

D96/10TSPLGG
CR1656189

UE
EXTRA

 
Cast iron

 7.263,00 

Super Griglia - GAS PIETRA LAVICA - Offenem Unterbau
Modell Griglia Tipologia Modulo Gasleistung Preis
Kode Cottura Dimensione kW euro

D92/10SPLGC
CR1656199

M40
cm 40x90x87

10
Kcal 8600

 3.699,00 

D92/10SPLGP
CR1656209

 3.686,00 

D92/10SPLGG
CR1656219 UE

EXTRA
 3.778,00 

D94/10SPLGC
CR1656229

 
 Inox 304

M80 
cm 80x90x87

20
Kcal 17200

 6.021,00 

D94/10SPLGP
CR1656239

 Inox 
304

 5.995,00 

D94/10SPLGM
CR1656249

 Inox 
304

 6.008,00 

D94/10SPLG
CR1656259

UE
EXTRA

 
Cast iron

 6.125,00 

D96/10SPLGC
CR1656269

 
 Inox 304

M120 
cm 120x90x87

30
Kcal 25800

 7.789,00 

D96/10SPLGP
CR1656279

 Inox 
304

 7.751,00 

D96/10SPLGM
CR1656289

 Inox 
304

 7.776,00 

D96/10SPLGG
CR1656299

UE
EXTRA

 
Cast iron

 7.946,00 

ACCESSORI GRIGLIE
Modell note Preis
Kode euro

D9CAA
CR1656629

COPPELLE ANTIFIAMMA IN ACCIAIO M40  225,00 

D9CAG
CR1656639

COPPELLE ANTIFIAMMA IN GHISA M40  281,00 

DCPL6
CR1353909

Confezione pietra lavica 4Kg  46,00 

D9KP4
CR1656649

KIT PIETRALAVICA M40  112,00 

D9AF
CR1656659

Kit Affumicatore  478,00 

D9KU4
CR1656669

KIT UMIDIFICATORE M40  1.409,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D92GG
CR1656679

M40

Griglia In Ghisa M40 D9  514,00 

 
 Inox 304

D92GTI
CR1656689

Griglia In Tondino Inox M40 D9  416,00 

 
 Inox 304

D92GI 
CR1658449

Griglia in Inox M40 D9  347,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D94GG
CR1656699

M80

Griglia In Ghisa M80 D9  939,00 

 
 Inox 304

D94GTI
CR1656709

Griglia In Tondino Inox M80 D9  656,00 

 
 Inox 304

D94GI 
CR1658459

Griglia in Inox M80 D9  594,00 

  
Inox 304

D94GM
CR1656719

Griglia Mista Carne / Pesce M80 D9  789,00 



133

D
ia

m
an

te
 9

0
D

ia
m

an
te

 9
0

TO
U

CH
D

ia
m

an
te

 9
0

132

D
ia

m
an

te
 9

0
D

ia
m

an
te

 9
0

132
UE

EXTRAGriglia pesce in inoxGriglia carne in inox Griglia Mista in inox Griglia Mista in Ghisa

Griglie Elettriche 

Super Griglia - Elettrica - Tischplatte ausführung
Modell Griglia Tipologia Modulo Potenza Elettrica Preis
Kode Cottura Dimensione kW euro

D92/10TSGEC
CR1656309

 
 Inox 304

M40
cm 40x90x25

6,0 Kw 
Ac400V

 3.479,00 

D92/10TSGEP
CR1656319

 
Inox 304

 3.548,00 

D92/10TSGEG
CR1656329

UE
EXTRA

 
Cast iron

 3.663,00 

D94/10TSGEC
CR1656339

 
 Inox 304

M80 
cm 80x90x25

12,0 Kw
Ac400V

 5.036,00 

D94/10TSGEP
CR1656349

 
Inox 304

 5.106,00 

D94/10TSGEM
CR1656359

 
Inox 304

 5.127,00 

D94/10TSGEG
CR1656369

UE
EXTRA

 
Cast iron

 5.220,00 

D96/10TSGEC
CR1656379

 
 Inox 304

M120 
cm 120x90x25

18,0 Kw
Ac400V

 6.768,00 

D96/10TSGEP
CR1656389

 
Inox 304

 6.837,00 

D96/10TSGEM
CR1656399

 
Inox 304

 6.860,00 

D96/10TSGEG
CR1656409

UE
EXTRA

 
Cast iron

 6.953,00 

Super Griglia - Elettrica - Offenem Unterbau
Modell Griglia Tipologia Modulo Potenza Elettrica Preis
Kode Cottura Dimensione kW euro

D92/10SGEC
CR1656419

 
 Inox 304

M40
cm 40x90x87

6,0 Kw 
Ac400V

 3.940,00 

D92/10SGEP
CR1656429

 
Inox 304

 4.010,00 

D92/10SGEG
CR1656439

UE
EXTRA

 
Cast iron

 4.125,00 

D94/10SGEC
CR1656449

 
 Inox 304

M80 
cm 80x90x87

12,0 Kw
Ac400V

 5.612,00 

D94/10SGEP
CR1656459

 
Inox 304

 5.681,00 

D94/10SGEM
CR1656469

 
Inox 304

 5.704,00 

D94/10SGEG
CR1656479

UE
EXTRA

 
Cast iron

 5.797,00 

D96/10SGEC
CR1656489

 
 Inox 304

M120 
cm 120x90x87

18,0 Kw
Ac400V

 7.653,00 

D96/10SGEP
CR1656499

 
Inox 304

 7.723,00 

D96/10SGEM
CR1656509

 
Inox 304

 7.745,00 

D96/10SGEG
CR1656519

UE
EXTRA

 
Cast iron

 7.838,00 

ACCESSORI GRIGLIE
Modell note Preis
Kode euro

D9AF
CR1656659

Kit Affumicatore  500,00 

D9KU4
CR1656669

KIT UMIDIFICATORE M40  1.409,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D92GG
CR1656679

M40

Griglia In Ghisa M40 D9  514,00 

 
 Inox 304

D92GTI
CR1656689

Griglia In Tondino Inox M40 D9  416,00 

 
 Inox 304

D92GI 
CR1658449

Griglia in Inox M40 D9  347,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D94GG
CR1656699

M80

Griglia In Ghisa M80 D9  939,00 

 
 Inox 304

D94GTI
CR1656709

Griglia In Tondino Inox M80 D9  656,00 

 
 Inox 304

D94GI 
CR1658459

Griglia in Inox M80 D9  594,00 

  
Inox 304

D94GM
CR1656719

Griglia Mista Carne / Pesce M80 D9  789,00 
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Kippbratpfannen

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Verfügbar mit Eisen- und Edelstahlbecken.
Drucktragender federentlastete Deckel, 
doppelwandig aus Edelstahl zur Reduzierung 
von Wärmeverlusten.
Wassereinlauf mittels Magnetventil.
Thermostatische Temperaturregelung 
zwischen 100 und 280 °C.
Gasbeheizte Ausführung: Beheizung 
durch verchromten Stahlbrenner.
Sicherheitsventil mit Thermoelement, 
elektrische Zündung.
Manuelles oder motorisiertes Kippsystem.
Elektrische Ausführung: Beheizung 
durch Incoloy-Widerstände.

Weit kippbare Wanne.Selbstausgleich des 
Deckels.
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Kippbratpfannen Handrad mit Inox-Tiegel Und Scharnierdeckel

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D94/10 KBGI

80x90x87

20 0,2 
Ac230V

80

 7.493,00 
CR0990699 Kcal 17200

D94/10 KBEI
9 Ac400V  7.697,00 

CR0990759

Kippbratpfannen Handrad mit Eisen-Tiegel Und Scharnierdeckel
EXTRA EU 
MÄRKTE

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D94/10 KBG

80x90x87

20 0,2 
Ac230V

80

 7.318,00 
CR0990689 Kcal 17200

D94/10 KBE
9 Ac400V  7.523,00 

CR0990749

Kippbratpfannen Motorantrieb mit Inox -Tiegel und Scharnierdeckel
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D94/10 KBGIM

80x90x87

20 0,2 
Ac230V

80

 7.893,00 
CR0990719 Kcal 17200

D94/10 KBEIM
9 Ac400V  8.114,00 

CR0990779

Kippbratpfannen Motorantrieb mit Eisen-Tiegel und Scharnierdeckel
EXTRA EU 
MÄRKTE

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D94/10 KBGM

80x90x87

20 0,2 
Ac230V

80

 7.718,00 
CR0990709 Kcal 17200

D94/10 KBEM
9 Ac400V  7.868,00 

CR0990769

Kippbratpfannen Motorantrieb mit Inox-Tiegel und Scharnierdeckel
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D96/10 KBGIM

120x90x87

24 0,2 
Ac230V

120

 9.007,00 
CR0990739 Kcal 20640

D96/10 KBEIM 13,5 
Ac400V  9.305,00 

CR0990799

1 kW = 3412,142 BTU 

* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE + 7%

Kippbratpfannen Motorantrieb mit Eisen-Tiegel und Scharnierdeckel
EXTRA EU 
MÄRKTE

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D96/10 KBGM

120x90x87

24
0,2 Ac230V

120

 8.088,00 
CR0990729 Kcal 20640

D96/10 KBEM 13,5 
Ac400V  8.570,00 

CR0990789

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss
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Elektro und Gas 
Nudelkocher

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Tiefgezogene Becken mit abgerundeten 
Ecken, Edelstahl AISI 316 für maximalen 
Schutz gegen Korrosion.
Wassereinlass mittels Magnetventil, 
Wahlmöglichkeit zwischen schneller und 
langsamer Befüllung.
Wasserhahn aus Edelstahl und 
Bodenablauf.
Sicherheitsdruckschalter, um die 
Beckenbeheizung ohne Wasser zu 
verhindert.
Gasbeheizte Ausführung: Beheizung 
durch Edelstahlbrenner außerhalb 
des Beckens. Sicherheitsventil mit 
Thermoelement, elektrische Zündung.
Elektrische Ausführung: Beheizung 
durch gekapselten Widerstand 
aus Edelstahl Aisi 304 im Becken, 
Widerstand um 90° drehbar für 
problemlose Beckenreinigung.

Gasversionen sind auch in 
vollmechanischen Modellen 
ohne elektrische Anschlüsse 
erhältlich. Die Wasserfüllung 
kann über einen Hahn am 
Bedienfeld aktiviert werden

Wassereinlass mittels 
Magnetventil, Wahlmöglichkeit 
zwischen schneller und 
langsamer Befüllung

Großer Expansionsbereich 
mit Überlaufablauf, um 
überschüssige Stärke während 
des Kochens abzulassen

Sicherheitsdruckschalter, um die 
Beckenbeheizung ohne Wasser 
zu verhindert.
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KÖRBE IM PREIS NICHT IMBEGRIFFEN

1 kW = 3412,142 BTU 

* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Gas Nudelkocher
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Bakeinnen Abm. Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D92/10 CPG
40x90x87

14 0,1 
Ac230V

1 x 40 Lt  4.198,00 
CR0990989 Kcal 12040

D92/10CPGM ■
40x90x87

14
1 x 40 Lt  4.191,00 

CR0993419 Kcal 12040

D93/10 CPG
60x90x87

14 0,1 
Ac230V

1 x 40 Lt  4.293,00 
CR0990999 Kcal 12040

D94/10 CPG
80x90x87

28 0,2 
Ac230V

2 x 40 Lt  6.995,00 
CR0991009 Kcal 24080

D94/10 CPGM ■
80x90x87

28
2 x 40 Lt  6.988,00 

CR0993429 Kcal 24080

Elektro Nudelkocher
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Bakeinnen Abm. Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D92/10 CPE
40x90x87

8,5 
Ac400V

1 x 40 Lt  3.853,00 
CR0991019

D93/10 CPE
60x90x87 9 Ac400V 1 x 40 Lt  4.263,00 

CR0991029

D94/10 CPE
80x90x87

17 
Ac400V

2 x 40 Lt  6.297,00 
CR0991039

Korbanheber
Modell Abmessungen Elektroleistung Preis 
Kode LxPxH cm kW euro

D90/10 SCCP
15x90x87

0,1 
Ac230V  4.210,00 

CR0990609

■ NUDELKOCHER MIT MANUAL WASSERABLAUF

Elektro Und Gas 
Nudelkocher

Mögliche Körbe-Kombinationen
kit 9KIT-A 9KIT-B 9KIT-C 9KIT-D 9KIT-E 96KIT-A (93....) 96KIT-B (93....)

Kode CR0999179 CR0999189 CR0999199 CR0999209 CR0999219 CR0789950 CR0789960

euro  494,00  506,00  574,00  425,00  424,00  399,00  835,00 

Zubehör Elektro Und Gas Nudelkocher
Modell Abmessungen Kapazität Preis
Kode LxPxH cm Lt euro

CCP12
CR0999079

GN1/2  199,00 

CCP13L
CR0999089

(16x28x18) GN1/3  155,00 

CCP13F
CR0999099

(16x28x18) GN1/3  156,00 

CCP13F60
(16x28x18)

GN1/3
FOR D93/10 CP.  155,00 

CR1356219

CCP16D
CR0999109

(14,5x14,5x18) GN1/6  105,00 

CCP16S
CR0999119

(14,5x14,5x18) GN1/6  105,00 

CCP19
CR0999129

GN1/9  102,00 

GFCP40 
CR0999149

40lt  86,00 

CVCP40 
CR0999169

mod. 40lt  71,00 

DEDICATED BASKET FOR MODEL D93/10CP.

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  173



143

D
ia

m
an

te
 9

0
D

ia
m

an
te

 9
0

TO
U

CH
D

ia
m

an
te

 9
0

142

D
ia

m
an

te
 9

0
D

ia
m

an
te

 9
0

D92/10 CPG D93/10 CPG D94/10 CPG

7.5 7.565 7.5 7.51057.5 7.525 6313
125.5

30

72
15

87

7 2 2

EG

E

G S

S

SS
E

G

E

G

H2O H2O H2O H2O

68
4.

5

4.5
22

31
40

59
.5

61
.5

68 59
.5

4.
5

42

22
51

60

4.5
22

31
40

40
80

4.5

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan - Gas Nudelkocher

 4,5 

 7,5  25  7,5 

 22 
 31 

 4,5 
 22 

 31  40 
 7,5  65  7,5 

 1
5 

 7
2 

 40 

 5
9,

5 

 7
4  6

1,
5 

 8
7 

 3
0 

 63  13 

 7 

 93 

 2
 

 40  80 

 9
0 

SSH2OG H2O H2OSG

H2O

G H2O S

D92/10 CPGM D94/10 CPGM

G S SG S

H2O H2O

Elektro Und Gas 
Nudelkocher

D92/10 CPE D93/10 CPE D94/10 CPE

7.5 7.565 7.5 7.51057.5 7.525 6313
125.5

2 2

30

72
15

87

68
4.

5

61
.5

68
4.

5

42

E E

E
EE

4.5
22

31
40

4.5
22

51
60

4.5
22

31
40

40
80

7

H2O H2O H2OH2O

S

S

S S

Installationsplan - Gas Nudelkocher

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 



144 145

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0
TO

U
CH

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0

Elektro und Gas 
Friteusen

In der elektrischen Version 22 lt 
kann der Widerstand von über 90 
° gedreht werden.

In der Gasversion wird der gedruckte 
Innenbehälter mit externen Brennern 
gereinigt, um die Reinigungsvorgänge zu 
erleichtern.

Bedruckter Tank mit Überholstop 
und großer kalter Bereich, 
garantiert leicht zu reinigen

Voll abnehmbare Widerstand 
vom Tank, um eine schnellere 
und vollständige Reinigung zu 
ermöglichen. In den Versionen 10 
und 15 lt

Der große kalte Bereich ermöglicht 
die Lagerung von Bratresten, indem 
die Qualität und das Leben des Öls 
erheblich verlängert wird

Augmentierte Badtiefe und Breite, 
um die Kapazität zu erhöhen

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm 
einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Edelstahlbecken AISI 18/10 mit Kaltzone und 
Schaumzone.
Ölablasshähne.
Fettauffangschalen auf Anfrage. 
Sicherheitsthermostat (230 °C) zum Schutz gegen 
Überhitzung des Öles.
Gasbeheizte Ausführung: Beheizung durch 
Edelstahlbrenner außerhalb des Beckens (verfügbar 
auch in der Ausführung mit 1 Becken und Brenner 
im Becken). Regulierung der Öltemperatur durch 
mechanischem Thermostat zwischen 100 und 185 
°C oder elektronisch zwischen 100 und 185 °C; 
Tastatur mit 4 Tasten, 3 Digit-Display, PID-Regelung, 
Melting-Zyklus.
Elektrische Ausführung: Beheizung durch 
gekapselten Edelstahlwiderstand AISI 304 im 
Becken, Widerstand um 90° drehbar in der Version 
mit 22lt Tank. Komplett ausziehbares Heizelement in 
der Ausführung mit 10 und 15 lt Brunnen.
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1 kW = 3412,142 BTU 

* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Gas- FriteusenGas Friteusen
Model Dimensions Gas Power Electric Power Tank Dimensions Price *
Code LxPxH cm kW kW Lt euro

D9212/10 FRIG
40x90x87

10
1 x 12 Lt

1 Korb Ausrüstung
(15,7x33,7x12 cm)

 3.633,00 CR1356189

Kcal 8600

D9217/10 FRIG
40x90x87

13
1 x 17 Lt

1 Korb Ausrüstung
(24x33,7x12 cm)

 3.854,00 CR1353709

Kcal 11180

D9223/10 FRG
40x90x87

21
1 x 23 Lt

2 Körbe Ausrüstung  1/2
(16x36x12 cm)

 4.139,00 CR0996699

Kcal 18060

D9312/10 FRIG
60x90x87

19
2 x 12 Lt

2 Körbe Ausrüstung
(15,7x33,7x12 cm)

 5.865,00 CR1353719

Kcal 16330

D9417/10 FRIG
80x90x87

26
2 x 17 Lt

2 Körbe Ausrüstung
(24x33,7x12cm)

 6.690,00 CR1353729

Kcal 22360

D9423/10 FRG
80x90x87

42
2 x 23 Lt

4 Körbe Ausrüstung  1/2
(16x36x12 cm)

 7.488,00 CR0996739

Kcal 36120

D9423/10 FRGM
MELTING

80x90x87

46

0,2 
Ac230V

2 x 23 Lt
4 Körbe Ausrüstung  1/2

(16x36x12 cm)
 8.990,00 CR0996749

Kcal 39560

Zubehör Elektro Und Gas Friteusen
Modell Abmessungen Kapazitat Preis
Kode LxPxH cm lt euro

Korb 10 - 12 lt

DCF10/12
1 pcs

15,7x33,7x12
10-12 lt 102,00

CR1353869

Korb 15 - 17 lt

DCF15/17
1 pcs

24x33,7x12
15-17 lt 109,00

CR1353879

Klein Korb 15-17 lt

DCF15/17P 
1 pcs

12x33,7x12
15-17 lt 94,00

CR1353889

Korb 22 - 23 lt

CR0592130 31,5x36x12 22/23 lt  138,00 

Klein Korb 22 - 23 lt

CR0989909 16x36x12 22/23 lt 99,00

Fettauffangsschale

D9BRO 

10 - 12 - 15 - 17 - 22 - 23 lt  239,00 
CR1353929

Kaminverlängerung
CA 40/10

h= 22 cm
per mod. 40 cm  228,00 

BN0221100047

CA 60/10
per mod. 60 cm  204,00 

BN0221100048

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  173
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Elektro FriteusenElektro Friteusen
Model Dimensions Gas Power Electric Power Tank Dimensions Price *
Code LxPxH cm kW kW Lt euro

D9210/10 TFRE *
40x90x33

Counter-Top-
Version

9
Ac400V

1 x 10 Lt
1 Korb Ausrüstung
(17,5x30x10,5 cm)

 3.298,00 CR1356199

D9310/10 TFRE *
60x90x33

Counter-Top-
Version

18
Ac400V

2 x 10 Lt
2 Körbe Ausrüstung
(17,5x30x10,5 cm)

 4.471,00 CR1356209

D9215/10 FRERE *
40x90x87

13
Ac400V

1 x 15Lt
1 Korb Ausrüstung
(24x33,7x12 cm)

 3.628,00 CR1353739

D9222/10 FRE
40x90x87

18 
Ac400V

1 x 22 Lt
2 Körbe Ausrüstung  1/2

(16x36x12 cm)
 3.572,00 CR0996769

D9222/10 FREM
MELTING 40x90x87

18 
Ac400V

1 x 22 Lt
2 Körbe Ausrüstung  1/2

(16x36x12 cm)
 3.870,00 

CR0996779

D9415/10 FRERE *
80x90x87

26 
Ac400V

2 x 15 Lt
2 Körbe Ausrüstung

(24x33,7x12 cm)
 6.144,00 CR1353749

D9422/10 FRE
80x90x87

36 
Ac400V

2 x 22 Lt
4 Körbe Ausrüstung  1/2

(16x36x12 cm)
 6.115,00 CR0996799

D9422/10 FREM
MELTING 80x90x87

36 
Ac400V

2 x 22 Lt
4  Körbe Ausrüstung  1/2

(16x36x12 cm)
 7.090,00 

CR0996809

* Gepanzerte Heizkörper aus Edelstahl, hebbar und herausziehba	

Zubehör Elektro Und Gas Friteusen
Modell Abmessungen Kapazitat Preis
Kode LxPxH cm lt euro

Korb 10 TOP

ONC-1M

17,5x30x10,5
10 lt

ONLY TOP VERSION 99,00
MA10405230900

Korb  15 - 17 lt

DCF15/17
1 pcs

24x33,7x12
15-17 lt 109,00

CR1353879

Klein Korb 15-17 lt

DCF15/17P 
1 pcs

12x33,7x12
15-17 lt 94,00

CR1353889

Korb 22 - 23 lt

CR0592130 31,5x36x12 22/23 lt 138,00

Klein Korb 22 - 23 lt

CR0989909 16x36x12 22/23 lt 99,00

Fettauffangsschale

D9BRO 

10 - 12 - 15 - 17 - 22 - 23 lt 239,00
CR1353929

Kaminverlängerung
CA 40/10

h= 22 cm
per mod. 40 cm 228,00

BN0221100047

CA 60/10
per mod. 60 cm 204,00

BN0221100048

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  173
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E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4
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Installationsplan - Gas Friteusen

Elektro-und Gas- 
FriteusenInstallationsplan - Elektro Friteusen

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D9222/10 FREM D9422/10 FREM
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MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

      Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de   

S       Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
        l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1     Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
         Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2     Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
         Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
         Válvula de depressão
S3     Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
          water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua  
          intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
          marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
         Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G       Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -   
          Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
           eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 
           alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E       Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
         stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
         kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L 
         niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

 125,5 (M40-M80) 

 145,5 (M60) 

D94../10 FRERE

E

 3
0 

 1
5 

 92,9 

 63  13 

 7 

 8
7 

EE

 40  80 

D92../10 FRERE

 7,5  7,5  65  7,5  25  7,5 
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�������������� Arbeitsfläche, Ölbecken und Bedienblende aus AISI 
304.
Frittier-Becken formgepresst mit strahligem 
Innenprofil. Ausgestattet mit einer großen vorderen 
Kochmulde für die Ausdehnung von Öl und 
Schaum.
Große Kaltzone im unteren Teil zur längeren 
Erhaltung des verwendeten Öls. 
Sicherheits-Thermostat mit manueller 
Wiedereinstellung. 
Herausnehmbarer Filter, Körbe, Deckel und 
Sammelbehälter für den Auslasshahn im 
Lieferumfang enthalten. 
Verstellbare Füße aus Edelstahl.
Schutzart IPX5.
GAS-VERSION
Brenner aus Edelstahl, außerhalb des Beckens. 
Über Thermostat gesteuerte Temperatur des 
Öls. 
ELEKTRO-VERSION
Gepanzerter Widerstand in Edelstahl AISI 
304, im Inneren des Beckens und um 90° 
drehbar. 
Im Lieferumfang enthalten: Bodenrost, 2 
Körbe zu 1/2, Beckenabdeckung, 
Verlängerung zum frontalen Auslassen

Friteuse EVO

1_Menu_operativo_OL

04:30 03:19

175° C OK

Automatische Korbhebefunktion.
Nach Eingabe der Rezepte über 
die Touch-Screen-Bedientafel 
wird der Korb beim Ablauf 
der eingegebenen Garzeit 
automatisch aus dem Fett 
gehoben

Einfaches und intuitives Touch-
Screen-Bedienfeld mit
Touch-Screen-Display, 
hochauflösend, 7”

Diamante 90

Automatische Auswahl 
aus voreingestellten und 
erprobten Rezepten, die vom 
Bediener gespeichert werden 
können. Einfache Erkennung 
der Rezepte durch Anzeige 
von wirklichkeitsgetreuen 
und scharfen Bildern.

Oil circulation
and filtering
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IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN:
Bodenrost, 2 Körbe zu 1/2, Beckenabdeckung, Verlängerung zum frontalen Auslassen

Zubehör Elektro Und Gas Friteusen
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

Korb 1/2

 1 pcs
CR0989909 16x36x12 22/23 lt 99,00

Korb 1/1

 1 pcs
CR0592130 31,5x36x12 22/23 lt 138,00

Kit per riempimentoi e svuotamento vasca per versioni con filtraggio automatico

D9KRS23HF

840,00

CR0999999

Elektro Friteusen EVO
Modell Abmessungen Elektroleistung Bakeinnen Abm. Preis *
Kode LxPxH cm kW LxPxH cm euro

D9222/10FREEV
Grundversion

40x90x87 22 Ac400V
 34x42x32,5

Bakeinnen Kap.
22 Lt

 5.834,00 
CR1209829

D9222/10FREEVF
Öl filter  9.331,00 

CR1209839

D9222/10FREEVA
Korbanheber  8.470,00 

CR1209849

D9222/10FREEVFA Filter 
+ Korbanheber  11.340,00 

CR1209859

Gas Friteusen EVO
Modell Abmessungen Gas Elektroleistung Bakeinnen Abm. Preis *
Kode LxPxH cm kW kW LxPxH cm euro

D9223/10FRGEV
Grundversion

40x90x87 25  
Kcal 21496

0.1Kw
AC 230V

34x42x58,5
Bakeinnen Kap.

23 Lt

 7.190,00 
CR1209869

D9223/10FRGEVF
Öl filter

0.2Kw
AC230V  10.477,00 

CR1209879

D9223/10FRGEVA
Korbanheber

0.2Kw
AC 230V  9.382,00 

CR1209889

D9223/10FRGEVFA Filter 
+ Korbanheber

0.2Kw
AC 230V  12.468,00 

CR1209899

Friteuse EVO

11

SCHEMA DI INSTALLAZIONE - INSTALLATION DIAGRAM - INSTALLATIONSPLAN - SCHÉMA D’INSTALLATION - 
ESQUEMA DE INSTALACION -INSTALLATIESCHEMA - IINSTALLATIONSRITNINGAR

2

SCHEMA DI INSTALLAZIONE - INSTALLATION DIAGRAM - INSTALLATIONSPLAN - SCHÉMA D’INSTALLATION - 
ESQUEMA DE INSTALACION -INSTALLATIESCHEMA - IINSTALLATIONSRITNINGAR

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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Wanne aus Inox-Stahl mit 
Boden aus AISI 316

Füllen mit warmem oder kaltem 
Wasser möglic

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm 
einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Edelstahlbecken AISI 304 mit Boden aus AISI 316.
Wassereinlass über 2 Magnetventile, Kalt- oder 
Warmwassereinlass.
Frontseitiger Abfluss mit 2“-Hahn aus 
verchromtem Messing.
Elektrische Ausführung: indirekte 
Beheizung durch 2 gekapselte 
Widerstandsaggregate in der Doppelwand.
Elektrische Ausführung: direkte Beheizung 
durch 3 Edelstahlwiderstände außen unter 
dem Behälterboden.
Gasbeheizte Ausführung: Beheizung 
durch 2 Edelstahlbrenner AISI 304 am 
Behälterboden (direkte Beheizung) oder in 
der Doppelwand (indirekte Beheizung).

Kochkessel

Kochkessel indirekt beheizt 
Modell mit automatisches 
kondensablassventil
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1 kW = 3412,142 BTU 

* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE + 7%

Gas-Kochkessel direkt beheizt
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D93/10 PGD05
60x90x87

10,5 0,2 
Ac230V

50  5.666,00 
CR0991049 Kcal 9030

D94/10 PGD10
80x90x87

21 0,2 
Ac230V

100  6.617,00 
CR0991069 Kcal  18060

D94/10 PGD15
80x90x87

24 0,2 
Ac230V

150  6.701,00 
CR0991089 Kcal 20640

D94/10 PGD15A ■
80x90x87

24 0,3 
Ac230V

150  8.380,00 
CR0991099 Kcal 20640

Gas-Kochkessel indirekt beheizt MODELL MIT AUTOMATISCHES KONDENSABLASSVENTIL

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D93/10 PGI05S
60x90x87

10,5 0,3 
Ac230V

50  7.812,00 
CR1355989 Kcal 9030

D94/10 PGI10S
80x90x87

21 0,3 
Ac230V

100  9.334,00 
CR1355999  Kcal 18060

D94/10 PGI14S
80x90x87

24 0,3 
Ac230V

135  9.222,00 
CR1356009  Kcal 20640

D94/10 PGI14AS ■
80x90x87

24 0,3 
Ac230V

140  10.900,00 
CR1356019  Kcal 20640

Elektro-Kochkessel direkt Beheizt
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D94/10 PED10
80x90x87 12 Ac400V 100  6.581,00 

CR0991129

D94/10 PED15
80x90x87 12 Ac400V 150  6.633,00 

CR0991149

Elektro-Kochkessel indirekt Beheizt MODELL MIT AUTOMATISCHES KONDENSABLASSVENTIL

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D93/10 PEI05S
60x90x87

9,6 
Ac400V

50  7.818,00 
CR1356029

D94/10 PEI10S
80x90x87 21 Ac400V 100  8.735,00 

CR1356039

D94/10 PEI15S
80x90x87 21 Ac400V 150  9.116,00 

CR1356049

■ AUTOCLAVE

■ AUTOCLAVE

Kochkessel

Zubehör Kochkessel
Modell Kapazität Noten Preis
Kode Lt euro

Nudelkorb

9C5
50 Lt 0 3 mm  777,00 

MA97347000

Gemüsekorb

9CV5
50 Lt 0 6 mm  777,00 

MA97348000

Nudelkorb
9C10

100 Lt 0 3 mm  1.054,00 
MA97350900

9C15
150 Lt 0 3 mm  1.508,00 

MA97351000

Gemüsekorb
9CV10

100 Lt 0 6 mm  1.020,00 
MA97352000

9CV15
150 Lt 0 6 mm  1.041,00 

MA97353000

Trichter zur Kesselentleerung 
9-I5

50 Lt Ø 10-15-36 mm  212,00 
MA97349000

9-I10
100 Lt Ø 100-150-440 mm  193,00 

MA97354000

9-I15
150 Lt Ø 100-150-280 mm  176,00 

MA97355000

Optionales Zubehöhr: Bei Bestellung anfragen
Preis
euro

Automatische Wasserfüllung des Zwischenraumes für indirekt beheizte Kochkessel   1.390,00 

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  173
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Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan  Gas-Kochkessel 

D93/10 PGD05

90
59

.5

75
.5

4.5 18

60

E

7.5 7.545

8.
5

G

5

13 63
96.6

72
15

87

36
.2

1.
532

G        E

7

30

D93/10 PGI05
90

59
.5

20

48
.3

75
.5

4.5 18

60

E

8.
5

G

5

Kochkessel

D94/10 PGD...

90
59

.5

4.5
80

E

18

75
.5

5

8.
5

G

7.5 7.565 13 63
97.5

72
15

87

43
.2

1.
53 27

.2

7

30

2

G      E

D94/10 PGI...

90
59

.5
4.5

80

18

75
.5

5

8.
5

65

26

7.5 7.565

46
.8

34
.8

13 63
97.5

7

30

72
15

87

43
.2

31
.2

32

G      E

Installationsplan  Gas-Kochkessel 

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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Installationsplan Elektro-Kochkessel
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Wanne mit 
Panzerwiderständen unter 
dem Boden, um eine 
gleichmäßige Temperatur 
zu gewährleisten. 

Warmerbehälter auch mittels 
oben befindlichem Infrarot-
Widerstand. 

Elektro Multi 
-Bräter

Elektro 
Warmhaltegerät

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Becken ganz aus Edelstahl AISI 304.
Beheizung durch gekapselte Widerstände 
unter dem Beckenboden.
Thermostatische Temperaturregelung 
zwischen 50 und 300 °C.

Außenwände und Stellfüße aus 
Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 
und 900 mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Obere Behizung mittels 
Infraroheizwidrstand, unten mittels 
Heizwiderstand unter dem Becken.
Thyermostatische 
Temperaturkontrolle(30-90°C).



166 167

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0
TO

U
CH

D
ia

m
an

te
 9

0

D
ia

m
an

te
 9

0

Elektro Multi - Bräter
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D93/10 KBEF
60x90x87

8,1 
Ac400V

21  4.563,00 
CR0990599

Becken - Innenabmessungen: (cm 52x48x9,5H)

D93/10 KBEF

657.5 7.5 13 63

145.5

7

15
72

87

2

30

E

E

2

66
.5

60

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan 

Elektro Multi - Bräter

Elektrowarmhaltegerät

Elektrowarmhaltegerät - Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 TSPE
40x90x25 2 Ac230V GN1/1  1.896,00 

CR0990619

D92/10 TSPE

4

76
.5

3

40

25

90

26

E

E

E

D92/10 SPE

25
26

E E

47

257.5 7.5 6313

125.5

7

2 3

72
15

87

Legende

E Stopfbuchse 

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan 

Elektrowarmhaltegerät - Offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D92/10 SPE
40x90x87 2 Ac230V GN1/1  2.340,00 

CR0990629

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  173
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168

Anpassungsfähig, leicht 
kombinierbar und 
widerstandsfähig. 

Schubladen für GN 1/1

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Ausführung mit Schublade: Schubladen 
für max. 150 mm hohe Behälter, feste 
Schubladenführungen.

Neutral Elemente
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Tischplatteausführung

Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

D91/10 TEN
20x90x25  680,00 

CR0996839

D92/10 TEN
40x90x25  781,00 

CR0996849

D93/10 TEN
60x90x25  999,00 

CR0996859

D94/10 TEN
80x90x25  1.154,00 

CR0996869

Auf Offenem Unterbau
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

D92/10 TENC
40x90x25  999,00 

CR0996879

D93/10 TENC
60x90x25  1.291,00 

CR0996889

D94/10 TENC
80x90x25  1.463,00 

CR0996899

Tischplatteausführung Mit Schublade
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

D91/10 EN
20x90x87  1.190,00 

CR0996909

D92/10 EN
40x90x87  1.447,00 

CR0996919

D93/10 EN
60x90x87  1.567,00 

CR0996929

D94/10 EN
80x90x87  1.790,00 

CR0996939

Auf Offenem Unterbau Mit Schublade
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

D92/10 ENC
40x90x87  1.739,00 

CR0996949

D93/10 ENC
60x90x87  1.790,00 

CR0996959

D94/10 ENC
80x90x87  2.039,00 

CR0996969

Neutral Elemente

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  173

Kühltische mit Schubladen
Modell Abmessungen Temperatur Kälteleistung Leistung Schubladen Preis
Kode LxPxH cm °C kW kW euro

BR912 TNN

120x84x59

-2 / +8 324 0,490
n. 2

GN 2/1

 7.950,00 
BN20701040400

BR912 BT
-15 / -20 450 0, 600  8.140,00 

BN20702040400

BR910 TNN

100x84x59

-2 / +8 245 0, 245
n. 2

GN 1/1+
3x1/6

 7.696,00 
BN20751040400

BR910 BT
-15 / -20 353 0, 245  7.870,00 

BN20752040400

Frame for Top installation on a refrigerated base
BN0221600207   120x84 per base BR 912 xx 700,00

BN0221800203   100x84 per base BR 910 xx 680,00
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Damit die geeigneten Messer immer
griffbereit sind, um Brot, Gemüse und
Fleisch zu schneiden und diese ordentlich,
sauber und sicher aufzubewahren. In
dem exklusiv entwickelten Kipp-Fach
für Messerhalter können bis zu 7 Messer
enthalten.

Messerhalter

172

Um gleich alle Gewürze 
anzuordnen, praktisch und 
schnell.

Ein sauberer und ordentlicher 
Platz, um Flaschen mit 
standardmäßigen und von 
Ihnen zubereiteten Saucen 
aufzunehmen.

Innen mit doppelt so viel Platz: 
funktional und komplett.
Tür mit doppelter Öffnung: 
kippfähig, mit ausgestatteten 
Fächern und als Flügeltür
Die Kipptür mit rotem Griff ist nicht nur schön 
anzusehen sondern auch leichter zu öffnen, 
um die am meisten verwendeten Bestecke 
zuordnen: Gewürze, Flaschen, Kochlöffel, 
Messer. Sie entscheiden die Ausstattung 
nach Ihren Wünschen.

Dieselbe Tür öffnet sich auch als Flügeltür 
für einen geräumigen und tiefen Platz, 
um Töpfe, Pfannen und alles erforderliche 
aufzunehmen.

Zubehör

Diamante 90

Ein besonderer Platz, um Kelle, 
Löffel, Vorlegegabeln vor 
und während des Gebrauchs 
abzulegen, vor Küchenfett 
geschützt und unter 
Einhaltung der geltenden 
Hygienevorschriften.

Utensilienhalter Flaschenhalter Gewürzhalter
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Zubehör

Modell Abmessungen Noten Preis
Kode LxPxH cm euro

Diamante Tür

DBVP4
39,5x3,6x46,5

für Unterbau
40  331,00 

CR0996979

DBVP5
49,5x3,6x46,5

für Unterbau
50  354,00 

CR0996989

DBVP6
59,5x3,6x46,5

für Unterbau 
60  381,00 

CR0996999

Neue Tür mit Zubehör

DBVPA4

39,5x3,6x46,5
für Unterbau 

40  696,00 

CR0997009

Zubehöranschluss

DAPC
Messerhalter  458,00 

CR0997029

DAPD
Flaschenhalter  134,00 

CR0997019

DAPS
Gewürzhalter  109,00 

CR0997039

DAPM
Utensilienhalter  109,00 

CR0997049

DAPDB
Flaschenhalter  191,00 

CR0997059

Schubladen kit

DBVC4
39,5x56x46,5

für Unterbau
da 40  1.035,00 

CR1353589

DBVC6
59,5x56x46,5

für Unterbau 
da 60  1.335,00 

CR1353599

Zubehör

Modell Abmessungen Noten Preis
Kode LxPxH cm euro

Offener Unterbau

D91/10B
20x86,5x62  531,00 

CR1355439

D92/10B
40x86,5x62  542,00 

CR1355449

D93/10B
60x86,5x62  640,00 

CR1355459

D94/10B
80x86,5x62  715,00 

CR1355469

D95/10B
100x86,5x62  725,00 

CR1355479

D96/10B
120x86,5x62  922,00 

CR1355489

D98/10B
160x86,5x62  1.153,00 

CR1355499

Unterbauten mit Hygieneausführung H2 - Innenwände mit 5 Auflagerippen

92/10 BH 40x86,5x62
interne LxH 33x73,6  5,5 GN 1/1  1.732,00 

CR0592659

93/10 BH 60x86,5x62
interne LxH 33x73,6  5,5 GN 1/1  1.797,00 

CR0592669

94/10 BH 80x86,5x62
interne LxH 33x73,6  5,5 GN 2/1  2.151,00 

CR0592679

Einhängegestell für 40 cm breite Unterbauten
DRG11

10x60x32 6 Griglie  321,00 
CR1353559

             

DRG21
15x60x32 6 Griglie  478,00 

CR1353569

Unterbau beheizt

9FC40 32x80x6
mod. 40 cm

1 kW
Ac230 1N  684,00 

CR0592329

Stütze für 60, 80 und 120 breite Unterbauten

DMC
 42,00 

CR1353579
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CNS Verchromter Rosten für Backofen 
GGN1/1

53x32.5 GN 1/1  55,00 
MA97365000

GGN2/1
53x65 GN 2/1  57,00 

MA97375000
BF9M-X

93x62 MAXI  141,00 
MA97377000

CNS Backblech für Backofen
TGN2/1

53x65x1 GN 2/1  175,00 
MA97376900

BF9M-T
93x62x1,5 MAXI  144,00 

MA97378000

Trägerpaar
TP-4

L=40  269,00 MA92610900
TP-6

L=60  284,00 MA92611900
TP-8

L=80  301,00 MA92612900
TP-10

L=100  321,00 MA92613900
TP-12

L=100  410,00 MA92614900
TP-14

L=140  434,00 MA92615900
TP-16

L=160  449,00 MA92616900

Front Sockel - INSTALLATION DER AUSRÜSTUNG MIT HÖHE DER ARBEITSPLATTE 90 CM
ZF4

L=40  142,00 CR0592779
ZF6

L=60  154,00 CR0592789
ZF8

L=80  156,00 CR0592799
ZF12

L=120  172,00 CR0592809
ZF16

L=160  184,00 CR0592819
ZF20

L=200  201,00 CR0592719
ZF24

L=240  214,00CR0592729

Sockelverbindungsstück
ZG   65,00 CR0592830

Seitensockel
9ZL  126,00 CR0592820

Seitensockel Passante
9ZLP  164,00 CR0592240

Zubehör

Modell Abmessungen Noten Preis
Kode LxPxH cm euro

Zubehör

Modell Abmessungen Noten Preis
Kode LxPxH cm euro

CAV4
Kamin  527,00 

CR0592850

CAV6
Kamin  556,00 

CR0592840

R
Satz Räder (2+2)  320,00 

MA97432000

RI
Satz Räder (2+2) inox  504,00 

MA97433000

PZM
N. 4 CNS Füsse h 5cm für Installation Auf Betonsockel  225,00

CR0592869

9PT
N. 4 CNS Füsse h 3 cm für Intallation auf neutral Elemente  60,00

CR0593580

KPA
N. 2 CNS Füsse mit Flansch Abm. 7X7 Cm 74,00

CR0592879

CMF0708 Handlauf L=80  543,00 

CMF0712 Handlauf L=120  618,00 

CMF0716 Handlauf L=160  759,00 

CMF0720 Handlauf L=200  929,00 

CMF0724 Handlauf L=240  1.061,00 

CMA1408 Umlaufenden Handlauf L=80  2.309,00 

CMA1412 Umlaufenden Handlauf L=120  2.476,00 

CMA1416 Umlaufenden Handlauf L=160  2.562,00 

CMA1420 Umlaufenden Handlauf L=200  2.898,00 

CMA1424 Umlaufenden Handlauf L=240  3.167,00 

9CAT *
Wasserhahn für Tischgeräte oder für Geräte mit Unterbau  428,00 

CR0592940

7CAM *
Wasserhahn für Geräte mit Backöfen oder Monoblock  500,00 

CR0599859

* Geeignet für Installation auf alle Geräte mit Ausnahme von Grillplatten und Nudelkocher
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Gestell für Salamander mit 2 Halterungen (nicht geeignet für Installation auf Kochkessel, Kippbratpfannen, Grillplatten)

9SPS

60x40  588,00 

CR0592220

Zubehör

Modell Abmessungen Noten Preis
Kode LxPxH cm euro

Für Lack-Behandlung Ral - PREIS AUF ANFRAGE

VERN LAT Seite

VERN 2 X CASS 2 Schubladen

VERN PORTA Tür

VERN PORTA FORNO Tür Backofen

Backblechablage
D79CGPT12 
CR1356299

120cm  614,00 

D79CGPT14 
CR1356309

140cm  701,00 

D79CGPT16 
CR1356319

160cm  829,00 

D79CGPT18 
CR1356329

180cm  952,00 

D79CGPT20 
CR1356339

200cm  1.076,00 

D79CGPT22 
CR1356349

220cm  1.158,00 

D79CGPT24  
CR1356359

240cm  1.281,00 

Halterungen 

D79CCPG 
CR1353259

 1.030,00 

Neutrales Element Backblechablage

D9/10 EN
CR1356289

 1.000,00 

Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

Backblechablage Diamante 90

Diamante 90 Abschluss-Seitenteil rechte Seite

FTD9DX
CR1357919

 395,00 

Diamante 90 Abschluss-Seitenteil linke Seite

FTD9SX
CR1357929

 395,00 

Diamante 90 + 90  Abschluss-Seitenteil Vorbeigehen

FTPD9
CR1357939

 1.110,00 

Diamante 90 + 70 Abschluss-Seitenteil Vorbeigehen

FTPD97
CR1357949

 1.050,00 

Diamante90 Abschluss-Seitenteil  rechte Seite

PTD9DX
BN0221600039

 1.140,00 

Diamante90 Abschluss-Seitenteil linke Seite

PTD9SX
BN0221600040

 1.194,00 

Diamante90 Abschluss-Seitenteil  Vorbeigehen 90+90

PTD18
BN0221600260

 1.240,00 
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Zubehör Bodenfreien Elemente

Modell Abmessungen Noten
Kode LxPxH cm

Bodenfreie Elemente - PREIS UND PROJEKT SIND AUF ANFRAGE MÖGLICH

ST1816 160x180

ST1820 200x180

ST1824 240x180

ST1828 280x180

ST1832 320x180

ST1836 360x180

ST1840 400x180

GA h150 Fuß hoch

GB h620 Fuß niedrige

ANWENDUNGS-BEISPIEL EINES KOCHBLOCKS MIT BODENFREIEN ELEMENTEN

einfache Reinigung des 
Arbeitsumfeldes

Geräte aus dem Katalog 
ausgewählt werden

Lage und Höhe stehend 
im Rahmen des Projekts 

festgelegt werden
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Diamante 70

Indice

197	 Fit pan

201	 Gasherde

207	 Wok

211	 Gas-Glühplattenherde

217	 Elektro Glühplattenherde 

221	 Elektroherde mit Gussplatten

225	 Glaskeramik Elektroherde

229	 Elektrische Induktionsherde

233	 Gas- und Elektro-Wasserbäder  
237	 Gas-Grillplatten

247	 Elektro-Grillplatten

257	 Gas-Und Elektro Grill

265	 Kippbratpfannen

269	 Elektro und Gas Nudelkocher

275	 Elektro und Gas Friteusen

283	 Kochkessel

291	 Elektro Multi -Bräter

291	 Elektro Warmhaltegerät

295	 Neutral Elemente

299	 Zubehör
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•	 Edelstahl AISI 304, Scotch Brite Finish, Arbeitsflächen 1,5 mm dick
•	 Ausgestattete Kipptür zur Aufbewahrung von Messern, Kochlöffeln und Babyflaschen
•	 Digitale Bedienblende und wasserdichte Drehknöpfe
•	 Doppelte Tür: zum Kippen und als Flügeltür
•	 Ausgestattete Seitenteile bis zu 7 Tabletts oder Ablagen
•	 Modularität der Produktlinie: 200-400-600-800-1200
•	 Einfaches und funktionales Kupplungsystem
•	 Auch mit Sockel erhältlich
•	 Umfangreiches Zubehör

Diamante 70

Diamante 70 ist in sehr vielen Ausführungen 
erhältlich: als Tisch modelle, als 
Standquät mit unterschrank oder mit 
Backofen. Und kann so für vielfältige 
Anwendungsbereiche und an jeden 
Raum, von sehr klein bis mittelgroß, 
angepasst werden. Zudem sind alle 
Arbeitsflächen lasergeschnitten, 
damit alle Teile perfekt miteinander 
abschließen.

Außergewöhnliche 
Modularität passen
an jedem Standort 
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Arbeitsplatte und Bedienblende aus AISI 304.
“Thermoblock” Widerstände: gepanzerte, in 
Aluminiumguss eingeschlossene Widerstände mit 
hoher Wärmebeständigkeit.
Mit automatischer verstellbarer Wassereinlauf.
Mit 7 Anwendungen: Grillplatte, Kippbratpfanne, 
Nudelkocher, Schongarer, Dämpfer, Kochkessel, 
Bainmarie.
Doppelwandige Abdeckung ohne 
durchgehende Dichtung.
Zwei USB-Ausgänge unter der Bedienblende  
zur Speicherung der Rezepte und zum 
Software-Update.
Kontrolle der Garzeiten durch 
Kerntemperaturfühler.

Einfach zu bedienende 
und bedienerfreundliche 
Touchscreen-Einstellung. 
Speicherungsmöglichkeit 
persönlicher Rezepte.

Kontrolle der Garzeiten durch 
Kerntemperaturfühler. 

Behälter zur Entnahme des 
in der Wanne gegarten 
Produkts. Leichte Reinigung 
der Kochstelle und 
bequemer Transport der 
Produkte.

Wasserabfluss mit Überlauf 
ins Abwassernetz und 
Wannenausgussloch mit 
dichtem Stopfen.

Automatische Wassereinleitung 
mit Einstellung der 
Wassermenge.

Fit pan
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Multifunktion

Fit pan       

Multifunktion Fit Pan
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D74/10MAE 

80x73x87
10
Ac400V

Bakeinnen Abm.
1 x GN1/1 11.990,00 

CR0999049

Deckel für Dämpfer

CAMCF
CR1200179

643x368x90(H)  820,00 

Wannwegitter

GFMCF
CR1200169

300x530   121,00 

Korb GN1/3 zum Dampfgaren

CV1/3MCP
160x280x115(H)  322,00 

Korb GN1/3 für Nudelkocher 

CPC1/3MCF
161x280x115(H)  348,00 

Rahmen für Schongarer

TSCMCF
CR1200119

340x522x156(H)  176,00 

Schaufel

SDXP
CR0956330

 47,00 

Multifunktionswagen

CRLMCF 
CR0999069

GN 1/1 E 2/1  1.178,00 

Zubehör
Modèle dimensions prix
code euro

EN ISO 228-1 G3/4

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

S       Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
        l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1     Scarico vasca - Wannenab�ussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
         Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2     Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
         Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
         Válvula de depressão
S3     Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
          water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua  
          intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
          marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Ab�ussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation -  
         Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G       Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -   
          Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
           eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 
           alimentação água
A1  =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2  =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E       Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
         stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
         kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L       Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de   
         niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

 65  7,5  7,5 

 80 

 1
5 

 8
5 

 8
7 

 12  45,5

 H2O   3 

 S   3 

70 

 7
2 

 4
5 

E

 H2O  8  14   S 

47
 

 7 

 7
7

UNI EN 10226-1 R 1"

 7 

E

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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190

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm 
einstellbar.
Abgerundete Bedienblenden und zum für den 
koch geneigte Bedienelemente.
Obere Brenner mit stabilisierter Flamme aus 
vernickeltem Gusseisen. Sicherheitsventile mit 
Thermoelement und Zündflamme.
Topfträger aus emailliertem Gusseisen, 
säurebeständig mit verlängerten Stegen für 
kleine Topfdurchmesser.
Tropfenschale aus Edelstahl.
Modularität der Serie: 200-400-600-800-1200 
von einfachen und praktischen. 
Kupplungssystem.
Auch mit Sockel.
Wahl der Zubehör und Anpassungen.

Gasherde

Diamante 70

Ausstrahlelement aus Gusseisen 
zur gleichmäßigen Verteilung 
der Wärme bei Gasöfen, aus 
rostfreiem Stahl bei elektrischen 
Öfen. Wärmeisolierende Tür aus 
rostfreiem Stahl sowie äußerst 
widerstandsfähige Scharnier-
Innentür.

Brenner mit stabilisierter Flamme 
aus vernickeltem Gusseisen 
Zueikreisbrenner (höherer 
Wirkungsgrad durch eine auf 
zwei Bereiche verteilte Flamme). 
Gitter mit langen Fortsätzen zur 
Verwendung von kleinen Töpfen 
und Pfannen.

Schale aus CNS AISI 
304, zur optimalen Reinigung 
herausnehmbar. 

Venturi-Düse 90°, die das 
Verstopfen der Düse durch die 
Ansammlung von unreinigkeit.
verhindert. .
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Gasherde mit backofen und neutralem schrank - Austattung: 1 Verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D76/10 CGG
120x73x87

27,3
+8 Ofen 3,5

5,6

5,6

3,5

3,5

5,6
 6.636,00 

CR0993599
Kcal 23478 
+ 6880

D76/10 CGE
120x73x87

27,3 Ofen
6 Ac400V 

3,5

5,6

5,6

3,5

3,5

5,6
 7.422,00 

CR0993609 Kcal 23478

Gasherde Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 TCG
40x73x25

9,1 3,5

5,6
 1.682,00 

CR0993519 Kcal 7826

D74/10 TCG
80x73x25

18,2 3,5

5,6

3,5

5,6
 2.619,00 

CR0993529 Kcal 15652

D76/10 TCG
120x73x25

27,3 3,5

5,6

5,6

3,5

3,5

5,6
 3.669,00 

CR0993539 Kcal 23478

Gasherde mit backofen - Austattung: 1 Verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D74/10 CGG
80x73x87

18,2 
+8 Ofen 3,5

5,6

3,5

5,6
 5.110,00 

CR0993579
Kcal 15652
+ 6880

D74/10 CGE
80x73x87

18,2
Ofen 
6 Ac400V 

3,5

5,6

3,5

5,6
 5.256,00 

CR0993589 Kcal 15652

Gasherde auf Offenem unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 CG
40x73x87

9,1 3,5

5,6
 2.155,00 

CR0993549 Kcal 7826

D74/10 CG
80x73x87

18,2 3,5

5,6

3,5

5,6
 3.179,00 

CR0993559 Kcal 15652

D76/10 CG
120x73x87

27,3 3,5

5,6

5,6

3,5

3,5

5,6
 4.339,00 

CR0993569 Kcal 23478

Gasherde

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  289

Gasherde mit maxi-gasbackofen - Austattung: 1 verchr. Rost 93x62 cm und 1 Backblech 93x62x1,5 cm

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D76/10 CGGFL

120x73x87

27,3
+10 Ofen 3,5

5,6

5,6

3,5

3,5

5,6
 7.277,00 

CR0993619
Kcal 23478
+ 8600

Zwei-Brenner Gusseisenplatte glatt

CR1353819 55x31 280,00

Zwei-Brenner Gusseisenplatte gerillt

CR1353829 55x31 230,00

Zubehör Gasherde
Modell Abmessungen Noten Preis
Kode LxPxH cm euro

Brenner verfügbar konfigurierbar. Für Anfragen wenden Sie sich an unsere Verkaufsabteilung.
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Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D76/10 CGGFL

7.5 7.5105 4811
113

82
8

90

2

G

G

G73
42

.5

4.5
120

D72/10 TCG D74/10 TCG D76/10 TCG

D74/10 CGG
D74/10 CGG

D76/10 CGG
D76/10 CGE

D76/10 CGGE
D76/10 CGEE

65 7.5 7.5105 11 48
105

15
72

87

32

4.5
40

4.5
80

4.5
120

73
42

.5

42
.5

7

G-E G

G    E

G G G

255.
5

6.5

2

D72/10 CG D74/10 CG D76/10 CG

25 65 105 11 48
108.5

32

72
87

15

G-E G-E G

G    E

G

7.5 7.5

7.5 7.5

7.5 7.57.5 7.5

Installationsplan Gasherde
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Schale zum Auffangen 
überlaufender Flüssigkeiten. 

Kochfläche mit 
Serien-Kochmulde und 
Flüssigkeitsabfluss im 
hinteren rechten Eck.

Ringbrenner aus emailliertem 
Gusseisen, 10 oder 14 kW, zur 
Reinigung abnehmbar.

Außenverkleidungen und Füße aus aus Edelstahl.
Erhältlich mit Brennern 10 kW oder 14 kW.
Kamin für Wärmeabzug. 
Arbeitsplatten Stärke 20/10 mit Rinne 550x520 
mm oder 950x520 mm.
Hinterer rechter Ablauf Durchmesser 22 mm, für 
den Erdanschluss vorbereitet. 
In der Raum-oder Tür aus führung erhältlich: für 
das Modul zu 60, 2 Türen M30; für das Modul zu 
100, 2 Türen M50.
Im Raumfach Shale für das Auffangen der 
überlaufender Flüssigkeites.

Wok
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1 kW = 3412,142 BTU 

Gas Wok
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

D73/10CGW10
60x73x87

10
M60  3.020,00 

CR0991739 Kcal 8600

D75/10CGW20
100x73x87

10+10
M100  4.459,00 

CR0991759 Kcal 17200

D73/10CGW14
60x73x87

14
M60  3.082,00 

CR0991749 Kcal 12040

D75/10CGW28
100x73x87

14+14
M100  4.414,00 

CR0991769 Kcal 24080

Gas Wok

 7.5  45  7.5  7.5  85  7.5 

D73/10CGW.. D75/10CGW..

 2
1.

5 

 1
5 

 7
2 

 8
7 

 11  48 

 128

 118 

GS

 7
3 

 60  100 

 5.1 

 4.5  4.5 

 4
2.

6 

 3
.3

 

 5.1 

G G

SS

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  289
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Einzelner zentraler 
Hochleistungs-Brenner, der 
auf der Platte verschiedene 
Wärmezonen schafft, 
mit einer maximalen 
Wärmekonzentration in der 
Mitte, die nach außen hin 
abnimmt.

Obere Platte von hoher 
Stärke mit abnehmbarem 
zentralem Ring.

Gas-Glühplattenherde

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Zentrale Platte und Kranz aus Gusseisen.
Edelstahlbrenner mit Sicherheitsventil und 
Thermoelement.
Piezozündung.
Temperaturregelung der Platte 50 bis 450°C.
Sicherheitsventile mit Thermoelement und 
Zündflamme.
Ausführung mit offenen Brennern: Brenner 
mit 3,5 und 5 kW.
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Gas-Glühplattenherde Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D74/10 TCTG
80x73x25

12

 2.738,00 
CR0993629 Kcal 10320

D74/10 TCTGDX
80x73x25

6+9,1

 3.617,00 
CR0993639 Kcal 5160+7826

Gas-Glühplattenherde Gas mit Gas-Backofen - Austattung: 1 Verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D74/10 CTGG
80x73x87

12
+8 Ofen

 5.988,00 
CR0993669

Kcal 10320
+6880

D74/10 CTGGDX
80x73x87

6+9,1
+8 Ofen

 5.384,00 
CR0993679

Kcal 5160+7826
+6880

D76/10 CTGG
120x73x87

12+9,1
+8 Ofen

 6.886,00 
CR0993689

Kcal 10320+7826
+6880

Gas-Glühplattenherde auf Offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D74/10 CTG
80x73x87

12

 3.167,00 
CR0993649 Kcal 10320

D74/10 CTGDX
80x73x87

6+9,1

 4.086,00 
CR0993659 Kcal 5160+7826

1 kW = 3412,142 BTU 

Gas-Glühplattenherde

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D74/10 TCTG

D74/10 CTGGD74/10 CTG

7.5

G G

G

G G-E

G    E

G

7.5 7.565 7.5 7.565 11 48
105

108.5

6.5

253.
5

G

2

72
87

15

73
42

.5
7

G

E

G

E

4.5
80

4.5
80
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D74/10 TCTGDX

D74/10 CTGGDX

DX

3.
5 25

2

72
87

152 3

G

G

G

G    E

G-E

G

G

E

D74/10 CTGDX

657.5 7.5 657.5 7.5 11 48

108.5
105

6.5

80
4.5

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan 

D76/10 CTGG

3.
5

6.5

2

G

G

25

GG

G - E E

G    E

1057.5 7.5 11 48
105
108.5

72
87

152 3

4.5
120

73
42

.5
7

G

E

Gas-GlühplattenherdeInstallationsplan 

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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 4 unabhängige Kochbereiche.Hochgezogene 
Platte mit umlaufender 
Fettauffangrinne mit 
Abflussöffnung.

Elektro Glüh-
plattenherde 

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte einstellbar zwischen 840 
und 900 mm. 
Beheizung jeder Kochzone durch ein 
Heizelement mit kontrollierter Strahlung und 
Sicherheitsthermostat.
Thermostatische Temperaturregelung 
zwischen 50 und 400 °C.
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* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE + 7%

Elektro-Glühplattenherde Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D74/10 TCTE
80x73x25

10 
Ac400V  4.683,00 

CR0990199

Elektro-Glühplattenherde mit Elektro-Backofen - Austattung: 1 Verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D74/10 CTEE
80x73x87

10
+6 Ofen 
Ac400V

 7.990,00 
CR0990219

Elektro-Glühplattenherde Auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D74/10 CTE
80x73x87

10 
Ac400V  5.109,00 

CR0990209

Elektro- 
Glühplattenherde

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D74/10 TCTE

D74/10 CTEE

25

4
E

E

4

58.5
H2O / S

3

657.5 7.5

EH2O / S

4811

36
105

72
15

87

4

6 5

3

5

9

42
.5

73

80
5

E

S H2O

D74/10 CTEE

657.5 7.5

EH2O / S

4811

36
108.5

72
15

87

4 3
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Die Temperatureinstellung erfolgt 
über einen 7-stufigen Schalter. Die 
Kontrollleuchte zur Anzeige der 
Inbetriebnahme befindet sich auf 
der Bedienblende.

Quadratische Platten 
zu jeweils 220x220 oder  
Ausführung mit runden 
Platten, Durchm. 220 
mm mit wasserdichter 
Befestigung auf der 
Arbeitsplatte. 

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Abgerundete Bedienblenden für den koch 
geneigte Bedienelemente.
Ausführung mit runden Platten, 
Durchm. 220 mm, 2,6 kW.
Ausführung mit viereckigen Platten, 
220x220 mm, 2,6 kW. Temperaturregelung 
über 7-Taktschalter.

Elektroherde 
mit 
Gussplatten
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* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE + 7%

Elektroherde mit Gussplatten Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 TCEPT
40x73x25

5,2 
Ac400V

2 
Ø 22

 1.512,00 
CR0993699

D74/10 TCEPT
80x73x25

10,4 
Ac400V

4 
Ø 22

 2.190,00 
CR0993709

D76/10 TCEPT
120x73x25

15,6  
Ac400V

6 
Ø 22

 2.925,00 
CR0993719

D72/10 TCEPQ
40x73x25

5,2 
Ac400V

2 

22 x 22
 1.911,00 

CR0993729

D74/10 TCEPQ
80x73x25

10,4 
Ac400V

4 

22 x 22
 2.965,00 

CR0993739

Elektroherde mit Gussplatten mit Elektro-Backofen - Austattung: 1 verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D74/10 CEEPT
80x73x87

10,4
+6 Ofen
Ac400V

4 
Ø 22

 4.780,00 
CR0993799

D74/10 CEEPQ
80x73x87

10,4
+6 Ofen
 Ac400V

4 

22 x 22
 5.231,00 

CR0993819

Elektroherde mit Gussplatten mit Elektro-Backofen und neutralem schrank - Austattung: 1 verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D76/10 CEEPT
120x73x87

15,6  
+6 Ofen
Ac400V

6 
Ø 22

 6.540,00 
CR0993809

Elektroherde mit Gussplatten auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 CEPT
40x73x87

5,2 
Ac400V

2 
Ø 22

 1.871,00 
CR0993749

D74/10 CEPT
80x73x87

10,4 
Ac400V

4 
Ø 22

 2.604,00 
CR0993759

D76/10 CEPT
120x73x87

15,6  
Ac400V

6 
Ø 22

 3.572,00 
CR0993769

D72/10 CEPQ
40x73x87

5,2 
Ac400V

2 

22 x 22
 2.271,00 

CR0993779

D74/10 CEPQ
80x73x87

10,4 
Ac400V

4 

22 x 22
 3.409,00 

CR0993789

Elektroherde mit 
Gussplatten

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D72/10 TCEPT
D72/10 TCEPQ

D74/10 TCEPT
D74/10 TCEPQ

D76/10 TCEPT

D74/10 CEEPT
D74/10 CEEPQ

D74/10 CEEEPT

E EE E

D72/10 CEPT
D72/10 CEPQ

D74/10 CEPT
D74/10 CEPQ

D76/10 TCEPT

25 657.5 7.57.5 7.5 1057.5 7.5 11 48
36

657.5 7.5 1057.5 7.5 11 48
36

105

58.5

25

2

E E E

72
87

153

EEE

E

3

72
87

15

73
58

.5

36

E

E

4

40 80
5
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5

36

EE
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Die Temperatur wird über 
einen Energieregler eingestellt, 
mit dem je nach Umfang des 
Topfbodens zwei verschiedene 
Ausmaße der zu erhitzenden 
Fläche gewählt werden können.

Bruchfestes, nahtlos 
flächenbündiges Glas für 
ein bequemes Verschieben 
der Töpfe.

Glaskeramik 
Elektroherde

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Abgerundete Bedienblenden und zum 
Anwender geneigte Bedienelemente.
Bruchsicheres Glaskeramikfeld.
Rundes Kochfeld mit 23 cm Durchmesser , 
worüber die Abmessung des zur Benutzung 
geeigneten Behälters gekennzeichnet sind.
Temperatureinstellung mittels 
Leistungsregler und Anwahl des 
Heizbereichs je nach Größe des 
verwendeten Kochgeschirrs.
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* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Glaskeramik Elektroherde Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 TVTC
40x73x25 5 Ac400

2 
 Ø 23

 2.187,00 
CR0990229

D74/10 TVTC
80x73x25

10,4 
Ac400V

 4 
 Ø 23

 3.356,00 
CR0990239

Glaskeramik Elektroherde mit Elektro-Backofen - Austattung: 1 Verchr. Rost GN 2/1

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D74/10 VTCE
80x73x87

10
+6 
Backöfen 
Ac400V

4 
 Ø 23

6.679,00 
CR0990269

Glaskeramik Elektroherde auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 VTC
40x73x87 5 Ac400

 
2 
 Ø 23

 2.557,00 
CR0990249

D74/10 VTC
80x73x87

10,4 
Ac400V

 
4 
 Ø 23

 3.804,00 
CR0990259

Glaskeramik 
Elektroherde 

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D72/10 TVTC D74/10 TVTC

D74/10 VTCE

657.5 7.5

105

4811
36

58.5
EE E

25

3

3

E

72
87

15

36

73
58

.5

E

E

4

40

4

80

D72/10 VTC D74/10 VTC

25
72

87
15

58.5 3

257.5 7.5 657.5 7.5 11 48

EE E
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218

Elektrische 
Induktionsherde

218

Sicherheitssensor, um 
Überhitzung zu vermeiden.

Serigrafien zur 
Identifizierung von 
Kochzonen.

Kochzonen mit 5 kW Leistung

Strom verstellbar auf 12 Stufen

Professionelle Komponenten, 
die getestet wurden, um den 
intensiven Einsatz im Laufe der 
Zeit zu standzuhalten

Garantiert die korrekte 
Positionierung und 
Angemessenheit des Topfes

CLOUD
Connection

“Mechanische” 
Steuerungsinduktion für IOT-
Verbindung zur Cloud Olis

LONG LIFE
Professional use

PROTECTION
Overheating

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Abgerundete Bedienblenden und zum 
Bediener geneigte Bedienelemente.
Bruchsicheres Glaskeramikfeld.
Jede Heizzone ist durch einem runden 
Aufdruck gekennzeichnet.
Induktionskochfeld mit Topferkennung auf 
der Heizzone und automatische
Aktivierung/Deaktivierung der 
Heizfunktion, Überhitzungsschutz.
Leistung je Heizzone 5 kW.
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* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Elektrische Induktionsherde Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10TCII
40x73x25

POWER

10 
Ac400V

2 
 Ø 23

8.213,00
CR1358199

D74/10TCII
80x73x25

POWER

20 
Ac400V

4 
 Ø 23

13.039,00 
CR1358209

Wok Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 TCIIW              
40x73x25 5 Ac400V

1 
 Ø 23

 5.519,00 
CR1359219

Elektrische Induktionsherde auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10GCII
40x73x87

POWER

10 
Ac400V

2 
 Ø 23

8.550,00 
CR1358219

D74/10GCII
80x73x87

POWER

20 
Ac400V

4 
 Ø 23

 
13.437,00 

CR1358229

Wok auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 GCIIW
40x73x87 5 Ac400V

1 
 Ø 23

5.848,00 
CR1359229

Elektrische- 
Induktionsherde

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D74/10 TCID72/10 TCID72/10 TCIW

D74/10 CID72/10 CID72/10 GCIW

657.5 7.5257.5 7.5 257.5 7.5 11 48
42.5

42.5

72 87
15

E

3
3

E

25

73
42

.5

73
42

.5

E E E

30

40
4.5

40
4.5 4.5

80
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Einstellbare Temperatur im 
Bechen, die mit Überlauf und 
gelochtem Einlegeboden 
zum Einstellen der Behälter 
ausgestattet ist. Becken mit 
GN-Maßen.

Gas- und Elektro-
Wasserbäder  

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Becken geeignet für Behälter, h 150 mm.
Gelochter Ablageboden für Behälter.
Temperatureinstellung zwischen 30 und 90 °C.
Becken mit Überlaufgarnitur.
Gasbeheizte Ausführung: Brennerregelung 
durch Sicherheits-Thermostatventile
mit Thermoelement und Piezozündung.
Elektrische Ausführung: gekapselte 
Heizwiderstände außerhalb des Beckens, 
Wassereinlauf über Magnetventil.
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1 kW = 3412,142 BTU 
* SONDER SPANNUNG - ECC. 12345W + 12345W

Gas Wasserbäder Tischplatteausführung - Behälter sind im Preis nicht inbegriffen
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 TCBG
40x73x25

3
1 x Gn 1/1  1.934,00 

CR0990279 Kcal 2579,53

D74/10 TCBG
80x73x25

6
2 x Gn 1/1  2.227,00 

CR0990289 Kcal 5159,07

Electric Bain Maries Tischplatteausführung - Behälter sind im Preis nicht inbegriffen
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 TCBE
40x73x25

1,8 
Ac230V

1 x Gn 1/1  2.028,00 
CR0990299

D74/10 TCBE
80x73x25

5,4 
Ac400V

2 x Gn 1/1  2.528,00 
CR0990309

Gas Wasserbäder Auf Offenem Unterbau - Behälter sind im Preis nicht inbegriffen
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 CBG
40x73x87

3
1 x Gn 1/1  2.304,00

CR0990319 Kcal 2579,53

D74/10 CBG
80x73x87

6
2 x Gn 1/1  2.599,00 

CR0990329 Kcal 5159,07

Electric Bain Maries Auf Offenem Unterbau - Behälter sind im Preis nicht inbegriffen
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW euro

D72/10 CBE
40x73x87

1,8 
Ac230V

1 x Gn 1/1  2.398,00 
CR0990339

D74/10 CBE
80x73x87

5,4 
Ac400V

2 x Gn 1/1  2.977,00 
CR0990349

Gas- und Elektro-
Wasserbäder

Installationsplan 

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

D72/10 TCBE D74/10 TCBE

E

E

E E

25

2 3

4

40

73

59
.5

22

5.5
4

5.5

80

D72/10 CBE D74/10 CBE

E E E

257.5 7.5 657.5 7.5 11 68

2 3

15
72

87

E

25

D72/10 TCBG D74/10 TCBG

G G G

2

255.
5

6.5

2

G

GG73
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4

40

5.5
4.5

40

5.5

25

G G G

G

2

5.
5
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2

15
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257.5 7.5 657.5 7.5 11 48

D72/10 CBG D74/10 CBG
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Großes Schubladenfettfett 
mit Kapazität des gesamten 
Umfangskanalvolumens

Das gestreifte Platten-Design 
garantiert die Reinigung bis zur 
Endplatte

Thermisches Schneiden, das den 
Benutzer und die benachbarten 
Maschinen erleichtert.

Einheitliche Kochtemperatur über 
der gesamten Platte. Wärme in der 
Gegend von Cottua optimieren und 
den Komfort der Betreiber in der 
Küche erhöhen.

Neue Version mit identischer 
nützlicher Kochfläche und reduzierter 
Energiekraft. Eine Erhöhung der 
Ausbeute pro cm2, wodurch eine 
Verbrauchsreduzierung bis zu 15% im 
Vergleich zu herkömmlichen Versionen 
möglich ist

In den Wasserhahnversionen wird 
die Leistungseinstellung einem 
verbesserten 22PP-verbesserbaren 
Erfassungsentyp modular 
anvertraut, um die Wärme der 
Platte entsprechend der Art des 
Kochens anzupassen

Platte, die nicht mit der 
Maschinenboden geschweißt 
ist, mit einer Optimierung von 
Strukturpunkten, die thermischer 
Belastung ausgesetzt sind

Wärmere Kanalin für die Sammlung 
von Kochrückständen auf dem 
gesamten Umfang der erleichterten 
Reinigungsplatte und eine bessere 
Wartung von Lebensmittelfeuchtigkeit 
beim Kochen

Aufbewahrungstopper zu viel in 
Edelstahl, der für die Verwaltung 
des Kanales geliefert wird

Verfügbar als Zubehörteil das 
Wasserspender-Kit

Das angemessene Abflussrohr ist 
als ACTIVE verfügbar, können Sie 
Rückstände in einem externen 
Behälter entsorgen

In Thermostat-Versionen ist es 
möglich, die Temperatur der Platte 
von 90 bis 280 ° C einzustellen, 
um den Verbrauch zu optimieren 
und sich an einen empfindlicheren 
Kochen anzupassen

Unausgeglichene Platte, um 
Wartungsinterventionen und Austausch 
im Benutzer zu beschleunigen

Gas-Grillplatten
Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm

regulierbar.

Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm

15 mm dicke Kochplatte völlig unabhängig von der 
Oberseite.

Breite überflutbare Rinne entlang des gesamten 
Plattenumfangs zum Auffangen von Kochresten, 
nach vorne geneigt für den Abfluss von 
Flüssigkeiten in die große Schublade.

Kochplatten mit satinierter Oberfläche und 
mit Weicheisen, AISI430-Stahl oder poliertem 
Hartchrom beschichteter Oberfläche, alle in 
glatter, gemischter oder geriffelter Ausführung 
erhältlich.

Große Fettauffangschublade.

Modulabmessungen: 40,60,80

Bei den Modulen mit 120 Breite ist die 
Kochplatte gegenüber der Oberfläche um 
40 mm abgesenkt und um 10 mm zur 
Maschinenvorderseite geneigt.

Gasversion: Röhrenbrenner mit 
selbststabilisierter Flamme mit großer 
Gleichmäßigkeit der Wärmeverteilung.

Temperatureinstellung mittels 
modularem Hahn (Temperatur über 
300 °C) oder thermostatischem 
Sicherheitsventil mit Thermoelement 
(90-280 °C).
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Gas-Grillplatten 

M40

      Grillplatten Zubehör

PRPC
CR1354989

Schaber für glatte hartverchromte Brattplatte  140,00 

PKLR 
CR1354999

Satz 10 Lippen für Schaber  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für gerillt Brattplatte  54,00 

97CPFT4 
CR1658619

M40  177,00 

97TFT 
CR1658609

Stopfen zur Plattenreinigung  112,00 

7AFT4 
CR1658639

PLATE-Spritzschutz Abnehmbar  M40  181,00 

D74GKSCFT
CR1658979

M40 SERIE 70 Bratplatten-Dauerablaufsatz  350,00 

D794CAFT 
CR1658699

M40 Wasserspender-Kit  425,00 

D74GCSCFT 
CR1659009

Wasserspender-Kit + kontinuierlicher Ablauf M40 SERIE 70  775,00 

Grillplatten GAS M40 - Tischplatteausführung
VERSIONE auf offenem Unterbau Preis
Modell euro

D72/10T #### Minderung des Preises auf Tischplatteausführung -360,00 

Grillplatten GAS M40 - Auf offenem Unterbau
Modell Materialien Überprüfen PLATE-Typ Gasleistung Preis
Kode PLATTE leistung LxPxH cm kW euro

M 40
 

Modulo
cm 

40x73x87

D72/10SFTGA

GLATTE
cm

30,5 x 49 x 1,45 h

6,0 Kw
Kcal 5159  2.891,00 CR1650649

D72/10SFTTGA

THERM.
 

  6,0 Kw
Kcal 5159  3.104,00 CR1650659

D72/10SFTTGC

THERM.

 
6,0 Kw
Kcal 5159  3.152,00 CR1650409

D72/10SFTG
 

  6,0 Kw
Kcal 5159  2.593,00 CR1650169

D72/10SFTTG

THERM.

 
6,0 Kw
Kcal 5159  2.806,00 CR1650179

D72/10SFTGAR

  
GERILLTE

cm
30,5 x 49 x 1,45 h

6,0 Kw
Kcal 5159  3.327,00 CR1650669

D72/10SFTTGAR

THERM.
 

  6,0 Kw
Kcal 5159  3.540,00 CR1650679

D72/10SFTTGCR

THERM.

6,0 Kw
Kcal 5159  3.233,00 CR1650419

D72/10SFTGR
 

  6,0 Kw
Kcal 5159  2.643,00 CR1650189

D72/10SFTTGR

THERM.

 
6,0 Kw
Kcal 5159  2.856,00 CR1650199

1 kW = 3412,142 BTU 

* VOLTAGGI SPECIALI  220V/3F + 4% - ALTRO  + 7%

Piastra cromata / Chromium plate / 
Chromplatte / chromee /
Plancha cromada

Termostatato/ Thermostat / 
Thermostatsteuerung / 
Contrôle du thermostat / 
Control de termostato

Rubinetto continuo / Continuous 
operation tap / Stufenlos verstellbaren 
Hahn / Robinet continu / 
grifo modular

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / 
Fer / Hierro
EXTRA-UE THERM.
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1 kW = 3412,142 BTU 

* VOLTAGGI SPECIALI  220V/3F + 4% - ALTRO  + 7%

PRPC
CR1354989

Schaber für glatte hartverchromte Brattplatte  140,00 

PKLR 
CR1354999

Satz 10 Lippen für Schaber  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für gerillt Brattplatte  54,00 

97CPFT68 
CR1658629

M60 - M80  186,00 

97TFT 
CR1658609

Stopfen zur Plattenreinigung  112,00 

7AFT6 
CR1658649

PLATE-Spritzschutz Abnehmbar  M60  169,00 

D76GKSCFT 
CR1658989

M60 SERIE 70 Bratplatten-Dauerablaufsatz  350,00 

D7968CAFT
CR1658709

M60 Wasserspender-Kit  475,00 

D76GCSCFT 
CR1659019

Wasserspender-Kit + kontinuierlicher Ablauf M60 SERIE 70  775,00 

Grillplatten GAS M60 Auf offenem Unterbau
Modell Materialien Controllo PLATE-Typ Gasleistung Preis
Kode PLATTE leistung LxPxH cm kW euro

M 60
 

Modulo
cm 

60x73x87

D73/10SFTGA
 

GLATTE
cm

50,5 x 49 x 1,45 h

9,0 Kw
Kcal 7738  3.680,00 CR1650689

D73/10SFTTGA
 THERM.

 
  9,0 Kw

Kcal 7738  3.874,00 CR1650699

D73/10SFTTGC
THERM.

 
9,0 Kw
Kcal 7738  3.716,00 CR1650429

D73/10SFTG
 

  9,0 Kw
Kcal 7738  3.129,00 CR1650209

D73/10SFTTG
THERM.

 
9,0 Kw
Kcal 7738  3.318,00 CR1650219

D73/10SFTGAR
 

  
GERILLTE

cm
50,5 x 49 x 1,45 h

9,0 Kw
Kcal 7738  3.749,00 CR1650709

D73/10SFTTGAR
 THERM.

 
  9,0 Kw

Kcal 7738  3.973,00 CR1650719

D73/10SFTTGCR
THERM.

 
9,0 Kw
Kcal 7738  3.792,00 CR1650439

D73/10SFTGR
 

  9,0 Kw
Kcal 7738  3.233,00 CR1650229

D73/10SFTTGR
THERM.

 
9,0 Kw
Kcal 7738  3.428,00 CR1650239

D73/10SFTGA1/3R
 

  
1/3Rigato

cm
50,5 x 49 x 1,45 h

9,0 Kw
Kcal 7738  3.772,00 CR1650729

D73/10SFTTGA1/3R
 THERM.

 
  9,0 Kw

Kcal 7738  3.960,00 CR1650739

D73/10SFTTGC1/3R
THERM.

 
  9,0 Kw

Kcal 7738  3.825,00 CR1650449

D73/10SFTG1/3R   9,0 Kw
Kcal 7738  3.187,00 CR1650249

D73/10SFTTG1/3R
THERM.

 
  9,0 Kw

Kcal 7738  3.375,00 CR1650259

      Grillplatten Zubehör

Grillplatten GAS M60 - Tischplatteausführung
VERSIONE auf offenem Unterbau Preis
Modell euro

D73/10T #### Minderung des Preises auf Tischplatteausführung -420,00 

Gas-Grillplatten 

M60

Piastra cromata / Chromium plate / 
Chromplatte / chromee /
Plancha cromada

Termostatato/ Thermostat / 
Thermostatsteuerung / 
Contrôle du thermostat / 
Control de termostato

Rubinetto continuo / Continuous 
operation tap / Stufenlos verstellbaren 
Hahn / Robinet continu / 
grifo modular

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / 
Fer / Hierro
EXTRA-UE THERM.
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Grillplatten GAS M80 - Tischplatteausführung
VERSIONE auf offenem Unterbau Preis
Modell euro

D74/10T #### Minderung des Preises auf Tischplatteausführung -440,00 

      Grillplatten Zubehör

Grillplatten GAS M80 Auf offenem Unterbau
Modell Materialien Controllo PLATE-Typ Gasleistung Preis
Kode PLATTE leistung LxPxH cm kW euro

M 80
 

Modulo
cm 

80x73x87

D74/10SFTGA
 

GLATTE
cm

33,5 x 70x 1,45 h

12,0 Kw
Kcal 10318  4.622,00 CR1650749

D74/10SFTTGA
 THERM.

 
  12,0 Kw

Kcal 10318  4.835,00 CR1650759

D74/10SFTTGC
THERM.

 
12,0 Kw
Kcal 10318  4.774,00 CR1650459

D74/10SFTG
 

  12,0 Kw
Kcal 10318  3.750,00 CR1650269

D74/10SFTTG
THERM.

 
12,0 Kw
Kcal 10318  4.080,00 CR1650279

D74/10SFTGAR
 

  
GERILLTE

cm
33,5 x 70x 1,45 h

12,0 Kw
Kcal 10318  4.596,00 CR1650769

D74/10SFTTGAR
 THERM.

  12,0 Kw
Kcal 10318  4.876,00 CR1650779

D74/10SFTTGCR
THERM.

 
12,0 Kw
Kcal 10318  4.649,00 CR1650469

D74/10SFTGR
 

  12,0 Kw
Kcal 10318  3.942,00 CR1650289

D74/10SFTTGR
THERM.

 
12,0 Kw
Kcal 10318  4.224,00 CR1650299

D74/10SFTGA1/3R
 

  
1/2Rigato

cm
33,5 x 70x 1,45 h

12,0 Kw
Kcal 10318  4.722,00 CR1650789

D74/10SFTTGA1/3R
 THERM.

 
  12,0 Kw

Kcal 10318  4.935,00 CR1650799

D74/10SFTTGC1/3R
THERM.

 
  12,0 Kw

Kcal 10318  4.848,00 CR1650479

D74/10SFTG1/3R   12,0 Kw
Kcal 10318  3.852,00 CR1650309

D74/10SFTTG1/3R
THERM.

  
  12,0 Kw

Kcal 10318  4.152,00 CR1650319

PRPC
CR1354989

Schaber für glatte hartverchromte Brattplatte  140,00 

PKLR 
CR1354999

Satz 10 Lippen für Schaber  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für gerillt Brattplatte  54,00 

97CPFT68 
CR1658629

M60 - M80 - M120  186,00 

97TFT 
CR1658609

Stopfen zur Plattenreinigung  112,00 

7AFT8 
CR1658659

PLATE-Spritzschutz Abnehmbar  M80  203,00 

D78GKSCFT 
CR1658999

SERIE M80 70 Bratplatten-Dauerablaufsatz  375,00 

D7968CAFT
CR1658709

M80 Wasserspender-Kit  475,00 

D78GCSCFT 
CR1659029

Wasserspender-Kit + kontinuierlicher Ablauf M80 SERIE 70  800,00 

1 kW = 3412,142 BTU 

* VOLTAGGI SPECIALI  220V/3F + 4% - ALTRO  + 7%

Gas-Grillplatten 

M80

Piastra cromata / Chromium plate / 
Chromplatte / chromee /
Plancha cromada

Termostatato/ Thermostat / 
Thermostatsteuerung / 
Contrôle du thermostat / 
Control de termostato

Rubinetto continuo / Continuous 
operation tap / Stufenlos verstellbaren 
Hahn / Robinet continu / 
grifo modular

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / 
Fer / Hierro
EXTRA-UE THERM.
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Grillplatten GAS M120 Auf offenem Unterbau
Modell Materialien Controllo PLATE-Typ Gasleistung Preis
Kode PLATTE leistung LxPxH cm kW euro

M 120
 

Modulo
cm 

120x73x87

D76/10 FTTGA
 THERM.

GLATTE
cm

33,5 x 70x 1,45 h

 
  

21,0 Kw
Kcal 18056  7.048,00 

CR0997649

D76/10 FTTGC
THERM.

 
  

21,0 Kw
Kcal 18056  7.611,00 

CR0994319

D76/10 FTTG
THERM.

 21,0 Kw
Kcal 18056  7.366,00

CR0994119

D76/10 FTTGA1/3R
 THERM.

  
1/3Rigato

cm
33,5 x 70x 1,45 h

 
  

21,0 Kw
Kcal 18056  7.523,00 

CR0997709

D76/10 FTTGC1/3R
THERM.

 
  

21,0 Kw
Kcal 18056  7.513,00 

CR0994379

D76/10 FTTG1/3R
THERM.

 21,0 Kw
Kcal 18056  7.158,00 

CR0994179

Grillplatten GAS M120 - Tischplatteausführung
VERSIONE auf offenem Unterbau Preis
Modell euro

D76/10T #### Minderung des Preises auf Tischplatteausführung -700,00

1 kW = 3412,142 BTU 

* VOLTAGGI SPECIALI  220V/3F + 4% - ALTRO  + 7%

Grillplatten 

Zubehör
Modell note Preis
Kode euro

PLATE-Spritzschutz 
Abnehmbar

70XFTP12
CR1353939

M120  194,00

Cassetto pulizia PLATTE Grillplatten

NXFTC4 
CR0592079

M40 - M120 171,00

NXFTC6/8
CR0592089

M60 - M80 - M120 186,00

Stopfen zur Plattenreinigung

NXFTT
CR0592060 112,00

Schaber für glatte hartverchromte Brattplatte

PRPC 
CR1354989 125,00

Satz 10 Lippen für Schaber

PKLR 
CR1354999 67,00

Schaber für gerillt Brattplatte

RPR  
CR1356399 54,00

Gas-Grillplatten 

M120 Recessed plate 

Piastra cromata / Chromium plate / 
Chromplatte / chromee /
Plancha cromada

Termostatato/ Thermostat / 
Thermostatsteuerung / 
Contrôle du thermostat / 
Control de termostato

Rubinetto continuo / Continuous 
operation tap / Stufenlos verstellbaren 
Hahn / Robinet continu / 
grifo modular

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / 
Fer / Hierro
EXTRA-UE THERM.
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Großes Schubladenfettfett 
mit Kapazität des gesamten 
Umfangskanalvolumens

Das gestreifte Platten-Design 
garantiert die Reinigung bis zur 
Endplatte

Thermisches Schneiden, das den 
Benutzer und die benachbarten 
Maschinen erleichtert.

Einheitliche Kochtemperatur über 
der gesamten Platte. Wärme in der 
Gegend von Cottua optimieren und 
den Komfort der Betreiber in der 
Küche erhöhen.

Neue Version mit identischer 
nützlicher Kochfläche und reduzierter 
Energiekraft. Eine Erhöhung der 
Ausbeute pro cm2, wodurch eine 
Verbrauchsreduzierung bis zu 15% im 
Vergleich zu herkömmlichen Versionen 
möglich ist

Platte, die nicht mit der 
Maschinenboden geschweißt 
ist, mit einer Optimierung von 
Strukturpunkten, die thermischer 
Belastung ausgesetzt sind

Wärmere Kanalin für die Sammlung 
von Kochrückständen auf dem 
gesamten Umfang der erleichterten 
Reinigungsplatte und eine bessere 
Wartung von Lebensmittelfeuchtigkeit 
beim Kochen

Aufbewahrungstopper zu viel in 
Edelstahl, der für die Verwaltung 
des Kanales geliefert wird

Verfügbar als Zubehörteil das 
Wasserspender-Kit

Das angemessene Abflussrohr ist 
als ACTIVE verfügbar, können Sie 
Rückstände in einem externen 
Behälter entsorgen

Unausgeglichene Platte, um 
Wartungsinterventionen und Austausch 
im Benutzer zu beschleunigen

Elektro-
Grillplatten

Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm

regulierbar.

Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm

15 mm dicke Kochplatte völlig unabhängig von der 
Oberseite.

Breite überflutbare Rinne entlang des gesamten 
Plattenumfangs zum Auffangen von Kochresten, 
nach vorne geneigt für den Abfluss von 
Flüssigkeiten in die große Schublade.

Kochplatten mit satinierter Oberfläche und 
mit Weicheisen, AISI430-Stahl oder poliertem 
Hartchrom beschichteter Oberfläche, alle in 
glatter, gemischter oder geriffelter Ausführung 
erhältlich.

Große Fettauffangschublade.

Modulabmessungen: 40,60,80

Bei den Modulen mit 120 Breite ist die 
Kochplatte gegenüber der Oberfläche um 
40 mm abgesenkt und um 10 mm zur 
Maschinenvorderseite geneigt.

Elektrische Ausführung: Beheizung 
durch gekapselte Incoloy-
Widerstände.Thermostatische 
Temperaturregelungzwischen 110 und 
280 °C. Sicherheitsthermostat.
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PRPC
CR1354989

Schaber für glatte hartverchromte Brattplatte  140,00 

PKLR 
CR1354999

Satz 10 Lippen für Schaber  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für gerillt Brattplatte  54,00 

97CPFT4 
CR1658619

M40 - M120  177,00 

97TFT 
CR1658609

Stopfen zur Plattenreinigung  112,00 

7AFT4 
CR1658639

PLATE-Spritzschutz Abnehmbar  M40  181,00 

D74EKSCFT
CR1658719

M40 SERIE 70 Bratplatten-Dauerablaufsatz  350,00 

D794CAFT
CR1658699

M40 Wasserspender-Kit  425,00 

D74ECSCFT
CR1658749

Wasserspender-Kit + kontinuierlicher Ablauf M40 SERIE 70  775,00 

Elektro-Grillplatten M40 - Auf offenem Unterbau
Modell Materialien Controllo PLATE-Typ Elektroleistung Preis
Kode PLATTE leistung LxPxH cm kW euro

M 40
 

Modulo
cm 

40x73x87

D72/10SFTEA
CR1651209  THERM.

GLATTE
cm

30,5 x 49 x 1,45 h

3,6 Kw
Ac400V  2.977,00 

D72/10SFTEC
CR1651049 THERM.

3,6 Kw
Ac400V  3.148,00 

D72/10SFTE
CR1650889 THERM.

3,6 Kw
Ac400V  2.678,00 

D72/10SFTEAR
CR1651219  THERM.

  
GERILLTE

cm
30,5 x 49 x 1,45 h

3,6 Kw
Ac400V  3.413,00 

D72/10SFTECR
CR1651059 THERM.

3,6 Kw
Ac400V  3.086,00 

D72/10SFTER
CR1650899 THERM.

3,6 Kw
Ac400V  2.729,00 

      Grillplatten Zubehör

Elektro-Grillplatten M40 - Tischplatteausführung
VERSIONE auf offenem Unterbau Preis
Modell euro

D72/10T #### Minderung des Preises auf Tischplatteausführung - 360,00

 * VOLTAGGI SPECIALI  220V/3F + 4% - ALTRO  + 7%

Diamante70 
Elektro-Grillplatten
M40

Piastra cromata / Chromium plate / 
Chromplatte / chromee /
Plancha cromada

Termostatato/ Thermostat / 
Thermostatsteuerung / 
Contrôle du thermostat / 
Control de termostato

Rubinetto continuo / Continuous 
operation tap / Stufenlos verstellbaren 
Hahn / Robinet continu / 
grifo modular

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / 
Fer / Hierro
EXTRA-UE THERM.
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      Grillplatten Zubehör

Elektro-Grillplatten M60 - Auf offenem Unterbau
Modell Materialien Controllo PLATE-Typ Elektroleistung Preis

Kode PLATTE leistung LxPxH cm kW euro

M 60
 

Modulo
cm 

60x73x87

D73/10SFTEA
CR1651229  THERM.

GLATTE
cm

50,5 x 49 x 1,45 h

5,4 Kw
Ac400V  3.581,00 

D73/10SFTEC
CR1651069 THERM.

5,4 Kw
Ac400V  3.508,00 

D73/10SFTE
CR1650909 THERM.

5,4 Kw
Ac400V  3.129,00 

D73/10SFTEAR
CR1651239  THERM.

  
GERILLTE

cm
50,5 x 49 x 1,45 h

5,4 Kw
Ac400V  3.754,00 

D73/10SFTECR
CR1651079 THERM.

5,4 Kw
Ac400V  3.464,00 

D73/10SFTER
CR1650919 THERM.

5,4 Kw
Ac400V  3.239,00 

D73/10SFTEA1/3R
CR1651249  THERM.

  
1/3Rigato

cm
50,5 x 49 x 1,45 h

5,4 Kw
Ac400V  3.709,00 

D73/10SFTEC1/3R
CR1651089 THERM.

5,4 Kw
Ac400V  3.578,00 

D73/10SFTE1/3R
CR1650929 THERM.

5,4 Kw
Ac400V  3.182,00 

PRPC
CR1354989

Schaber für glatte hartverchromte Brattplatte  140,00 

PKLR 
CR1354999

Satz 10 Lippen für Schaber  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für gerillt Brattplatte  54,00 

97CPFT68 
CR1658629

M60 - M80  186,00 

97TFT 
CR1658609

Stopfen zur Plattenreinigung  112,00 

7AFT6 
CR1658649

PLATE-Spritzschutz Abnehmbar  M60  169,00 

D76EKSCFT
CR1658729

M60 SERIE 70 Bratplatten-Dauerablaufsatz  350,00 

D7968CAFT
CR1658709

M60 Wasserspender-Kit  475,00 

D76ECSCFT
CR1658759 

Wasserspender-Kit + kontinuierlicher Ablauf M60 SERIE 70  775,00 

Elektro-Grillplatten M60 - Tischplatteausführung
VERSIONE auf offenem Unterbau Preis
Modell euro

D73/10T #### Minderung des Preises auf Tischplatteausführung -420,00

 * VOLTAGGI SPECIALI  220V/3F + 4% - ALTRO  + 7%

Diamante70 
Elektro-Grillplatten
M60

Piastra cromata / Chromium plate / 
Chromplatte / chromee /
Plancha cromada

Termostatato/ Thermostat / 
Thermostatsteuerung / 
Contrôle du thermostat / 
Control de termostato

Rubinetto continuo / Continuous 
operation tap / Stufenlos verstellbaren 
Hahn / Robinet continu / 
grifo modular

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / 
Fer / Hierro
EXTRA-UE THERM.
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      Grillplatten Zubehör

 * VOLTAGGI SPECIALI  220V/3F + 4% - ALTRO  + 7%

Elektro-Grillplatten M80 Top
Modell Materialien Controllo PLATE-Typ Elektroleistung Preis
Kode PLATTE leistung LxPxH cm kW euro

M 80
 

Modulo
cm 

80x73x87

D74/10SFTEA
CR1651259  THERM.

GLATTE
cm

70,5 x 49 x 1,45 h

10,8 Kw
Ac400V  4.383,00 

D74/10SFTEC
CR1651099 THERM.

10,8 Kw
Ac400V  4.267,00 

D74/10SFTE
CR1650939 THERM.

10,8 Kw
Ac400V  3.791,00 

D74/10SFTEA
CR1651259  THERM.

  
GERILLTE

cm
70,5 x 49 x 1,45 h

10,8 Kw
Ac400V  4.383,00 

D74/10SFTECR
CR1651109 THERM.

10,8 Kw
Ac400V  4.340,00 

D74/10SFTER
CR1650949 THERM.

10,8 Kw
Ac400V  3.935,00 

D74/10SFTEA1/3R
CR1651279  THERM.

  
1/3 GERILLTE

cm
70,5 x 49 x 1,45 h

10,8 Kw
Ac400V  4.489,00 

D74/10SFTEC1/3R
CR1651119 THERM.

10,8 Kw
Ac400V  4.374,00 

D74/10SFTE1/3R
CR1650959 THERM.

10,8 Kw
Ac400V  3.863,00 

PRPC
CR1354989

Schaber für glatte hartverchromte Brattplatte  140,00 

PKLR 
CR1354999

Satz 10 Lippen für Schaber  67,00 

RPR  
CR1356399

Schaber für gerillt Brattplatte  54,00 

97CPFT68 
CR1658629

M60 - M80  186,00 

97TFT 
CR1658609

Stopfen zur Plattenreinigung  112,00 

7AFT8 
CR1658659

PLATE-Spritzschutz Abnehmbar  M80  203,00 

D78EKSCFT
CR1658739

SERIE M80 70 Bratplatten-Dauerablaufsatz  375,00 

D7968CAFT
CR1658709

M80 Wasserspender-Kit  475,00 

D78ECSCFT 
CR1658769

Wasserspender-Kit + kontinuierlicher Ablauf M80 SERIE 70  800,00 

Elektro-Grillplatten M80 - Tischplatteausführung
VERSIONE auf offenem Unterbau Preis
Modell euro

D74/10T #### Minderung des Preises auf Tischplatteausführung -440,00

Diamante70 
Elektro-Grillplatten
M80

Piastra cromata / Chromium plate / 
Chromplatte / chromee /
Plancha cromada

Termostatato/ Thermostat / 
Thermostatsteuerung / 
Contrôle du thermostat / 
Control de termostato

Rubinetto continuo / Continuous 
operation tap / Stufenlos verstellbaren 
Hahn / Robinet continu / 
grifo modular

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / 
Fer / Hierro
EXTRA-UE THERM.
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Elektro-Grillplatten M120 Auf offenem Unterbau
Modell Materialien Controllo PLATE-Typ Elektroleistung Preis
Kode PLATTE leistung LxPxH cm kW euro

M 120
 

Modulo
cm 

120x73x87

D76/10 FTEA
CR0997849  THERM.

GLATTE
cm

33,5 x 70x 1,45 h

16,2 Kw
Ac400V

 6.255,00 

D76/10 FTEC
CR0994719 THERM.

 6.909,00 

D76/10 FTE
CR0994519 THERM.

 6.573,00 

D76/10 FTEA1/3R
CR0997909  THERM.

  
1/3Rigato

cm
33,5 x 70x 1,45 h

 6.752,00 

D76/10 FTEC1/3R
CR0994779 THERM.

 6.490,00 

D76/10 FTE1/3R
CR0994579 THERM.

 6.365,00 

Elektro-Grillplatten M120 - Tischplatteausführung
VERSIONE auf offenem Unterbau Preis
Modell euro

D76/10T #### Minderung des Preises auf Tischplatteausführung -700,00

Grillplatten 

Zubehör
Modell note Preis
Kode euro

PLATE-Spritzschutz 
Abnehmbar

70XFTP12
CR1353939

M120  197,00 

Cassetto pulizia PLATTE Grillplatten

NXFTC4 
CR0592079

M40 - M120 171,00

NXFTC6/8
CR0592089

M60 - M80 - M120 186,00

Stopfen zur Plattenreinigung

NXFTT
CR0592060 112,00

Schaber für glatte hartverchromte Brattplatte

PRPC 
CR1354989  140,00 

Satz 10 Lippen für Schaber

PKLR 
CR1354999 67,00

Schaber für gerillt Brattplatte

RPR  
CR1356399 54,00

Diamante70 
Elektro-Grillplatten
M120 abgesenkte 
Kochplatte

Piastra cromata / Chromium plate / 
Chromplatte / chromee /
Plancha cromada

Termostatato/ Thermostat / 
Thermostatsteuerung / 
Contrôle du thermostat / 
Control de termostato

Rubinetto continuo / Continuous 
operation tap / Stufenlos verstellbaren 
Hahn / Robinet continu / 
grifo modular

Piastra Inox AISI430/  Inox AISI430 
plate /  Inox AISI430 platte /  Plaque  
Inox AISI430/ Plancha  Inox AISI430

Ferro / Iron /Eisen / 
Fer / Hierro
EXTRA-UE THERM.
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Rost aus Gusseisen für Fleisch 
und Fisch. 

Rost aus Stahl in den Versionen 
für Fleisch und Fisch. 

Räucherofen, der bei den Modellen M80 - M120 installiert 
werden kann, für ein Menü mit Barbecue-Geschmack

Ändern Sie die Art des Garens auch 
in Benutzer GAS-Grill / Lavastein mit 
speziellem Zubehör

Breiterer und vertiefter 
Fettsammelkanal auf der Oberseite, 
leichter zu reinigen und geräumiger

Gitterhöhenverstellung zur 
Verwaltung verschiedener Gararten

4 Arten von Gittern verfügbar: Fleisch, Fisch, 
gemischt in Edelstahl und umkehrbare 
Gusseisenversion Fleisch / Fisch

UE
EXTRA

Bei den Versionen mit Wasserhahn wird die 
Leistungsregulierung einem kontinuierlich arbeitenden 
modularen Wasserhahn anvertraut, um die Hitze des 
Tellers an die Art des Kochens anzupassen.

HUMIDIFIER-Zubehör für die op-
timale Verwaltung verschiedener 
Gararten.

Elektrische Version mit Tip-
Up-Widerständen, um den 
Reinigungsprozess zu erleichtern

Gas-Und 
Elektro Grill

Aussenverkleidung und Füsse aus Edelstahl 18/10. 
Arbeitshöhe von 840 bis 900 mm verstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm. Einstellvorrichtung 
für zweifache Verstellung der Rosthöhe. 
Auszichbarer Behälter zum Auffangen von Fett und 
Rückständen.

ELEKTRISCHE VERSION: Die Heizung wird 
durch gepanzerte Heizwiderstände gewährleistet, 
die sich direkt unter dem Grill befinden. Leistung 
und Reaktionsfähigkeit für jedes Barbecue.

VERSION MIT INDIREKTEM GAS:  
Durch Sicherheitsventil und Thermoelement 
gesteuerter Brenner aus Stahl AISI 304, 
abgedeckt durch flammhemmende 
Wärmediffusoren unter den Grillplatten.

VERSION GAS-LAVASTEINGRILL: 
Durch Sicherheitsventil und Thermoelement 
gesteuerter Brenner aus Stahl AISI 304, ist 
die Version mit Lavastein direkt über den 
Brennern erhältlich.

 VERSION GAS-LAVASTEINGRILL/MIT 
INDIREKTEM GAS:  
Gleichzeitig verfügbar und austauschbar, 
je nach Wunsch des Kunden

GRILLZUBEHÖR, LUFTBEFEUCHTER, 
RÄUCHERBOX:  
Immer verfügbar nach dem Erwerb für 
alle Ausführungen.       
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Diamante70 
Gas- grill

Super-Grill - GAS - Tischplatteausführung
Modell Grill Typologie Modulo Gasleistung Preis
Kode Cottura Abmessungen kW euro

D72/10TSGGC
CR1655209

M40
cm 40x73x25

10 Kw
Kcal 8600

 3.277,00 

D72/10TSGGP
CR1655219

 3.261,00 

D72/10TSGGG
CR1655229 UE

EXTRA
 3.291,00 

D74/10TSGGC
CR1655239

M80 
cm 80x73x25

20 Kw 
Kcal 17196

 5.200,00 

D74/10TSGGP
CR1655249

 5.167,00 

D74/10TSGGM
CR1655259

 5.183,00 

D74/10TSGGG
CR1655269 UE

EXTRA
 5.123,00 

D76/10TSGGC
CR1655279

M120 
cm 120x73x25

30 Kw 
Kcal 25795

 6.860,00 

D76/10TSGGP
CR1655289

 6.810,00 

D76/10TSGGM
CR1655299

 6.844,00 

D76/10TSGGG
CR1655309 UE

EXTRA
 6.745,00 

Super-Grill - GAS - Auf offenem Unterbau
Modell Grill Typologie Modulo Gasleistung Preis
Kode Cottura Abmessungen kW euro

D72/10SGGC
CR1655319

M40
cm 40x73x87

10 Kw
Kcal 8600

 3.616,00 

D72/10SGGP
CR1655329

 3.612,00 

D72/10SGGG
CR1655339 UE

EXTRA
 3.718,00 

D74/10SGGC
CR1655349

M80 
cm 80x73x87

20 Kw 
Kcal 17196

 5.608,00 

D74/10SGGP
CR1655359

 5.575,00 

D74/10SGGM
CR1655369

 5.591,00 

D74/10SGGG
CR1655379 UE

EXTRA
 5.531,00 

D76/10SGGC
CR1655389

M120 
cm 120x73x87

30 Kw 
Kcal 25795

 7.464,00 

D76/10SGGP
CR1655399

 7.414,00 

D76/10SGGM
CR1655409

 7.448,00 

D76/10SGGG
CR1655419 UE

EXTRA
 7.349,00 

UE
EXTRAInox-FISHGrill inox-FLEISCH Inox-FISH/FLEISCH Ghisa-FISH/FLEISCH

Zubehör
Modell note Preis
Kode euro

D7CAA
CR1656529

COPPELLE ANTIFIAMMA IN ACCIAIO M40  194,00 

D7CAG
CR1656539

COPPELLE ANTIFIAMMA IN GHISA M40  240,00 

DCPL4
CR1353899

Lavasteinverpackung  38,00 

D7KP4
CR1656549

KIT PIETRALAVICA M40  106,00 

D7AF
CR1656559

Kit Affumicatore  467,00 

D7KU4
CR1656569

KIT UMIDIFICATORE M40  1.409,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D72GG
CR1656579

M40

Ghisa-Grill M40 D9  534,00 

 
 Inox 304

D72GTI
CR1656589

Grill  Tondino Inox M40 D9  360,00 

 
 Inox 304

D72GI 
Grill  Inox M40 D9  315,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D74GG
CR1656599

M80

Ghisa-Grill M80 D9  985,00 

 
 Inox 304

D74GTI
CR1656609

Grill  Tondino Inox M80 D9  563,00 

 
 Inox 304

D74GI 
Grill  Inox M80 D9  579,00 

  
Inox 304

D74GM
CR1656619

Grill Mista Carne / Pesce M80 D9  647,00 
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UE
EXTRAInox-FISHGrill inox-FLEISCH Inox-FISH/FLEISCH Ghisa-FISH/FLEISCH

Super-Grill - GAS PIETRA LAVICA - Tischplatteausführung
Modell Grill Typologie Modulo Gasleistung Preis
Kode Cottura Abmessungen kW euro

D72/10TSPLGC
CR1655429

M40
cm 40x73x25

10 Kw
Kcal 8600

 3.247,00 

D72/10TSPLGP
CR1655439

 3.231,00 

D72/10TSPLGG
CR1655449 UE

EXTRA
 3.265,00 

D74/10TSPLGC
CR1655459

M80 
cm 80x73x25

20 Kw 
Kcal 17196

 5.179,00 

D74/10TSPLGP
CR1655469

 5.145,00 

D74/10TSPLGM
CR1655479

 5.162,00 

D74/10TSPLG
CR1655489 UE

EXTRA
 5.102,00 

D76/10TSPLGC
CR1655499

M120 
cm 120x73x25

30 Kw 
Kcal 25795

 6.847,00 

D76/10TSPLGP
CR1655509

 6.797,00 

D76/10TSPLGM
CR1655519

 6.830,00 

D76/10TSPLGG
CR1655529 UE

EXTRA
 6.732,00 

Super-Grill - GAS PIETRA LAVICA - Auf offenem Unterbau
Modell Grill Typologie Modulo Gasleistung Preis
Kode Cottura Abmessungen kW euro

D72/10SPLGC
CR1655539

M40
cm 40x73x87

10 Kw
Kcal 8600

 3.586,00 

D72/10SPLGP
CR1655549

 3.585,00 

D72/10SPLGG
CR1655559 UE

EXTRA
 3.693,00 

D74/10SPLGC
CR1655569

M80 
cm 80x73x87

20 Kw 
Kcal 17196

 5.587,00 

D74/10SPLGP
CR1655579

 5.553,00 

D74/10SPLGM
CR1655589

 5.570,00 

D74/10SPLG
CR1655599 UE

EXTRA
 5.510,00 

D76/10SPLGC
CR1655609

M120 
cm 120x73x87

30 Kw 
Kcal 25795

 7.451,00 

D76/10SPLGP
CR1655619

 7.401,00 

D76/10SPLGM
CR1655629

 7.434,00 

D76/10SPLGG
CR1655639 UE

EXTRA
 7.336,00 

Zubehör
Modell note Preis
Kode euro

D7CAA
CR1656529

COPPELLE ANTIFIAMMA IN ACCIAIO M40  194,00 

D7CAG
CR1656539

COPPELLE ANTIFIAMMA IN GHISA M40  240,00 

DCPL4
CR1353899

Lavasteinverpackung  38,00 

D7KP4
CR1656549

KIT PIETRALAVICA M40  106,00 

D7AF
CR1656559

Kit Affumicatore  467,00 

D7KU4
CR1656569

KIT UMIDIFICATORE M40  1.409,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D72GG
CR1656579

M40

Ghisa-Grill M40 D9  534,00 

 
 Inox 304

D72GTI
CR1656589

Grill  Tondino Inox M40 D9  360,00 

 
 Inox 304

D72GI 
Grill  Inox M40 D9  315,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D74GG
CR1656599

M80

Ghisa-Grill M80 D9  985,00 

 
 Inox 304

D74GTI
CR1656609

Grill  Tondino Inox M80 D9  563,00 

 
 Inox 304

D74GI 
Grill  Inox M80 D9  579,00 

  
Inox 304

D74GM
CR1656619

Grill Mista Carne / Pesce M80 D9  647,00 

Diamante70 

GAS Lavasteingrill
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Super Elektro-Grill - Tischplatteausführung
Modell Grill Typologie Modulo Elektroleistung Preis
Kode Cottura Abmessungen kW euro

D72/10TSGEC
CR1655649

M40
cm 40x73x25

4,0Kw 
Ac400V

 3.321,00 

D72/10TSGEP
CR1655659

 3.390,00 

D72/10TSGEG
CR1655669 UE

EXTRA
 3.505,00 

D74/10TSGEC
CR1655679

M80 
cm 80x73x25

8,0 Kw 
10 Ac400V

 5.017,00 

D74/10TSGEP
CR1655689

 5.086,00 

D74/10TSGEM
CR1655699

 5.110,00 

D74/10TSGEG
CR1655709 UE

EXTRA
 5.202,00 

D76/10TSGEC
CR1655719

M120 
cm 120x73x25

12,0 Kw
 Ac400V

 6.797,00 

D76/10TSGEP
CR1655729

 6.866,00 

D76/10TSGEM
CR1655739

 6.889,00 

D76/10TSGEG
CR1655749 UE

EXTRA
 6.981,00 

Super ElektroGrill - Auf offenem Unterbau
Modell Grill Typologie Modulo Elektroleistung Preis
Kode Cottura Abmessungen kW euro

D72/10SGEC
CR1655759

M40
cm 40x73x87

4,0Kw 
Ac400V

 3.782,00 

D72/10SGEP
CR1655769

 3.850,00 

D72/10SGEG
CR1655779 UE

EXTRA
 3.965,00 

D74/10SGEC
CR1655789

M80 
cm 80x73x87

8,0 Kw 
10 Ac400V

 5.617,00 

D74/10SGEP
CR1655799

 5.687,00 

D74/10SGEM
CR1655809

 5.708,00 

D74/10SGEG
CR1655819 UE

EXTRA
 5.802,00 

D76/10SGEC
CR1655829

M120 
cm 120x73x87

12,0 Kw
 Ac400V

 7.628,00 

D76/10SGEP
CR1655839

 7.696,00 

D76/10SGEM
CR1655849

 7.719,00 

D76/10SGEG
CR1655859 UE

EXTRA
 7.811,00 

Diamante70 
Elektro-Grill

UE
EXTRAInox-FISHGrill inox-FLEISCH Inox-FISH/FLEISCH Ghisa-FISH/FLEISCH

Zubehör
Modell note Preis
Kode euro

D7KU4
CR1656569

KIT UMIDIFICATORE M40  1.409,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D72GG
CR1656579

M40

Ghisa-Grill M40 D9  534,00 

 
 Inox 304

D72GTI
CR1656589

Grill  Tondino Inox M40 D9  360,00 

 
 Inox 304

D72GI 
Grill  Inox M40 D9  315,00 

UE
EXTRA

 
Cast iron

D74GG
CR1656599

M80

Ghisa-Grill M80 D9  985,00 

 
 Inox 304

D74GTI
CR1656609

Grill  Tondino Inox M80 D9  563,00 

 
 Inox 304

D74GI 
Grill  Inox M80 D9  579,00 

  
Inox 304

D74GM
CR1656619

Grill Mista Carne / Pesce M80 D9  647,00 
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Weit kippbare PfanneSelbstausqleich des 
Deckels.

Kippbratpfannen

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Verfügbar mit Eisen-, Edelstahl- und 
Gusseisenbecken.
Drucktragender federentlastete Deckel, 
doppelwandig aus Edelstahl zur Reduzierung 
von Wärmeverlusten.
Wasserbefüllung wahlweise.
Thermostatische Temperaturregelung 
zwischen 100 und 280 °C.
Gasbeheizte Ausführung: Beheizung 
durch verchromten Stahlbrenner.
Sicherheitsventil mit Thermoelement, 
elektrische Zündung. Manuelles 
Beckenkippsystem.
Elektrische Ausführung: Beheizung 
durch Incoloy-Widerstände.
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Kippbratpfannen Handrad mit Edelstahl-Tiegel

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D74/10 KBGI

80x73x87

14
0,2 

Ac230V

43

 5.783,00 
CR0989969 Kcal 12040

D74/10 KBEI
10 

Ac400V  5.921,00 
CR0989989

Kippbratpfannen Handrad mit Eisen-Tiegel
EXTRA EU 
MÄRKTE

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D74/10 KBG

80x73x87

14
0,2 

Ac230V

43

 6.099,00 
CR0989959 Kcal 12040

D74/10 KBE
10 

Ac400V  6.071,00 
CR0989979

1 kW = 3412,142 BTU 

* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Wasserbefüllung (wahlweise)
Modell Preis

                                         euro

XCAKBG
CR0954719

für Gasmodelle  968,00 

XCAKBE
CR0954729

für elektrische Modelle  1.043,00 

Kippbratpfannen

2

D74/10 KBE ...

657.5 7.5

34

15
5

15
72

73
55

11 48

83

80

6.5

EE

E

D74/10 KBG ...

73
42

.5

83

80

4.5

G

G G

657.5 7.5 11 48

2

15
5

15
72

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan 

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  289
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Mit dem 
Sicherheitsdruckschalter 
wird vermieden, dass ein 
Aufheizen ohne Wasser in 
der Wanne erfolgt.

Wassereinlauf mittels 
Elektroventil. 

Elektro und Gas 
Nudelkocher

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Tiefgezogene Becken mit abgerundeten 
Ecken, Edelstahl AISI 316 für höchstmöglichen 
Schutz gegen Korrosion.
Wassereinauf mittels Magnetventil, 
Wahlmöglichkeit zwischen schneller und 
langsamer Befüllung.
Wasserhahn aus Edelstahl und booenablauf.
Sicherheitsdruckschalter, um die 
Beckenbeheizung ohne Wasser zu 
verhindert.
Gasbeheizte Ausführung: Beheizung 
durch Edelstahlbrenner außerhalb des
Beckens. Sicherheitsventil mit 

Thermoelement, elektrische 
Zündung.
Elektrische Ausführung: Beheizung 
durch gekapselten Widerstand aus 
Edelstahl
AISI 304 im Becken, Widerstand 
um 90° drehbar für problemlose 
Beckenreinigung.
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KÖRBE IM PREIS NICHT IMBEGRIFFEN

1 kW = 3412,142 BTU 

* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Gas Nudelkocher
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D72/10 CPG
40x73x87

10,5
0,1 

Ac230V
1 x 28 Lt  3.728,00 

CR0990019 Kcal 9030

D72/10 CPGM ■
40x73x87

10,5
1 x 28 Lt  3.956,00 

CR0993399 Kcal 9030

D73/10 CPG
60x73x87

14
0,1 

Ac230V
1 x 40 Lt  3.921,00 

CR0990029 Kcal 12040

D74/10 CPG
80x73x87

21
0,2 

Ac230V
2 x 28 Lt  6.113,00 

CR0990039 Kcal 18060

D74/10 CPGM ■
80x73x87

21
2 x 28 Lt  6.543,00 

CR0993409 Kcal 18060

Elektro Nudelkocher
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D72/10 CPE
40x73x87

5,6 
Ac400V

1 x 28 Lt  3.375,00 
CR0990049

D73/10 CPE
60x73x87 9 Ac400V 1 x 40 Lt  3.673,00 

CR0990059

D74/10 CPE
80x73x87

11,2 
Ac400V

2 x 28 Lt  5.338,00 
CR0990069

■ NUDELKOCHER MIT MANUELL WASSERABLAUF 

Elektro Und Gas 
Nudelkocher

Zubehör Gas und Elektro Nudelkocher
Modell Abmessungen Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm Lt euro

CCP12
CR0999079

(24x28x18) GN1/2  199,00 

CCP13L
CR0999089

(16x28x18) GN1/3  155,00 

CCP13F
CR0999099

(16x28x18) GN1/3  156,00 

CCP13F60 
CR1356219

(16x28x18)
GN1/3

FOR D73/10 CP.  155,00 

CCP16D
CR0999109

(14,5x14,5x18) GN1/6  105,00 

CCP16S
CR0999119

(14,5x14,5x18) GN1/6  105,00 

CCP19
CR0999129

(9,5x16x18) GN1/9  102,00 

GFCP26 
CR0999139

28lt  86,00 

CVCP26 
CR0999159

28lt  57,00 

Mögliche Körbe-Kombinationen
kit 7KIT-A 7KIT-B 7KIT-C 96KIT-A (93....) 96KIT-B (93....)

Kode CR0999229 CR0999239 CR0999249 CR0789950 CR0789960

euro  330,00  340,00  300,00  399,00  835,00 

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  289
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Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan - Gas Nudelkocher
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Elektro und Gas 
FriteusenIn der Gasversion wird der gedruckte 

Innenbehälter mit externen Brennern 
gereinigt, um die Reinigungsvorgänge zu 
erleichtern.

Bedruckter Tank mit Überholstop 
und großer kalter Bereich, 
garantiert leicht zu reinigen

Voll abnehmbare Widerstand 
vom Tank, um eine schnellere 
und vollständige Reinigung zu 
ermöglichen. In den Versionen 10 
und 15 lt

Der große kalte Bereich ermöglicht 
die Lagerung von Bratresten, indem 
die Qualität und das Leben des Öls 
erheblich verlängert wird

Augmentierte Badtiefe und Breite, 
um die Kapazität zu erhöhen

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Edelstahlbecken AISI 18/10 mit Kaltzone und 
Schaumzone.
Ölablasshähne.
Fettauffangschalen auf Anfrage. 
Sicherheitsthermostat (230 °C) zum Schutz 
gegen Überhitzung des Öles.
Gasbeheizte Ausführung: Beheizung 
durch Edelstahlbrenner außerhalb des 
Beckens (verfügbar auch in der Ausführung 
mit 1 Becken und Brenner im Becken). 
Regulierung der Öltemperatur durch 
mechanischem Thermostat zwischen 100 
und 185 °C oder elektronisch zwischen 
100 und 185 °C; Tastatur mit 4 Tasten, 3 
Digit-Display, PID-Regelung, Melting-
Zyklus.
Elektrische Ausführung: Beheizung 
durch gekapselten Edelstahlwiderstand 
AISI 304 im Becken,. Komplett 
ausziehbares Heizelement in der 
Ausführung mit 10 und 15 lt Brunnen.
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1 kW = 3412,142 BTU 

* VOLTAGGI SPECIALI  220V/3F + 4% - ALTRO  + 7%

Gas Friteusens
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Innenabmessungen Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D728/10FRG 
40x73x87

7

1 x8 Lt
1 Korb Ausrüstung

(20x28x11.5cm)
 2.990,00  CR1358089

Kcal 6020

D738/10FRG 
60x73x87

14

2 x8 Lt
2 Körbe Ausrüstung

(20x28x11.5cm)
 4.990,00 

CR1358099

Kcal 12040

D7212/10FRG
40x73x87

9,5

1 x 12 Lt
1 Korb Ausrüstung
(15,7x33,7x12cm)

 3.535,00 CR1353609

Kcal 8170

D7217/10FRG
40x73x87

13

1 x 17 Lt
1 Korb Ausrüstung

(24x33,7x12 cm)
 3.670,00 CR1353619 

Kcal 11180

D7312/10FRG
60x73x87

19

2 x 12 Lt
2 Körbe Ausrüstung

(15,7x33,7x12cm)
 5.928,00 CR1353629 

Kcal 16340

D7417/10FRG
80x73x87

26

2 x 17 Lt
2 Körbe Ausrüstung

(24x33,7x12 cm)
 6.744,00 CR1353639

Kcal 22360

Friggitrici 
a gas

267

Accessori friggitrici
Modell dimensioni capacità Preis
Kode LxPxH cm Lt euro

OC-1M
MA10405096900

Cestello per vasca 8 Lt
1 pcs 

(20x28x11.5cm)
8 lt  99,00 

DCF10/12
CR1353869

Cestello per vasca 10 - 12 lt 
1 pcs

15,7x33,7x12
10-12 lt  102,00 

DCF15/17
CR1353879

Cestello per vasca 15 - 17 lt 
1 pcs

24x33,7x12
15-17 lt  109,00 

DCF15/17P 
CR1353889

Cestelli piccolo per vasca 
15-17 lt
 1 pcs

12x33,7x12

15-17 lt  94,00 

D7BRO
CR1353919

Bacinella raccogli olio 10 - 12 - 15 -17 lt  203,00 

CA 40/10
BN0221100047 Prolunga camino  h= 22 

cm

per mod. 40 cm  228,00 

CA 60/10
BN0221100048

per mod. 60 cm  204,00 
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Elektro Friteusen

	 ■ MELTING CONTROL

Zubehör Elektro- und Gas Friteusen
Modell dimensioni capacità Preis
Kode LxPxH cm Lt euro

Korb 10 - 12 lt

ONC-1M
17,5x30x10,5

10 lt
ONLY TOP VERSION   89,00MA10405230900

DCF10/12
11x36x12 10-12 lt 92,00 CR1353869

Korb 15 - 17 lt

DCF15/17
15-17 lt 98,00CR1353879

Kleine korb 15-17 lt

DCF15/17P 
22,5X36X12 15-17 lt 85,00CR1353889

Fettauffangsschale

D7BRO
10 - 12 - 15 -17 lt  203,00 CR1353919

Kaminverlängerung
CA 40/10

h= 22 cm

per mod. 40 cm   205,00 
BN0221100047

CA 60/10
per mod. 60 cm  184,00

BN0221100048

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  289

Elektro Friteusen Gepanzerte Heizkörper aus Edelstahl, hebbar und herausziehbar

Modell Abmessungen Elektroleistung Innenabmessungen Preis *
Kode LxPxH cm kW Lt euro

D7210/10 TFRE
40x73x33 Arbeitsplatte

9
Ac400V

1 x 10 Lt
1 Korb Ausrüstung

(17,5x30x10,5cm)
 2.616,00 CR1353459

D7310/10 TFRE
60x73x33 Arbeitsplatte

18
Ac400V

2 x 10 Lt
2 Körbe Ausrüstung

(17,5x30x10,5 cm)
 4.096,00 CR1353469

D7210/10FREV
40x73x87

9
Ac400V

1 x 10 Lt
1 Korb Ausrüstung

(17,5x30x10,5cm)
 2.910,00 CR1358459

D7310/10FREV
60x73x87

18
Ac400V

2 x 10 Lt
2 Körbe Ausrüstung

(17,5x30x10,5 cm)
 4.520,00 CR1358469

D7210/10FRERE
40x73x87

9 
Ac400V

1 x 10 Lt
1 Korb Ausrüstung

(15,7x33,7x12 cm)
 3.466,00 CR1353649

D7215/10FRERE
40x73x87

12 
Ac400V

1 x 15 Lt
1 Korb Ausrüstung

(24x33,7x12 cm)
 3.457,00 CR1353659

D7210/10FRERETM■
40x73x87

9
Ac400V

1 x 10 Lt
1 Korb Ausrüstung

(15,7x33,7x12 cm)
 3.965,00 CR1353669

D7310/10 FRERE
60x73x87

18 
Ac400V

2 x 10 Lt
2 Körbe Ausrüstung

(15,7x33,7x12 cm)
 5.492,00 CR1353679

D7415/10FRERE
80x73x87

24 
Ac400V

2 x 15 Lt
2 Körbe Ausrüstung

(24x33,7x12 cm)
 5.990,00 CR1353689

D7310/10FRERETM■
60x73x87

18 
Ac400V

2 x 10 Lt
2 Körbe Ausrüstung

(15,7x33,7x12 cm)
 6.228,00 CR1353699



271

D
ia

m
en

te
 7

0
D

ia
m

en
te

 7
0

270

D
ia

m
an

te
 7

0
D

ia
m

an
te

 7
0

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

      Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de   

S       Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
        l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1     Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
         Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2     Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
         Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
         Válvula de depressão
S3     Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
          water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua  
          intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
          marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
         Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G       Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -   
          Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
           eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 
           alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E       Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
         stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
         kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L 
         niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

 128,5 (M60) 

 108,5 (M40-M80) 

D72../10 FRERE D7310/10 FRERE

 7,5  65  7,5  25  7,5  7,5  45  7,5  7,5 

E

D7415/10 FRERE

 1
5 

 45,5  13,5 

 3
0 

 75,9 

 7 

 8
7 

EE E

 80  40  60 

 7
3 

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan 

D72.../10 FRG D73.../10 FRG D74.../10 FRG

7.5 7.525
40

7.5 7.545
60

7.5 7.565
80

4811
108.5

72
15

87

GGG G

G G G

2

4.5
40

4.5
60

5.5
80

73

42
.5

Elektro und Gas 
Friteusen

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan 

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

      Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de   

S       Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
        l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1     Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
         Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2     Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
         Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
         Válvula de depressão
S3     Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
          water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua  
          intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
          marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
         Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G       Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -   
          Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
           eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 
           alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E       Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
         stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
         kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L 
         niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

 108,5(M40-M80) 

 128,5 (M60) 

D72../10 FRERETM D73../10 FRERETM

 25  7,5  7,5  7,5  45  7,5 

E

 3
0 

 75,9 

 1
5 

 45,5  13,5 

 7 

 8
7 

EE

 40  60 

 7
3 
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Wanne aus Inox-Stahl mit 
Boden aus AISI 316

Füllen mit warmem oder kaltem 
Wasser möglich

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm 
einstellbar.
Edelstahlbecken AISI 304 mit Boden aus AISI 316.
Wassereinlass über Hahn, Kalt- oder 
Warmwassereinlass.
Frontseitiger Abfluss mit 2“-Hahn aus 
verchromtem Messing.
Elektrische Ausführung: indirekte Beheizung 
durch 2 gekapselte Widerstandsaggregate in 
der Doppelwand.
Gasbeheizte Ausführung: Beheizung durch 2 
Edelstahlbrenner AISI 304 am Behälterboden 
(direkte Beheizung) oder in der Doppelwand 
(indirekte Beheizung).

Kochkessel

Kochkessel indirekt beheizt 
Modell mit automatisches 
kondensablassventil
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1 kW = 3412,142 BTU 

* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE + 7%

Gas-Kochkessel direkt beheizt
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D73/10 PGD05
60x73x87

10,5
0,2 

Ac230V
50  5.324,00 

CR0990139 Kcal 9030

D74/10 PGD08
80x73x87

17
0,2 

Ac230V
80  6.907,00 

CR0990149 Kcal 14620

Gas-Kochkessel indirekt beheizt MODELL MIT AUTOMATISCHES KONDENSABLASSVENTIL

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D73/10 PGI05S
60x73x87

10,5
0,2 

Ac230V
50  7.264,00 

CR1356059 Kcal 9030

D74/10 PGI08S
80x73x87

17
0,2 

Ac230V
80  7.700,00 

CR1356069 Kcal 14620

Elektro-Kochkessel indirekt Beheizt MODELL MIT AUTOMATISCHES KONDENSABLASSVENTIL

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D73/10 PEI05S
60x73x87

9,8 
Ac400V

50  7.139,00 
CR1356079

D74/10 PEI08S
80x73x87

16,8 
Ac400V

80  7.928,00 
CR1356089

Kochkessel

Zubehör Kochkessel
Modell Kapazität Noten Preis
Kode Lt euro

Nudelkorb

9C5
50 Lt 0 3 mm  777,00 

MA97347000

Gemüsekorb

9CV5
50 Lt 0 6 mm  777,00 

MA97348000

Nudelkorb

7C8
80 Lt 0 3 mm  1.091,00 

CR0599730

Gemüsekorb

7CV8
80 Lt 0 6 mm   970,00

CR0599740

Trichter zur Kesselentleerung 

9-I5
50/80 Lt  212,00  

MA97349000

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  289
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Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan - Gas-Kochkessel Kochkessel
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H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan - Elektro-Kochkessel

D73/10 PEI05

7.5 7.545 11 48
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87
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.2

1.
5

32

G        E

73
51

20
48

.3

63
.5

4.5 18
20

80

E

D74/10 PEI08
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11 48
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Kochkessel
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Wanne mit 
Panzerwiderständen unter 
dem Boden, um eine 
gleichmäßige Temperatur 
zu gewährleisten. 

Warmbehälter auch mittels 
oben befindlichem Infrarot-
Widerstand.

Elektro Multi 
-Bräter

Elektro 
Warmhaltegerät

Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm
Becken ganz aus Edelstahl AISI 304.
Beheizung durch gekapselte Widerstände 
unter dem Beckenboden.
Thermostatische Temperaturregelung 
zwischen 50 und 300 °C.

Außenwände und Stellfüße aus 
Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 
und 900 mm einstellbar.
Obere Behizung mittels 
Infraroheizwideerstand, unter mittels 
Heizwiderstand unter dem Becken.
Thermostatische Temperature 
kontrolle (30-90°C).



282 283

D
ia

m
en

te
 7

0

D
ia

m
an

te
 7

0

D
ia

m
en

te
 7

0

D
ia

m
an

te
 7

0

Elektro Multi - Bräter
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D72/10 KBEF
40x73x87

4,05 
Ac400V

13  3.514,00 
CR0989919

D73/10 KBEF
60x73x87

8,1 
Ac400V

21  4.324,00 
CR0989929

Becken-Innenabmessungen:  (cm 32x48x10H) mod. 72/10 KBEF - (cm 52x48x10H) mod. 73/10 KBEF

D72/10 KBEF D73/10 KBEF

E

257.5 7.5 457.5 7.5 11 68

2 15
72

87

7

108
128

EE

40

73

49
.5

2

60

2

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan 

Elektro Multi - Bräter

Elektrowarmhaltegerät

Elektrowarmhaltegerät Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D72/10 TSPE
40x73x25 2 Ac230V  1.655,00 

CR0989939

D72/10 TSPE

4

59
.5

3

40

25

73

26

EE

E

D72/10 SPE

25
26

E E

257.5 7.5 11 48

72 87
15

3

Legende

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan 

Elektrowarmhaltegerät auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis
Kode LxPxH cm kW kW Lt euro

D72/10 SPE
40x73x87 2 Ac230V  2.025,00 

CR0989949

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  289
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Außenwände und Stellfüße aus Edelstahl.
Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 
mm einstellbar.
Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.
Ausführung mit Schublade: Schubladen 
für max. 150 mm hohe Behälter, feste 
Schubladenführungen.

Neutral Elemente

Anpassungsfähig, leicht 
kombinierbar und 
widerstandsfähig. 

Schubladen für GN 1/1
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Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

D71/10 TEN
20x73x25  557,00

CR0994949

D72/10 TEN
40x73x25  672,00 

CR0994959

D73/10 TEN
60x73x25  876,00 

CR0994969

D74/10 TEN
80x73x25  976,00 

CR0994979

Tischplatteausführung mit Schublade
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

D72/10 TENC
40x73x25  898,00 

CR0994989

D73/10 TENC
60x73x25  1.165,00 

CR0994999

D74/10 TENC
80x73x25  1.298,00 

CR0995009

Tischplatteausführung auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

D71/10 EN
20x73x87  899,00 

CR0995019

D72/10 EN
40x73x87  1.048,00 

CR0995029

D73/10 EN
60x73x87  1.351,00 

CR0995039

D74/10 EN
80x73x87  1.534,00 

CR0995049

Tischplatteausführung mit Schublade auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

D72/10 ENC
40x73x87  1.268,00 

CR0995059

D73/10 ENC
60x73x87  1.650,00 

CR0995069

D74/10 ENC
80x73x87  1.811,00 

CR0995079

Neutral Elemente

“ZUBEHÖR” SIEHE SEITE  289
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Damit die geeigneten Messer immer
griffbereit sind, um Brot, Gemüse und
Fleisch zu schneiden und diese ordentlich,
sauber und sicher aufzubewahren. In
dem exklusiv entwickelten Kipp-Fach
für Messerhalter können bis zu 7 Messer
unterenthalten.

Messerhalter

288

Um gleich alle Gewürze 
anzuorden, praktisch und 
schnell.

Ein sauberer und ordentlicher 
Platz, um Flaschen mit 
standardmäßigen und von 
Ihnen zubereiteten Saucen 
aufzunehmen.

Innen mit doppelt so viel Platz: 
funktionl und komplett.
Tür mit doppelter Öffnung: 
kippfähig, mit ausgestatteten 
Fächern und als Flügeltür

Die Kipptür mit rotem Griff ist nicht nur schön 
anzusehen sondern auch leichter zu öffnen, 
um die am meisten verwendeten Bestecke 
unzuordnen: Gewürze, Flaschen, Kochlöffel, 
Messer. Sie entscheiden, die Ausstattung 
nach lhren Wünshen .
Dieselbe Tür öffnet sich auch als Flügeltür 
für einen geräumigen und tiefen Platz, 
um Töpfe, Pfannen und alles erforderliche 
aufzunehmen.

Zubehör

Diamante 70

Ein besonderer Platz, um 
Kellen, Löffel, Vorlegegabeln 
vor und während des 
Gebrauchs abzulegen, vor 
Küchenfett geschützt und 
unter Einhaltung der geltenden 
Hygienevorschriften.

Utensilienhalter Flaschenhalter Gewürzhalter
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Zubehör

Modell Abmessungen Noten Preis
Kode LxPxH cm euro

Diamante Tür

DBVP4
39,5x3,6x46,5

für  Unterbau
40  331,00 

CR0996979

DBVP5
49,5x3,6x46,5

für  Unterbau 
50  354,00 

CR0996989

DBVP6
59,5x3,6x46,5

für  Unterbau
 60  381,00 

CR0996999

Neue Tür mit Zubehör

DBVPA4

39,5x3,6x46,5
für Unterbau

 40  696,00 

CR0997009

Zubehöranschluss

DAPC
Messerhalter  458,00 

CR0997029

DAPD
Flaschenhalter  134,00 

CR0997019

DAPS
Gewürzhalter  109,00 

CR0997039

DAPM
Utensilienhalter  109,00 

CR0997049

DAPDB
Bottle holder  191,00 

CR0997059

Schubladen kit

DBVC4
39,5x56x46,5

für  Unterbau
40  1.035,00 

CR1353589

DBVC6
59,5x56x46,5

für  Unterbau
 60  1.335,00 

CR1353599

Zubehör

Modell Abmessungen Noten Preis
Kode LxPxH cm euro

Offener Unterbau

D71/10B
20x60x62  371,00 

CR1354779

D72/10B
40x60x62  424,00 

CR1354789

D73/10B
60x60x62  469,00 

 CR1354799

D74/10B
80x60x62  498,00 

 CR1354809

D76/10B
120x60x62  683,00 

CR1354819

Einhängegestell für 40 cm breite Unterbauten

72/10 BH 40x66,5x62
interne LxH 33x73,6  5,5 GN 1/1  1.949,00 

CR0599709

73/10 BH 60x66,5x62
interne LxH 33x73,6  5,5 GN 1/1  1.638,00 

CR0599719

74/10 BH 80x66,5x62
interne LxH 33x73,6  5,5 GN 2/1  1.741,00 

CR0599729

Einhängegestell für 40 cm breite Unterbauten

DRG11
10x60x32 6 Griglie  321,00 

CR1353559

             

DRG21
15x60x32 6 Griglie  478,00 

CR1353569

Unterbauten beheizt

D7FC40
mod. 40 cm

0,7 kW 
Ac230 1N  656,00 

CR1200099

Stütze für 60, 80 und 120 breite Unterbauten

DMC
 42,00 

CR1353579
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Zubehör

Modell Abmessungen Noten Preis
Kode LxPxH cm euro

CAV4
Kamin 527,00 

CR0592850

CAV6
Kamin  556,00 

CR0592840

R
Satz Räder (2+2)  320,00 

MA97432000

RI
Satz Räder (2+2)  inox  504,00 

MA97433000

PZM N. 4 CNS Füsse h 5cm Für Installation auf 
Betonsockel  225,00 

CR0592869

9PT N. 4 CNS Füsse h 3 cm für Intallation auf neutral 
Elemente  60,00 

CR0593580

KPA
N. 2 CNS Füsse mit Flansch  588,00

CR0592879

CMF0708 Handlauf L=80  543,00 

CMF0712 Handlauf L=120  618,00 

CMF0716 Handlauf L=160  759,00 

CMF0720 Handlauf L=200  929,00 

CMF0724 Handlauf L=240  1.061,00 

CMA1408 Umlaufend Handlauf L=80  2.309,00 

CMA1412 Umlaufend Handlauf L=120  2.476,00 

CMA1416 Umlaufend Handlauf L=160  2.562,00 

CMA1420 Umlaufend Handlauf L=200  2.898,00 

CMA1424 Umlaufend Handlauf L=240  3.167,00 

9CAT *
Wasserhahn für Tischgeräte  420,00 

CR0592940

7CAM * Wasserhahn für Geräte auf Backöfen oder 
Monoblock, oder auf Unterbau  491,00 

CR0599859

* Può essere installata su tutte le apparecchiature escluse Grillplatten e cuocipasta

CNS verchromter Rost für Backofen
GGN1/1

53x32.5 GN 1/1  55,00 
MA97365000

GGN2/1
53x65 GN 2/1  57,00 

MA97375000
BF9M-X

93x62 MAXI  141,00 
MA97377000

CNS Backblech für Backofen
TGN2/1

53x65x1 GN 2/1  175,00 
MA97376900

BF9M-T
93x62x1,5 MAXI  144,00 

MA97378000

Trägerpaar
TP-4

L=40  269,00 MA92610900
TP-6

L=60  284,00 MA92611900
TP-8

L=80  301,00 MA92612900
TP-10

L=100  321,00 MA92613900
TP-12

L=100  410,00 MA92614900
TP-14

L=140  434,00 MA92615900
TP-16

L=160  449,00 MA92616900

Front Sockel - INSTALLATION DER AUSRÜSTUNG MIT HÖHE DER ARBEITSPLATTE 90 CM
ZF4

L=40  142,00 CR0592779
ZF6

L=60  158,00 CR0592789
ZF8

L=80  156,00 CR0592799
ZF12

L=120  172,00 CR0592809
ZF16

L=160  184,00 CR0592819
ZF20

L=200  201,00 CR0592719
ZF24

L=240  214,00 CR0592729

Sockelverbindungsstück
ZG  65,00 CR0592830

Seitensockel
7ZL  107,00 CR0599649

Seitensockel
7ZLP  140,00 CR0599890

Zubehör

Modell Abmessungen Noten Preis
Kode LxPxH cm euro



295294

D
ia

m
en

te
 7

0

D
ia

m
an

te
 7

0

D
ia

m
en

te
 7

0

D
ia

m
an

te
 7

0

Zubehör

Modell Abmessungen Noten Preis
Kode LxPxH cm euro

Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

Backblechablage Diamante 70

Für Lack-Behandlung Ral - PREIS AUF ANFRAGE

VERN LAT Seite

VERN 2 X CASS 2 Schubladen

VERN PORTA Tür

VERN PORTA FORNO Tür Backofen

Backblechablage
D79CGPT12 

CR1356299
120cm  614,00 

D79CGPT14 
CR1356309

140cm  701,00 

D79CGPT16 
CR1356319

160cm  829,00 

D79CGPT18 
CR1356329

180cm  952,00 

D79CGPT20 
CR1356339

200cm  1.076,00 

D79CGPT22 
CR1356349

220cm  1.158,00 

D79CGPT24  
CR1356359

240cm  1.281,00 

Halterungen 

D79CCPG 
CR1353259

 1.030,00 

Neutrales Element Backblechablage

D7/10 EN
CR1356379

 979,00 

Diamante 70 Abschluss-Seitenteil

FTD7DX
CR1357959

 390,00 

Diamante 70 Abschluss-Seitenteil

FTD7SX
CR1357969

 390,00 

Diamante 70 + 70  Abschluss-Seitenteil

FTPD7
CR1357979

 1.040,00 

Diamante 90 + 70 Abschluss-Seitenteil

FTPD97
CR1357949

 1.050,00 

Abschluss-Seitenteil

PTD7DX
BN0221600090

800,00 

Abschluss-Seitenteil

PTD7SX
BN0221600091

800,00 

Abschluss-Seitenteil

PTD146
BN0221600261

1.425,00 
Gestell für Salamander mit 2 Halterungen (nicht geeignet für Installation auf Kochkessel, Kippbratpfannen, Grillplatten)

9SPS
CR0592220

60x40  588,00 
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Drop-In 70

Ein komplettes und vielseitiges Sortiment 
an Einbauelementen. Die Linie Drop-in 
von Olis nutzt den Raum maximal aus 
und passt sich jeder Einrichtung an, 
auch offenen Küchen. Sie ermöglicht 
eine Vielfalt von individuell gestalteten 
Einbauvarianten. 

Mehr Platz und 
maximale Hygiene. 
Ein Hauch von Eleganz 
in der Küche, zwei 
Einbaulösungen.

298

Schnelle und einfache 
Ausführung. 
Die Elemente sind einfach 
zu installieren, da sie auf der 
Arbeitsfläche aufliegen. 

Eine elegante und moderne 
Lösung. Der Rand des Gerätes 
ist nahtlos bündig mit der 
Arbeitsfläche eingelassen und 
frei von strukturbedingten 
Unebenheiten.

Aufliegende 
Struktur

Flächenbündiger 
Einbau

Die neue OLIS Drop-In Linie 
wurde entwickelt um den 
speziellen Anforderungen in der 
Gastronomie gerecht zu werden.

Maximale 
Leistung für 
professionelle 
Anwendung

NUDELKOCHER

5,6 kW

9 kW

FRITEUSEN

9 kW

12 kW
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Gasherde
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

E-Kocher mit 2 Kochplatten

DPCG40*
40x62,5x25 10,5

3,5

7
 1.890,00 

CR1207309

E-Kocher mit 4 Kochplatten

DPCG80*
80x62,5x25 18,4

3,5

5,7

3,5

5,7
 2.990,00 

CR1207319

Gasherde

Installationsplan

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

      Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de   

S       Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
         l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1     Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
          Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2     Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
         Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
         Válvula de depressão
S3     Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
          water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua  
          intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
          marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
         Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G       Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -   
          Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
           eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 
           alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E       Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
         stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
         kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L 
         niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

 2
9,

5 
 4

,5
 

 2
5 

G

 40 80 

 6
2,

5 
 7

,7
 

 7
4 

DPCG40 DI7PCG40
DPCG80 DI7PCG80

EN 10226-1 R1/2; EN ISO 228-1 G1/2 (DK)

G

Einzelbrenner Gusseisenplatte glatt

7PRL
35x27x6  225,00 

BN8031910010

Einzelbrenner Gusseisenplatte gerillt

7PRR
35x27x6  254,00 

BN8031910020

Abnehmbares Becken

N7BA
 136,00 

BN826190250

Zwei-brennerrost aus edelstahl

BN826330160 39x58  138,00 

Accessoires  
Modell Abmessungen Notes Preis
Kode LxPxH cm euro

* RAHMENSATZ FÜR FLÄCHENBÜNDIGER EINBAU ODER AUFLIEGENDE STRUKTUR: SEITE 315
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Elektrische 

Induktionsherde

Installationsplan Induktionsherde 2 Kochzonen

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

 Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de 

S   Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
 l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1  Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
  Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2   Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
 Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
 Válvula de depressão

S3  Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
 water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua 
 intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
 marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G  Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz - 
  Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
 eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 

      alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E   Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
 stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
 kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L 
 niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

NI74TED DPCI40
DPCI40 DI7PCIND400

62
,5

40

75
,1

E

25

4,2
E
11,4

Elektrische Induktionsherde
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

Induktionsherde 2 Kochzonen

DPCII40 
40x62,5x25

7 
Ac400V

2 
 Ø 23

 8.382,00 
CR1359039

Wok

DPWI40*
40x62,5x25

5 
Ac400V

1 
 Ø 23

 5.440,00 
CR1207479

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

 Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de 

S   Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
 l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1  Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
  Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2   Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
 Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
 Válvula de depressão

S3  Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
 water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua 
 intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
 marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G  Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz - 
  Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
 eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 

      alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E   Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
 stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
 kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L 
 niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

NIW74TED DPCW40
DPWI40 DI7PCWI400

E
11,4E

25

9,6

62
,5

40

75
,1

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf

Installationsplan Wok

* RAHMENSATZ FÜR FLÄCHENBÜNDIGER EINBAU ODER AUFLIEGENDE STRUKTUR: SEITE 315



304 305

D
ia

m
an

te
 9

0
TO

U
CH

D
ro

p 
in

70

D
ro

p 
in

 
70

D
ro

p 
in

70

Elektro Wasserbäder

Installationsplan

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

 Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de 

S   Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
 l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1  Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
  Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2   Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
 Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
 Válvula de depressão

S3  Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
 water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua 
 intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
 marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G  Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz - 
  Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
 eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 

      alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E   Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
 stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
 kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L 
 niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

H20 ES

57,9
16,4

11,4

E
S

H20 14,8
5,8

25

4,1

26
,8

62
,5

75
,1

40

NB74ED DPME40
DPCBE40 DI7BME400

EN 10226-1 R 1/2

EN ISO 228-1 G3/4

Elektro Wasserbäder
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

DPCBE40*
40x62,5x25

1,8
Ac230V

1 x GN 1/1  1.966,00 
CR1207459

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf

* RAHMENSATZ FÜR FLÄCHENBÜNDIGER EINBAU ODER AUFLIEGENDE STRUKTUR: SEITE 315
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Elektro-Grillplatten 

Ausführung 

Installationsplan

S   Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
 l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1  Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
  Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2   Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
 Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
 Válvula de depressão

S3  Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
 water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua 
 intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
 marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G  Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz - 
  Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
 eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 

      alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E   Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
 stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
 kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L  Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de 
 niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

SEE SS E

 24,2  14,2  9,6 

 2
7,

4 

S S S

 60  80  40 

 21,1 

 6
2,

5 

 40 

 7
,4

 

 14,3 

 7
5,

1 

E

 2
5 

 11,4 

NFT74ED
DPBE40..

DPFTEC..40
DI7FTE4..

Ø=4.5 cm

NFT76ED
DPBE60..

DPFTEC..60
DI7FTE6..

NFT78ED
DPBE80..

DPFTEC..80
DI7FTE8..

Elektro-Grillplatten Ausführung mit Chromplatte
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

DPFTEC40*
40x62,5x25

5,4
Ac400V  M 40

 2.292,00 
CR1207369

DPFTECR40*
40x62,5x25

5,4
Ac400V  M 40

 2.377,00 
CR1207379

DPFTEC60*
60x62,5x25

7,5
Ac400V  M 60

 2.685,00 
CR1207389

DPFTECR60*
60x62,5x25

7,5
Ac400V  M 60

 3.363,00 
CR1207399

DPFTEC80*
80x62,5x25

10,8
Ac400V  M 80

 3.590,00 
CR1207409

DPFTECR80*
80x62,5x25

10,8
Ac400V  M 80

 4.113,00 
CR1207419

DPFTEC1/3R80*
80x62,5x25

10,8
Ac400V  M 80

 3.700,00 
CR1207429

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf

Accessoires
Modell Notes Preis
Kode euro

Spritzschutz Abnehmbar
70XFTP4

M40  172,00 
CR0985219

70XFTP6
M60  188,00 

CR0985229

70XFTP8
M80  199,00 

CR0985239

Montegeanleitung

NXFTT
 112,00 

CR0592060

* RAHMENSATZ FÜR FLÄCHENBÜNDIGER EINBAU ODER AUFLIEGENDE STRUKTUR: SEITE 315
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Elektro Nudelkocher

InstallationsplanMISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

      Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de   

S       Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
         l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1     Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
          Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2     Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
         Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
         Válvula de depressão
S3     Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
          water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua  
          intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
          marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
         Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G       Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -   
          Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
           eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 
           alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E       Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
         stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
         kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L 
         niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

NPC74ED DPCPE40
DPDE28 DI7CPE428

NPC76ED DPCPE60
DPDE42T DI7CPE642

EN 10226-1R1

EN ISO 228-1 G 3/4

H2OH2O

 6
2,

5 

 7
5,

1 

 5
4,

6 

 40  60 

 5
6,

4 

S

E

 35,3 

 11,4 

S S

H2O

E

H2O

E

 51,3 

 14,2 

 31,3 

 19  39,1 

 4,1 

 5
6 

Elektro Nudelkocher
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

DPCPE40*
40x62,5x56

5,6
Ac400V

1  Becken
28 Lt

 3.438,00 
CR1207349

DPCPE60*
60x62,5x56

9
Ac400V

1 Becken
42 Lt

transversal
 3.854,00 

CR1207359

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf

Modell  (Abmessungen) Kapazität Preis
Kode LxPxH cm euro

CCP12
CR0999079

(24x28x18) GN1/2  199,00 

CCP13L
CR0999089

(16x28x18) GN1/3  155,00 

CCP13F
CR0999099

(16x28x18) GN1/3  156,00 

CCP16D
CR0999109

(14,5x14,5x18) GN1/6  105,00 

CCP16S
CR0999119

(14,5x14,5x18) GN1/6  105,00 

CCP19
CR0999129

(9,5x16x18) GN1/9  102,00 

GFCP26 
CR0999139

 Becken  28lt  86,00 

CVCP26 
CR0999159

Deckel für einzelnes Becken 28lt  57,00 

KIT Körbe

kit 7KIT-A 7KIT-B 7KIT-C 96KIT-A (73....) 96KIT-B (73....)
codice CR0999229 CR0999239 CR0999249 CR0789950 CR0789960

euro  330,00  340,00  300,00  399,00  835,00 

* RAHMENSATZ FÜR FLÄCHENBÜNDIGER EINBAU ODER AUFLIEGENDE STRUKTUR: SEITE 315
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Elektro Friteusen

Installationsplan
MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm

MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

 Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de 

S   Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
 l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1  Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
  Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2  Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
 Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
 Válvula de depressão

S3  Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
 water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua 
 intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
 marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G  Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz - 
  Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
 eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 

      alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E   Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
 stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
 kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L 
 niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

NF74E10D DPFE10
DPFRE10 DI7FRE410

EN ISO 228-1 R3/4

S

75
,1 62

,5

40

S E

11,444,7

SE

33
,5

 / 
34

 

13,7

25
7,

5

4,2

43
,3

Elektro Friteusen
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

DPFRE10*
40x62,5x34

9
Ac400V

1 Becken
10 Lt  2.353,00 

CR1207329

DPFRE15*
40x62,5x49,8

12
Ac400V

1 Becken
15 Lt  2.817,00 

CR1207339

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf

Kit 2 Körbe 1/2

CR0599830 29x12,5x12
Kapazität 
10/15 Lt  150,00 

Accessoires
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm euro

* RAHMENSATZ FÜR FLÄCHENBÜNDIGER EINBAU ODER AUFLIEGENDE STRUKTUR: SEITE 315
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Direkte Elektrogrills

Elektro Multi-Bräter
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

DPKBEF40*
40x62,5x25

4,08
Ac400V

1 Kochzone

 2.948,00 
CR1207439

1 Becken13 Lt
cm 32x48x9 h

DPKBEF60*
60x62,5x25

8,16
Ac400V

2 Kochzonen

 3.720,00 
CR1207449

1 Becken 21 Lt
cm 52x48x9 h

Installationsplan Direkte Elektrogrills

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

      Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de   

S       Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
         l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1     Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
          Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2     Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
         Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
         Válvula de depressão
S3     Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
          water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua  
          intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
          marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
         Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G       Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -   
          Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
           eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 
           alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E       Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
         stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
         kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L 
         niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

 40  80 

 6
2,

5 

 7
5,

1 

EE
 24,2  9,6 

 3
2,

2 

E  11,4 

NGW74ED DPGE40
DPCWE40 DI7CWE400

NGW78ED DPGE80
DPCWE80 DI7CWE800

Direkte Elektrogrills
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

DPCWE40*
40x62,5x25

6
Ac400V  3.008,00 

CR1207489

DPCWE80*
80x62,5x25

12
Ac400V  4.677,00 

CR1207499

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf

Elektro Multi-Bräter

* RAHMENSATZ FÜR FLÄCHENBÜNDIGER EINBAU ODER AUFLIEGENDE STRUKTUR: SEITE 315
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Installationsplan Elektro Multi-Bräter

MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm- MESURES EN cm
MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm - DIMENSIONES EN cm

      Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de   

S       Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 
         l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1     Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 
          Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2     Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 
         Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 
         Válvula de depressão
S3     Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 
          water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua  
          intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 
          marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
         Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G       Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -   
          Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 
           eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 
           alimentação água
A1 =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno
A2 =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E       Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 
         stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 
         kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L 
         niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

NVB74ED DPCM40
DPKBEF40 DI7BRF400

NVB76ED DPCM60
DPKBEF60 DI7BRF600

Ø= 6 cm

S1

E  11,4 

S1 S1

E
E 14,2  7

,2
 

 3
2,

2 

 9,6 

 2
5 

S1 S1

 1
1,

8 

 60 

 19,9 

 40 

 24,9 

 6
2,

5 

 7
5,

1 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf

Rahmensatz für flächenbündiger einbau 
Modell bemerkungen Preis
Kode euro

CR1201900 M 40  272,00 

CR1201910 M 60  278,00 

CR1201920 M 80  282,00 

Rahmensatz für aufliegende struktur
Modell bemerkungen Preis
Kode euro

CR1201930 M 40  223,00 

CR1201940 M 60  224,00 

CR1201950 M 80  227,00 

Zubehör
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Serie 1100

Eine umfassende Produktlinie, die sich durch 
die außergewöhnliche Anpassungsfähigkeit 
und dank Laserschnitt-Technologie den 
perfekt bündigen Abschluss der Module 
auszeichnet.

Mit der Serie 1100 Passante sind 
verschiedene Kombinationen möglich 
und die Auflageflächen können sehr 
unterschiedlich ausgestattet werden: 
mittige Kochblöcke auf Auflagen, 
auf Brücken und sogar hängend, 
Nudelkocher und Friteusen freistehend 
und somit funktioneller.

Alles in einer robusten Design-
Konstruktion.

Modular, solide, elegant

•	 Konstruktion aus Edelstahl 18/10 un d schotch brite 
Verschliffung. Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm. 

•	 10 kW Brenner mit hohe Wirkungsgrad.
•	 Brenner mit stabilisierter Flamme aus vernickeltem 

Gusseisen.
•	 Geprüfte Bestandteilen und Heizungskomponente 

mit hohem Wirkungsgrad gewährleistet.
•	 Die Kochblöcke sind al “Brückenzusammenstellung”, 

oder mit höhenverstellbaren Füssen mit Backöfe 
und Wärmeschränken verfügbar.

•	 Auch mit Sockel erhältlich
•	 Auffangsschale auf CNS.
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•	 Edelstahlplatte mit Chrom-Molybdän-Kontaktfläche mit der Möglichkeit des 
indirekten und direkten Kochens.

•	 Kochbereich mit den Abmessungen 83x66 cm und einer Dicke von 1,8 cm, um 
die Aufrechterhaltung der Wärme während aller Kochphasen zu gewährleisten.

•	 Breiter Umfangskanal zum Sammeln von Fett aus Kochflüssigkeiten mit einer 
Sammelschublade an der Vorderseite der Maschine.

•	 4 unabhängige Kochzonen.

•	 Einstellbare Temperatur von 50 ° bis 400 ° C.

•	 Anzeige der Maschine in der Heizphase durch Licht

Elektrische Plancha 
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/100 SDPH10E  
110x110x86/90

16 
Ac400V  9.613,00 

BN12101210

Breiter Umfangskanal zum 
Sammeln von Fett aus 
Kochflüssigkeiten

4 unabhängige KochzonenMöglichkeit des indirekten und 
direkten Kochens.

Edelstahlplatte mit Chrom-
Molybdän-Kontaktfläche

•	  Temperaturregelung mit Leistungssteller für 1-6 Heizstufen, max. Temperatur 400°C. 

•	  LED-Betriebsanzeige. 

•	  Wasserauffangbecken für die Regulierung des Feuchtigkeitsgehalts des Garguts. 

•	  Direktes Garen im Kontakt mit gekapselten Widerständen. 

Elektro Dampfgrill Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/45TGEW  
45x110x28

5,42
Ac400V  4.034,00 

BN12130860

1100/90TGEW 
90x110x28

10,83
Ac400V  5.959,00 

BN12130865

Elektro Dampfgrill auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/45GEW 
45x110x86/90

5,42
Ac400V  4.859,00 

BN12100860

1100/90GEW 
90x110x86/90

10,83
Ac400V  6.975,00 

BN12100865

Plancha Elektro 
Dampfgrill

“ZUBEHÖRE” SIEHE SEITE  356
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Lavasteingrills Tischplattenausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/45 TPLG  
45x110x28

12,5
Standard Austattung

1 Rost für Fleisch und 3 
Verpackungen von Lava-
Glühsteinen (je 4 Kg)

 3.645,00 
BN12130850 Kcal 10750

1100/90 TPLG
90x110x28

25 Standard Austattung

1 Rosts für Fleisch und 6 
Verpackungen von Lava-
Glühsteinen (je 4 Kg)

 4.821,00 
BN12130855 Kcal 21500

Lavasteingrills Offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/45PLG
45x110x86/90

12,5
Standard Austattung

1 Rost für Fleisch und 3 
Verpackungen von Lava-
Glühsteinen (je 4 Kg)

 4.334,00 
BN12100850 Kcal 10750

1100/90PLG
90x110x86/90

25 Standard Austattung

1 Rosts für Fleisch und 6 
Verpackungen von Lava-
Glühsteinen (je 4 Kg)

 6.019,00 
BN12100855 Kcal 21500

Fleischrost 304 Stahl
9GPC40

39x65 INOX CARNE  352,00 
CR0980069

9GPC80
79x65 INOX CARNE  568,00 

CR0980079

Packung Lavasteine
CPL4

4 Kg  41,00 
BN6A014900

Fleisch-Fishrost
9GPI40

39x65

INOX PESCE

 548,00 
CR0980089

9GPI80
79x65  510,00 

CR0980099

9GPCG40
38,4x65

GHISA PESCE/CARNE

 382,00 
CR0980119

9GPCG80
79x65  894,00 

CR0980129

Accessoires
Modell Abmessungen precio
Kode LxPxH cm euro

•	 Erhältlich mit Brennern 10 kW oder 14 kW.

•	 Arbeitsplatten Stärke 20/10

•	 Hinterer rechter Ablzuf. Durchmesser 22 mm, für den Erdanschluss vorbereitet. 

•	 Im Raumfach Schale für das Auffangen der überlzufender Flüssingkeiten.

Gas Wok
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 CGPW20 45x110x86/90
20

  6.195,00 
Kcal 8600

1100/90 CGPW28 45x110x86/90
28

 6.530,00 
Kcal 24080

Lava Rock Grills Gas Wok
Durch Sicherheitsventil und Thermoelement gesteuerter Brenner aus Stahl AISI 304. 
Piezozündung. 
Bis 350°C verstellbare Temperatur. 
Einstellvorrichtung für zweifache Verstellung der Rosthöhe. 
Umlaufender Spritzschutz Aufkantungen (max. H.= 12 mm). 
Ablaufrinne mit Ablauföffnung und ausziehbare Fettablaufschale. 
Auszichbarer Behälter zum Auffangen von Fett und Rückständen. “ZUBEHÖRE” SIEHE SEITE  356
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Die Gasherde können auch mit 3,5 - 5,7 - 7 kW Brenner ausgerüstet werden. Für Anfragen wenden Sie sich an unsere Verkaufsabteilung

1 kW = 3412,142 BTU

Gasherde

Gasherde -Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

550/90 TCGP
90x55x28

20
10 10  2.773,00 

BN12130070 Kcal 17200

1100/45 TCGP
45x110x28

20 10

10
 3.119,00 

BN12130051 Kcal 17200

1100/90 TCGP
90x110x28

40 10

10

10

10
 4.912,00 

BN12130052 Kcal 34400

1100/135 TCGP
135x110x28

60 10 1010

10 10 10
 6.383,00 

BN12130053 Kcal 51600

Gasherde mit Elektro-Backofen -  Austattung: 1 verchr. Rost 89x53

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 CGGP
90x110x86/90

40+11 10

10

10

10
 8.829,00 

BN12100060 Kcal 34400+9460

1100/90 CGEP
90x110x86/90

40 BACKOFEN 
9 Ac400V 

10

10

10

10
 8.929,00 

BN12100061 Kcal 34400

Gasherde mit Backofen und Neutralem Schrank -  Austattung: 1 verchr. Rost 89x53

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/135 CGGP
135x110x86/90

60+11 10 1010

10 10 10
 11.299,00 

BN12100065 Kcal 51600+9460

1100/135 CGEP
135x110x86/90

60 BACKOFEN 
9 Ac400V 

10 1010

10 10 10
 11.398,00 

BN12100067 Kcal 51600

Gasherde mit Backofen und Wärmeschrank -  Austattung: 1 verchr. Rost 89x53

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/135 CGGEP
135x110x86/90

60+11 WÄRMESCHRANK
1,4 Ac230V 

10 1010

10 10 10
 12.091,00 

BN12100066 Kcal 51600+9460

1100/135 CGEEP
135x110x86/90

60 BACKOFEN 
10,4 Ac400V 

10 1010

10 10 10
 12.197,00 

BN12100068 Kcal 51600

Beidseitige Gasbackofentemperatur

Abmessungen 53,9x101,8x29,23 cm.

10 kW Brenner mit hohen

Wirkungsgrad.

Auffangsschale auf CNS.

•	 Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

•	 Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.

•	 Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.

•	 Abgerundete Bedienblenden und zum Bediener geneigte Bedienelemente.

•	 Obere Brenner mit stabilisierter Flamme aus vernickeltem Gusseisen. Sicherheitsventile mit Thermoelement und Zündflamme.

•	 Topfträger aus emailliertem Gusseisen, säurebeständig mit verlängerten

•	 Stegen für kleine Topfdurchmesser.

•	 Tropfenschale aus Edelstahl.

Gasherde-Auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

550/90 CGP
90x55x86/90

20
10 10  3.551,00 

BN12100070 Kcal 17200

1100/45 CGP
45x110x86/90

20 10

10
 3.948,00 

BN12100051 Kcal 17200

1100/90 CGP
90x110x86/90

40 10

10

10

10
 6.044,00 

BN12100052 Kcal 34400

1100/135 CGP
135x110x86/90

60 10 1010

10 10 10
 7.797,00 

BN12100053 Kcal 51600

“ZUBEHÖRE” SIEHE SEITE  356
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LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

1100/90 CGE.. 1100/135 CGE.. - 1100/135 CGGE..
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50 25

90 135
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G             EG-E
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1100/90 CGG.. 1100/135 CGG.. - 1100/135 CGGE..
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* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Elektroherde 

Glaskeramik

Elektroherde Glaskeramik -Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/45 TVTC
45x110x28 8 

Ac400V  3.357,00 
BN12131057

1100/90 TVTC
90x110x28 16 

Ac400V  5.061,00 
BN12131058

Installationplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

•	 Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

•	 Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.

•	 Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.

•	 Abgerundete Bedienblenden und zum Bediener geneigte Bedienelemente.

•	 Bruchsicheres Glaskeramikfeld.

•	 Heizzone 270x270 mm, Markierung der idealen Topfgröße durch quadratischen Aufdruck.

•	 Leistung der einzelnen Heizzone 4 kW.

•	 Thermostatische Temperaturregelung zwischen 70 und 450 °C.

Elektroherde Glaskeramik auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/45 VTC
45x110x86/90 8 

Ac400V  4.195,00 
BN12101057

1100/90 VTC
90x110x86/90 16 

Ac400V  6.164,00 
BN12101058

2

 1100/90TCTE

28
.3

5.5

5.
3

23

79 5.5 9.9 90.2 9.9

7 76 7 7 76 7 11.5 87 11.5
20

E

E
E

E
E

3.5 3.5
90 90

1100/90 CTE 1100/90 CTEE
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* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Elektrische 

Indutionsherde

Elektrische Indutions- Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

550/90 TCII     
90x55x28 10 Ac400V  9.499,00 

BN12131422

1100/45 TCII   
45x110x28 10 Ac400V  9.640,00 

BN12131420

1100/90 TCII    
90x1100x25 20 Ac400V  14.619,00 

BN12131421

Installationplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

1100/90 TVTCIND

•	 Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

•	 Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.

•	 Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.

•	 Abgerundete Bedienblenden und zum Bediener geneigte Bedienelemente.

•	 Bruchsicheres Glaskeramikfeld.

•	 Jede Heizzone ist durch einen runden Aufdruck gekennzeichnet.

•	 Induktionskochfeld mit Topferkennung auf der Heizzone und automatischer

•	 Aktivierung/Deaktivierung der Heizfunktion, Überhitzungsschutz.

•	 Leistung je Heizzone 5 kW.

 550/90TVTCIND

 1100/45TVTCIND  1100/90TVTCIND

90

25
.5

29
.5

55

86 4

90

28

E

28 28

9045
110

E

10 70 10

9045

11
0

76
34

11
0

79
15

.5
15

.5

76
34

E E

 1100/45VTCIND  1100/90VTCIND

E E E

5.6 33.8 5.6 6.9 76.2 6.9 11.5 87 11.5
34

11.57.4 36.1
34

E

Elektrische Indutions auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

550/90 GCII 
90x55x86/90 10 Ac400V  10.028,00 

BN12101422

1100/45 GCII      
45x110x86/90 10 Ac400V  10.192,00 

BN12101420

1100/90 GCII       
90x1100x86/90 20 Ac400V  15.471,00 

BN12101421

“ZUBEHÖRE” SIEHE SEITE  356



333

Se
rie

 1
10

0

332

Se
rie

 1
10

0
Se

rie
 1

10
0

Glühplattenherde

Glühplattenherde-Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 TCTG
90x110x28

14
 4.086,00 

BN12130175 Kcal 12040

Glühplattenherde mit Backofen- Austattung: 1 verchr. Rost 89x53

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 CTGG
90x110x86/90

14+11

 8.974,00 
Kcal 12040+9460BN12100185

1100/90 CTGE
90x110x86/90

14
9 Ac400V 
Backofen  8.872,00 

BN12100195 Kcal 12040

Installationplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

1100/90 TCTG

5.5 5.579 9.9 9.990.2

5 1570
90

85
25

3.5

11
0 90

10
10

28
.3

5.
3

23

11
8.

3

G

84
14

70

7 776 11.5 11.587

17
4

G G

GG

•	 Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

•	 Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.

•	 Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.

•	 Platte und Zentralkranz aus Gusseisen.

•	 Edelstahlbrenner mit Sicherheitsventil und Thermoelement.

•	 Piezozündung.

•	 Temperaturregelung der Platte 50 bis 500 °C.

•	 Sicherheitsventile mit Thermoelement und Zündflamme.

•	 Ausführung mit offenen Brennern: Brenner mit 14 kW.

Glühplattenherde auf Offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 CTG
90x110x86/90

14
 5.316,00 

BN12100175 Kcal 12040

1 kW = 3412,142 BTU

“ZUBEHÖRE” SIEHE SEITE  356
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Glühplattenherde

1100/90 CTGG

7 776
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70

14

17
4
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LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationplan
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* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Elektro - Glühlplattenherde -Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 TCTE
90x110x28 16 Ac400V  7.408,00 

BN12131190

Elektro - Glühlplattenherde mit Backofen - Austattung: 1 verchr. Rost 89x53

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 CTEE
90x110x86/90 16+9 

Ac400V  11.260,00 
BN12101200

•	 Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

•	 Höhe der Arbeitsplatte regulierbar zwischen 840 und 900 mm.

•	 Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.

•	 Beheizung jeder Kochzone durch ein Heizelement mit kontrollierter Strahlung

•	 und Sicherheitsthermostat.

•	 Thermostatische Temperaturregelung zwischen 50 und 400 °C.

Elektro- 

Glühlplattenherde

Installationplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

 1100/90TCTE
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35

E

E

E

Elektro - Glühlplattenherde auf offenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 CTE
90x110x86/90 16 Ac400V  8.102,00 

BN12101190
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•	 Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

•	 Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.

•	 Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.

•	 Abmessungen Gastronorm-Behälter.

•	 Gelochter Ablageboden für Behälter.

•	 Temperatureinstellung zwischen 30 und 90 °C.

•	 Becken mit Überlaufgarnitur.

•	 Gasbeheizte Ausführung: Brennerregelung durch Sicherheits-Thermostatventil mit Thermoelement und Piezozündung.

•	 Elektrische Ausführung: gekapselte Heizwiderstände außerhalb des Beckens.

1 kW = 3412,142 BTU 
* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Gas -elektro Wasserbäder Tischplatteausführung -Behälter sind im Preis nicht inbegriffen
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/45 TCBG
45x110x28

3,6 1 x Gn 1/3
+ 

1 x Gn 1/1
 3.909,00 

BN12130150 Kcal 3096

1100/45 TCBE
45x110x28

2,2 Ac230V 1 x Gn 1/3
+ 

1 x Gn 1/1
 3.113,00 

BN12131150

Installationplan 

6

1100/45 TCBE
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45

9.9 90.2 9.9
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3
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S
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1100/45 TCBG

5.5 5.534 9.9 90.2 9.9
10 9 25

H2O
S
E

H2O S E

45

3.6

3.4
5.2

7 731 11.5 11.587

Gas -elektro 

Wasserbäder

Gas-elektro Wasserbäder auf offenem Unterbau -Behälter sind im Preis nicht inbegriffen
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Innere Becken Abm Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/45 CBG
45x110x86/90

3,6 1 x Gn 1/3
+ 

1 x Gn 1/1
 4.581,00 

BN12100150 Kcal 3096

1100/45 CBE
45x110x86/90

2,2 Ac230V 1 x Gn 1/3
+ 

1 x Gn 1/1
 3.897,00 

BN12101150

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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Elektro Multi -Bräter

Elektro Multi -Bräter
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

550/90 KBEF
90x55x86/90

4,5 Ac230V

51

30
,6

 4.653,00 
BN12101070

* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

Installationplan 

LEGENDA

E pressacavo entrata linea elettrica

G attacco arrivo gas

H2O* attacco arrivo acqua EN ISO 228-1 G 3/4

S scarico acqua 
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1 kW = 3412,142 BTU 

Gas-elektro Wasserbäder-Tischplatteausführung-Ausführung mit Chromplatte
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

550/90 TFTTGC
90x55x28

9,5
 5.270,00 

BN12130320 Kcal 8170

550/90 TFTTGC1/2R
90x55x28

9,5
 5.474,00 

BN12130321 Kcal 8170

Gas -elektro Wasserbäder mit Backofen 
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 FTTGG
90x110x86/90

26
 10.412,00 

BN12100400 Kcal 22360

1100/90 FTTGE
90x110x86/90

15  9
Ac400V  10.522,00 

BN12100405 Kcal 12900

Gas -elektro Wasserbäder- Beidseitige Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 TFTTG
90x110x28

15
 6.491,00 BN12130310 Kcal 12900

1100/90 TFTTG1/2R
90x110x28

15
 6.457,00 BN12130311 Kcal 12900

1100/90 TFTTGR
90x110x28

15
 6.412,00 BN12130312 Kcal 12900

Gas-elektro Wasserbäder Beidseitige Tischplatteausführung-Ausführung mit Chromplatte

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 TFTTGC
90x110x28

15
 7.023,00 BN12130315 Kcal 12900

1100/90 TFTTGC1/2R
90x110x28

15
 7.865,00 BN12130316 Kcal 12900

1100/90 TFTTGCR
90x110x28

15
 7.909,00 BN12130317 Kcal 12900

•	 RAußenwände und Stellfüße Edelstahl.

•	 Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.

•	 Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.

•	 Grillplatten mit satinierter Oberfläche und Garfläche mit hochglanzpolierter

•	 Hartchrombeschichtung, alle Modelle verfügbar in glatter, kombinierter oder gerillter Ausführung.

•	 Große Fettauffangbehälter, ausziehbar.

•	 Gasbeheizte Ausführung: Brenner mit automatisch stabilisierter Flamme.

•	 Sicherheits-Thermostatventil mit Thermoelement (110-280°C).

Gas -Grillplatten

Gas -elektro Wasserbäder -Beidseitiger offener Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 FTTG
90x110x86/90

15
 7.627,00 BN12100310 Kcal 12900

1100/90 FTTG1/2R
90x110x86/90

15
 7.593,00 BN12100311 Kcal 12900

1100/90 FTTGR
90x110x86/90

15
 7.548,00 BN12100312 Kcal 12900

Gas-elektro Wasserbäder- Einseitiger offener Unterbau einseitig-Ausführung mit Chromplatte

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

550/90 FTTGC
90x55x86/90

9,5
 5.815,00 

BN12100320 Kcal 8170

550/90 FTTGC1/2R
90x55x86/90

9,5
 5.993,00 

BN12100321 Kcal 8170

Gas-elektro Wasserbäder -Beidseitiger offener Unterbau-Ausführung mit Chromplatte

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 FTTGC
90x110x86/90

15
 8.159,00 BN12100315 Kcal 12900

1100/90 FTTGC1/2R
90x110x86/90

15
 9.001,00 BN12100316 Kcal 12900

1100/90 FTTGCR
90x110x86/90

15
 9.055,00 BN12100317 Kcal 12900
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Installationplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Gas -Grillplatten
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Elektro Grillplatten Beidseitige Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 TFTE
90x110x28

20
Ac400V  6.774,00 BN12131140

1100/90 TFTE1/2R
90x110x28 20

Ac400V  6.740,00 BN12131141

1100/90 TFTER
90x110x28 20

Ac400V  6.695,00 BN12131142

•	 Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

•	 Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.

•	 Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.

•	 Grillplatten mit satinierter Oberfläche und Garfläche mit hochglanzpolierter

•	 Hartchrombeschichtung, alle Modelle verfügbar in glatter, kombinierter oder gerillter Ausführung.

•	 Große Fettauffangbehälter, ausziehbar.

•	 Elektrische Ausführung: Beheizung durch gekapselte Incoloy-Widerstände.

•	 Thermostatische Temperaturregelung zwischen 110 und 280 °C. Sicherheitsthermostat.

347

Elektro Grillplatten

Elektro Grillplatten- Beidseitiger offener Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 FTE
90x110x86/90

20
Ac400V  7.881,00 BN12101140

1100/90 FTE1/2R
90x110x86/90 20

Ac400V  7.846,00 BN12101141

1100/90 FTER
90x110x86/90 20

Ac400V  7.802,00 BN12101142

Elektro Grillplatten -Tischplatteausführung-Ausführung mit Chromplatte 
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

550/90 TFTEC
90x55x28

10
Ac400V  4.706,00 

BN12131320

550/90 TFTEC1/2R
90x55x28

10
Ac400V  4.884,00 

BN12131321

Elektro Grillplatten -EBeidseitige Tischplatteausführung-Ausführung mit Chromplatte

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 TFTEC
90x110x28

20
Ac400V  7.134,00 BN12131145

1100/90 TFTEC1/2R
90x110x28

20
Ac400V  7.975,00 BN12131146

1100/90 TFTECR
90x110x28

20
Ac400V  8.029,00 BN12131147

Elektro Grillplatten- Einseitiger offener Unterbau einseitig-Ausführung mit Chromplatte

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

550/90 FTEC
90x55x86/90

10
Ac400V  5.232,00 

BN12101320

550/90 FTEC1/2R
90x55x86/90

10
Ac400V  5.410,00 

BN12101321

Elektro Grillplatten - Beidseitiger offener Unterbau-Ausführung mit Chromplatte

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Euro

1100/90 FTEC
90x110x86/90

20
Ac400V  8.238,00 BN12101145

1100/90 FTEC1/2R
90x110x86/90

20
Ac400V  9.080,00 BN12101146

1100/90 FTECR
90x110x86/90

20
Ac400V  9.134,00 BN12101147

“ZUBEHÖRE” SIEHE SEITE  356



349

Se
rie

 1
10

0

348

Se
rie

 1
10

0
Se

rie
 1

10
0

Elektro Grillplatten
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Installationplan 
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G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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KÖRBE IM PREIS NICHT IMBEGRIFFEN

1 kW = 3412,142 BTU 

* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

•	 Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

•	 Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm 
regulierbar.

•	 Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.

•	 Tiefgezogene Becken mit abgerundeten Ecken, Edelstahl AISI 
316 für höchstmöglichen Schutz gegen Korrosion.

•	 Wasserauslass aus Edelstahl und Abfluss in Bodenrinne.

•	 Elektrische Ausführung: Beheizung durch gekapselten 
Widerstand aus

•	 Edelstahl Aisi 304 im Becken, Widerstand um 90° drehbar für 
problemlose Beckenreinigung.

•	 Gasbeheizte Ausführung: Beheizung durch Edelstahlbrenner 
außerhalb des Beckens. Sicherheitsventil mit Thermoelement, 
elektrische Zündung.

Elektro Und Gas 

Nudelkocher

550/90 CPG

Installationplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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550/45 CPG

550/45 CPE 550/90 CPE

550/90  CPG

Gas Nudelkocher- Einseitiges Element mit geschlossenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Decken Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt Euro

550/45 CPG
45x55x86/90

13
1 x 26 Lt  4.138,00 

BN12100900 Kcal 11180

 1100/45CPG 
45x110x86/90

14 0,1  
Ac230V

1 x 40 Lt  5.461,00 
BN12100950 Kcal 12038

550/90 CPG
90x55x86/90

13+13
2 x 26 Lt  6.739,00 

BN12100905 Kcal 22360

Electro Nudelkocher- Einseitiges Element mit geschlossenem Unterbau
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Decken Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW kW Lt Euro

550/45 CPE
45x55x86/90

7,5  
Ac400V

1 x 26 Lt  3.782,00 
BN12101900

 1100/45CPE
45x110x86/90

8,5  
Ac400V

1 x 40 Lt  5.061,00 
BN12101950

550/90 CPE
90x55x86/90

14,8 
Ac400V

2 x 26 Lt  5.939,00 
BN12101905

Mögliche Körbe-Kombinationen 26lt.
Modell E A B C D COP
Kode CR1355769 CR1355729 CR1355739 CR1355749 CR1355759 CR1355779

E A B C DE A B C DE A B C DE A B C DE A B C D
euro   259,00   545,00   416,00   288,00   341,00   61,00

Mögliche Körbe-Kombinationen 40lt
Modell 9KIT-A 9KIT-B 9KIT-C 9KIT-D 9KIT-E COP
Kode CR0999179 CR0999189 CR0999199 CR0789930 CR0999209 CR0999169

euro  494,00  506,00  574,00  378,00  425,00  71,00 

“ZUBEHÖRE” SIEHE SEITE  356



352 353

Se
rie

 1
10

0

Se
rie

 1
10

0

Se
rie

 1
10

0

1 kW = 3412,142 BTU 

* SONDER SPANNUNG  220V/3F + 4% - ANDERE  + 7%

•	 Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

•	 Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.

•	 Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.

•	 Edelstahlbecken AISI 18/10 mit Kaltzone und Schaumzone.

•	 Ölablasshähne. Ölsammelschalen auf Anfrage. 
Sicherheitsthermostat (230 °C) zum Schutz gegen Überhitzung 
des Öls.

•	 Elektrische Ausführung: Beheizung durch gekapselten 
Edelstahlwiderstand

•	 AISI 304 im Becken, Widerstand um 90° drehbar. Regulierung 
der Öltemperatur durch mechanischen Thermostat zwischen 
100 und 190 °C.

•	 Gasbeheizte Ausführung: Beheizung durch Edelstahlbrenner 
außerhalb des Beckens. Regulierung der Öltemperatur durch 
mechanischen Thermostat zwischen 100 und 190 °C.

Elektro Und Gas 

Friteusen

550/90 FRG

Installationplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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Friggitrici Gas
Modell Abmessungen Gasleistung Decken Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW Lt Euro

550/45 FRG
45x55x86/90

9,5 1 x 10 Lt
1 Korb Ausrüstung

(15,7x32x12,2 cm)
 4.466,00 

BN12100500 Kcal 8168,52

 1100/45FRG
45x110x86/90

14 1 x 15 Lt
1Korb Ausrüstung

(22,5x36x130 cm)
 4.536,00 

BN12100550 Kcal 12038

550/90 FRG
45x55x86/90

9,5+9,5 2 x 10 Lt
2 Korb Ausrüstung

(15,7x32x12,2 cm)
 7.771,00 

BN12100600 Kcal16340

Friggitrici Elettriche
Modell Abmessungen Elektroleistung Decken Kapazität Preis *
Kode LxPxH cm kW Lt Euro

550/45 FRE
45x55x86/90

9  
Ac400V

1 x 10 Lt
1Korb Ausrüstung

(15,7x32x12,2 cm)
 4.365,00 

BN12101500

1100/45FRE
45x110x86/90

12 
Ac400V

1 x 15 Lt
1 Korb Ausrüstung

(22,5x36x130cm)
 4.557,00 

BN12101550

550/90 FRE
90x55x86/90

9+9 
Ac400V

2 x 10 Lt
2 Korb Ausrüstung

(15,7x32x12,2 cm)
 6.803,00 

BN12101600
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Arbeitsplatten- Tischplatteausführung
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

550/45 TEN
45x55x28  914,00 

BN12130230

550/90 TEN
90x55x28  1.109,00 

BN12130240

Arbeitsplatten- Einseitiger offener Unterbau mit Schublade
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

550/45 TENC
45x55x28  1.320,00 

BN12130235

550/90 TENC
90x55x28  2.039,00 

BN12130245

Arbeitsplatten -Beidseitige Tischplatteausführung 
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

1100/45 TEN
45x110x28  1.232,00 

BN12130210

1100/90 TEN
90x110x28  1.545,00 

BN12130220

Arbeitsplatten -Einseitiger offener Unterbau mit Schublade
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

1100/45 TENC
45x110x28  2.029,00 

BN12130215

1100/90 TENC
90x110x28  3.274,00 

BN12130225

•	 Außenwände und Stellfüße Edelstahl.

•	 Höhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.

•	 Arbeitsplatte mit Stärke 2 mm.

•	 Ausführung mit Schublade: Schubladen für max. 150 mm hohe Behälter,

•	 feste Schubladenführungen.

Arbeisplatten

Arbeitsplatten- Einseitiger offener Unterbau mit Schublade
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

550/45 ENC
45x55x86/90  1.770,00 

BN12100235

550/90 ENC
90x55x86/90  2.812,00 

BN12100245

Arbeitsplatten-Beidseiter offener Unterbau mit Schublade
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

1100/45 ENC
45x110x86/90  2.826,00 

BN12100215

1100/90 ENC
90x110x86/90  4.472,00 

BN12100225

Arbeitsplatten -Einseitige Tischplatteausführung mit Schublade
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

550/45 EN
45x55x86/90  1.349,00 

BN12100230

550/90 EN
90x55x86/90  1.881,00 

BN12100240

Arbeitsplatten-Beidseitiger offener Unterbau
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

1100/45 EN
45x110x86/90  2.029,00 

BN12100210

1100/90 EN
90x110x86/90  2.700,00 

BN12100220
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Zubehöre

Modell Abmessungen Bemerkungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

Backblech

TEGL01
650x530 GN 2/1 H 20   111,00 

CR1355809

TEGL02
650x530 GN 2/1 H 40   118,00 

CR1355799

Gusseisenplatte glatt

CR1353839 39,6x34,8  217,00 

Gusseisenplatte gerillt

CR1353849 39,6x34,8  230,00 

Gasbackofen

110/90PFG

90x110x62

12 Kw

 4.584,00 

BN0220900102 Kcal 10318,14

Elektro Backofen

110/90PFE

90x110x62 9 Kw  4.434,00 

BN0221200020

Belüfteter Wärmeschranksatz mit Türen

110/90PBAC
2,4 Kw 

Ac230V    3.273,00 

BN2593550

Zubehöre

Modell Abmessungen Bemerkungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

Offenen Unterbauten

55/45B 45x55x62   433,00 

55/90B 90x55x62   545,00 

Beidseitigen Unterbauten

110/45B 45x110x62   811,00 

110/90B 90x110x62   1.017,00 

110/135B 135x110x6   1.116,00 

Tür

45/110 PDX-SX

303,00 

BN2593510

Wasserhahn mit Gesten

20/110MCRP

20x110  1.518,00 

BN0221000001

Satz räder

CR1355719  120,00 
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Zubehöre

Modell Abmessungen Bemerkungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

Wasserhahn

RUB 110
45x55x62 65 H   528,00 

BN2590145

Wasserhahn

 379,00 
CR1355789

Perimeter Handleiste

CMA1109
114x133x6

133

 2.749,00 
BN2593580

CMA1113
159x133x6  2.665,00 

BN2593581

CMA1118
204x133x6  2.587,00 

BN2593582

CMA1122
249x133x6  2.868,00 

BN2593583

CMA1127
294x133x6  3.300,00 

BN2593584

Vordere Handleiste

CMF1109
90x6  1.476,00 

BN2593590

CMF1113
135x6  1.381,00 

BN2593591

CMF1118
180x6  1.583,00 

BN2593592

CMF1122
225x6  1.893,00 

BN2593593

CMF1127
270x6  2.177,00 

BN2593594

Zubehöre

Modell Abmessungen Bemerkungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

Terminal für Plan

CMT11

 1.002,00 

BN2593599

Backblechablage

CGPT 1190 90x60  1.474,00 

CGPT 11135 135x60  1.745,00 

CGPT 11180 180x60  2.098,00 

CGPT 11225 225x60  2.371,00 

CGPT 11270 270x60  2.671,00 

Träger

CCPG110N  382,00 

Schubladen für Unterbau

CASS45 mod. 45
GN 1/1 h 10 cm 

4 cassetti

 2.032,00 
BN2592970

CASS90 mod. 90
GN 1/1 h 10 cm 

8 cassetti

 3.349,00 
BN2592975

Füsse

GA

   GA           GB

 1.076,00 
BN2564200

GB
 988,00 

BN2564210
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Modell Abmessungen Bemerkungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

Aluminium-Rahmen

ST1113A 135x110  2.100,00 

ST1118A 180x110  2.374,00 

ST1122A 225x110  2.622,00 

ST1127A 270x110  2.957,00 

CNS-Rahmen

ST1113X 135x110  2.887,00 

ST1118X 180x110  3.524,00 

ST1122X 225x110  3.873,00 

ST1127X 270x110  4.492,00 

CNS-Rahmen

SP1113X 135x110  2.002,00 

SP1118X 180x110  2.310,00 

SP1122X 225x110  2.665,00 

Zubehöre

Modell Abmessungen Bemerkungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

Frontsockel

ZF11_45
mod. 45 cm

XZF...

 152,00 
CR1011749

ZF11_90
mod. 90 cm  159,00 

CR1011759

ZF11_135
mod. 135 cm  186,00 

CR1011769

ZF11_180
mod. 180 cm  227,00 

CR1011779

ZF11_225
mod. 225 cm  215,00 

CR1011789

ZF11_270
mod. 270 cm  326,00 

CR1011799

Seitensockel

11ZL
CR1011809

X11ZL

 133,00 

RAL-Farbe Behandlung - Preis auf Anfrage

VERN LAT Seite

VERN 4 X CASS 4 Schubladen

VCERN 8 X CASS 8 Schubladen

VERN PORTA Tür

VERN PORTA 
Backofen

Tür Ofen
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Serie 650

Indice
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397	 Nudelkocher  Elektrische
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•	 Edelstahl AISI 304, Scotch Brite Finish, 
Arbeitsflächen 1,5 mm dick

•	 Aufsatz und Einbauherdausführung
•	 Geneigte Bedienblende
•	 Ergonomische Drehknöpfee

650 Serie

Olis 650 SNACK ist ein modulares 
System, das unendliche 
Kombinationsmöglichkeiten mit 
Installation auf Auflageflächen, auf 
Fächern, auf Böcken oder auf Tischen 
ermöglicht. 

Die Modelle 650 sind ideal für jeden 
Raum und für die verschiedenen 
Anforderungen die effizienteste 
Lösung.

Das umfassendste und 
flexibelste 
modulare System, 
das unendliche 
Kombinationsmöglichkeiten 
bietet.

Dieses Logo weist auf Geräte hin, die 
gemäß dem internationalen CB-Schema 
mit der Niederspannungsrichtlinie 
2014/35 / EU zertifiziert und konform sind
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

1 kW = 3412,142 BTU 

Gasherde

Die Gaskochflächen sind mit 2 oder 
4 Kochstellen erhältlich. Leistungen 
der Kochstellen von 3,85kW 
und 5,7kW,  (7Kw verbesserte)
mit Sicherheitsventilen mit 
Thermoelement und Zündflamme zur 
Gewährleistung absoluter Sicherheit.

Der Elektrobackofen 
mit Abmessungen GN 
1/1 ist in statischer 
oder Umluftausführung 
erhältlich und verfügt 
über gussgekapselte 
Heizwiderstände

Die Platten sind hermetisch 
an der Kochfläche befestigt; 
diese ist dank der vollkommen 
glatten Oberfläche problemlos 
zu reinigen und besitzt eine 
Auffangrinne für Flüssigkeiten.

ZUBEHÖRE SEITE 418

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Gusseisenbrenner mit 
abnehmbarer Krone zur 
Erleichterung der Reinigung 
und separate Zündflamme für 
optimalen Betrieb.

Gasherde
modello dimensioni potenza gas potenza elettrica prezzo
codice LxPxH cm kW kW euro

Gas-Kocher mit 2 Kochstellen

ONC64GB

40x65x29,5/49

9,55 5,7

3,85
 1.289,00 

CR1355519 Kcal 7740

ONC64G 14 7

 7
 1.321,00 

CR1355579 Kcal 12037

Gas-Kocher mit 4 Kochstellen

ONC68GB

80x65x29,5/49

19,1 5,7

3,85

3,85

5,7
 2.076,00 

CR1355529 Kcal 15480

ONC68G 28  7

 7

7

7
 2.165,00 

CR1355589 Kcal 24075

Gas-Kocher mit 4 Kochstellen und Gas  Backofen -Austattung: 1 verchr. Rost 53x49 cm

ONC6FG7GB
70x65

x87/106,5

19,1 + 5 forno 5,7

3,85

3,85

5,7
 3.636,00 

CR1355539 Kcal 19780

Gas-Kocher mit 4 Kochstellen und statischer Elektro-Backofen - Austattung: 1 verchr. Rost 53x49 cm

ONC6FES7GB
70x65

x87/106,5

19,1 FORNO 
ELETTRICO 
4,2 Ac400V 

5,7

3,85

3,85

5,7
 3.709,00 

CR1355549 Kcal 15400

Gas-Kocher mit 4 Kochstellen und Heissluftbackofen- Austattung: 1 verchr. Rost 53x49 cm

ONC6FEV7GB
70x65

x87/106,5

19,1 FORNO 
ELETTRICO 
4,2 Ac400V

5,7

3,85

3,85

5,7
 3.940,00 

CR1355559 Kcal 15400








 52

 49

EN 10226-1 R 1/2; EN ISO 228-1 G 1/2 (DK)

S       Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de 

        l’eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting - Junção descarga água

S1     Scarico vasca - Wannenabflussrohr - Pan outlet - Vidange du bac - 

         Descarga cuba - Water toevoer - Descarga da cuba

S2     Valvola di depressione - Anti-depression valve - Unterdruck ventil - 

         Soupape de dépression - Válvula de dépresión - Onderdrukklep - 

         Válvula de depressão

S3     Scarico acqua intercapedine - Wasserablauf Zwischenraum - Jacket 

          water drain Evacuation eau double envelope - Descarga de agua  

          intersticios - Afvoer water tussenruimte - Descarga de água na 

          marmita com Sistema de aquecimento indirecto

S4     Scarico - Abflussrohr - Drain - Tuyau d'évacuation - 
Tubo de drenaje - Aftapbuis - Tubulação de dreno

G       Arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection - Arrivée gaz -   

          Union de gas - Gasaansluiting - Ligação gás

H20    Arrivo acqua - Wasseranschluss - Water inlet - Arrivée 

           eau - Union de agua - Wateraansluiting - Junção 

           alimentação água

A1  =   Calda - Heiss - Warm - Chaude - Caliente - Warm - Morno

A2  =   Fredda - Kalt - Cold - Froid - Fria - Koude - Frio

E       Pressacavo entrata linea elettrica - Stopfbuchse - Electric cable 

         stress relief - Presse étoupe de câble él - Pisacable - Elektrische 

         kabelwartel - Entrada cabo eléctrico

Legenda - Legende - Key - Légende - Leyenda - Legenda - Legenda

L       Rubinetto di livello - Level tap - Wasserhahn - Robinet de   

         niveau -  Grifo de nivel - Niveaukraan - Torneira de nível

 4  32  4 

 2
9

,5
 

   ONC64G

N6PC/G411

 10,6

 7
0

 

 2
7

 

 2
9

,5

 65

 40 

 6,5 

 4  72  4 

   ONC68G

N6PC/G822

 80 

 3
 

 6,5 

G

G

 3
 

G

Installationsplan 
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

Elektroherde
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

E-Kocher mit 2 Kochplatten

OC64E •
40x65x29,5/49

4,1 
Ac400V

2,6

1,5
 1.029,00 

CR0853939

OC64EP *•
40x65x29,5/49

5,2 
Ac400V

2,6

2,6
 1.076,00 

CR0853949

E-Kocher mit 4 Kochplatten

OC67E •
70x65x29,5/49

8,2 
Ac400V

2,6

1,5

2,6

1,5
 1.508,00 

CR0853959

OC67EP *
70x65x29,5/49

10,4 
Ac400V

2,6

2,6

2,6

2,6
 1.581,00 

CR0853969

E-Herd mit 4 Kochplatten mit statischem Umluftofen

OC6FES7E
70x65x87/106,5

12,4 
Ac400V

2,6

1,5

2,6

1,5

4,2 kW forno

 3.247,00 
CR0853979

OC6FES7EP *
70x65x87/106,5

14,6 
Ac400V

2,6

2,6

2,6

2,6

4,2 kW forno

 3.318,00 
CR0853989

E-Kocher mit 4 Kochplatten mit Heissluftbackofen

OC6FEV7E
70x65x87/106,5

12,4 
Ac400V

2,6

1,5

2,6

1,5

4,2 kW forno

 3.462,00 
CR0853999

OC6FEV7EP *
70x65x87/106,5

14,6 
Ac400V

2,6

2,6

2,6

2,6

4,2 kW forno

 3.532,00 
CR0854009

Elektroherde

Die Platten sind hermetisch 
an der Kochfläche befestigt; 
diese ist dank der vollkommen 
glatten Oberfläche problemlos 
zu reinigen und besitzt 
eine Auffangrinne für 
Flüssigkeiten.

* Potenziert• Gerate umschaltbar 230V

368

ZUBEHÖRE SEITE 418

Der Elektrobackofen in den 
Abmessungen GN 1/1 verfügt über 
gussgekapselte Heizwiderständen an der 
Decke und am Boden mit unabhängiger 
Regelung und einem von 110 bis 280°C 
regulierbaren Thermostat.

Installationsplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Geräte zertifiziert und konform mit der 
Niederspannungsrichtlinie 2014/35 / EU gemäß 
dem internationalen CB-Schema
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

Elektroherde Glaskeramik
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

OV64E •
40x65x29,5/49

4,3 
Ac400V 3N
Ac230V 3

1,8

2,5
 

1 x Ø 22

1 x Ø 18
 1.949,00 

CR0854019

OV64EP  *•
40x65x29,5/49

5  
Ac400V 3N
Ac230V 3

2,5

2,5
2 x Ø 22  2.030,00 

CR0854029

OV67E •
70x65x29,5/49

8 
Ac400V 3N
Ac230V 3

2,5

1,2

1,8

2,5
 

2 x Ø 22

1 x Ø 18
1 x Ø 14,5

 2.759,00 
CR0854039

OV67EP *
70x65x29,5/49

10 
Ac400V 3N
Ac230V 3

2,5

2,5

2,5

2,5
4 x Ø 22  2.930,00 

CR0854049

Elektroherde Glaskeramik mit Heissluftbackofen

OV6FEV7E
70x65x87/106,5

12,2 
Ac400V 3N

2,5

1,2

1,8

2,5

4,2 kW forno 

2 x Ø 22

1 x Ø 18
1 x Ø 14,5

 4.246,00 
CR0854059

OV6FEV7EP *
70x65x87/106,5

14,2 
Ac400V

2,5

2,5

2,5

2,5

4,2 kW forno

4 x Ø 22
 4.388,00 

CR0854069

Elektroherde 

Glaskeramik

Die Elektroherde mit 
Cerankochfeldern sind in 
zwei Ausführungen erhältlich: 
Standard mit Gesamtleistung 
von 16.4 kW und verstärkt mit 
Gesamtleistung 18.4 kW..

Der Elektrobackofen in den Abmessungen GN 1/1 
verfügt über gussgekapselte Heizwiderständen 
an der Decke und am Boden mit unabhängiger 
Regelung und einem von 110 bis 280°C  
regulierbaren Thermostat.

*Potenziert  • Gerate umschaltbar 230V

370
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OV64E OV67E

OV6FEV7E...

Installationsplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Geräte zertifiziert und konform mit der 
Niederspannungsrichtlinie 2014/35 / EU gemäß 
dem internationalen CB-Schema
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

Elektrische Induktionsherde
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

OI64E

40x65x29,5/49
5 
Ac400V 3N

5

 

1 x Ø 22  4.583,00 

CR0854079

OI67E

70x65x29,5/49
10 
Ac400V 3N

 

5 5
2 x Ø 22  7.981,00 

CR0854089

Wok elektrische Induktionsherde
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

OIW64E

40x65x29,5/49
5 
Ac400V 3N

5

 

1 x Ø 30  5.416,00 

CR0854459

Elektrische 

Induktionsherde

Die Kochbereiche sind 
durch einen runden 
Siebdruck mit Durchmesser 
22 cm (30 cm für Wok) 
gekennzeichnet; Leistung 5 
kW je Bereich

Eine Vorrichtung erfasst 
den Kochtopf und aktiviert 
die Beheizung. Bei einer 
falschen Verwendung 
blockiert ein spezieller 
Überhitzungsschutz den 
Betrieb.

372
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OIW64E OI64E OI67E

Installationsplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

Elektro Wasserbäder
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

OB64E
40x65x29,5/49 1 Ac230V  1.297,00 

CR0854389

OB66E
60x65x29,5/49 1,8 Ac230V  1.646,00 

CR0854399

OB68E
80x65x29,5/49 2 Ac230V  1.710,00 

CR0854409

Elektro Wasserbäder

Der Boden ist in Richtung 
Ablass geneigt, um den 
Ablauf des Garwassers zu 
erleichtern.

Geeignet zur Aufnahme von GN-
Behältern mit Höhe von max. 15 cm, 
mit gelochtem Bodeneinsatz und 
Ablasshahn.

Bakeninnenabmessungen
Modell Bakeninnenabmessungen
Kode

OB64E
1/1

CR0854389

OB66E 1/1
+

2x1/4CR0854399

OB68E 1/1
+

1/1CR0854409

374
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OB64E OB66E OB68E

Installationsplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Geräte zertifiziert und konform mit der 
Niederspannungsrichtlinie 2014/35 / EU gemäß 
dem internationalen CB-Schema
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

Elektrischer Wurstbrater
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

OCW64E
40x65x29,5/49

4,08 
Ac400V 3N  2.722,00 

CR0854269

OCW68E
80x65x29,5/49

8,16 
Ac400V 3N  4.311,00 

CR0854279

Elektrischer 

Wurstbrater

Der elektrische Rostbräter besitzt eine  
Gruppe elektrischer Heizwiderstände aus 
nahrungsmittelgeeignetem AISI 304 mit 
ovalem Querschnitt für eine Zubereitung 
ohne Behälter.

Die Gruppe der Heizwiderstände ist auf 
einer Schwinghalterung montiert und wird 
von einem Sperrbolzen in der Arbeits- oder 
Reinigungsposition gehalten.

376
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OCW64E OCW68E

Installationsplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Geräte zertifiziert und konform mit der 
Niederspannungsrichtlinie 2014/35 / EU gemäß 
dem internationalen CB-Schema
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

Elektro Multibrater
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung inhalt Preis
Kode LxPxH cm kW kW Lt Euro

OVB64E
40x65x29,5/49

4,05 
Ac400V 3N

13  3.236,00 
CR0854369

OVB66E
60x65x87/106,5

8,1 
Ac400V 3N

21  3.980,00 
CR0854379

Elektro Multibrater

Die Heizwiderstände des Multibräters mit Behälter 
vollständig aus Edelstahl AISI 304 befinden sich 
unter dem Behälterboden, um eine gleichmäßige 
Verteilung der Temperatur zu gewährleisten, die 
von 110-280°C. regulierbar ist.

Der elektrische Warmhalteschrank wird 
mit einem unteren und oberen Infrarot-
Heizwiderstand beheizt Geeignet für GN-
Behälter, mit gelochtem Bodeneinsatz.

378

ZUBEHÖRE SEITE 418

OVB64E OVB66E

OSP64E

Elektrowarmhaltegerät
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

OSP64E
40x65x29,5/49

2 
Ac230V 1N  1.404,00 

CR0854419

Installationsplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan 

Warmhalteschrank     

Equipo certificado y conforme a la directiva de baja 
tensión 2014/35/UE según el esquema internacional 
CB
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Gas-Grillplatten

380
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OFT64G... OFT66G... OFT68G...

Die Grillplatten verfügen 
über einen umlaufenden 
Spritzschutzrand und 
ausziehbare Fangschale.

Installationsplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Fry top a gas
Modell Abmessungen Gasleistung glatter Platte glatter Platte Preis
Kode LxPxH cm kW Material euro

ONFTT64GLA
40x65x29,5/49

6.5

M40 THERM.
 2.326,00 

CR0999469 Kcal 5588

ONFTT66GLA
60x65x29,5/49

13

M60 THERM.
 3.246,00 

CR0999479 Kcal 11177

ONFTT66GMA
60x65x29,5/49

13

M60 THERM.
 3.313,00 

CR0999499 Kcal 11177

ONFTT68GLA
80x65x29,5/49

13

M80 THERM.
 3.641,00 

CR0999489 Kcal 11177

ONFTT68GMA
80x65x29,5/49

13

M80 THERM.
 3.981,00 

CR0999509 Kcal 11177

ONFTT64GLC
40x65x29,5/49

6.5

M40 THERM.
 2.288,00 

CR0999429 Kcal 5588

ONFTT66GLC
60x65x29,5/49

13

M60 THERM.
 3.239,00 

CR0999439 Kcal 11177

ONFTT68GMC
80x65x29,5/49

13

M80 THERM.
 3.712,00 

CR0999459 Kcal 11177

ONFTT68GLC
80x65x29,5/49

13

M80 THERM.
 3.637,00 

CR0999449 Kcal 11177

ONFTT64GL
40x65x29,5/49

6.5

M40 THERM.
 1.933,00 

CR0999379 Kcal 5588

ONFTT66GL
60x65x29,5/49

13

M60 THERM.
 2.684,00 

CR0999389 Kcal 11177

ONFTT66GM
60x65x29,5/49

13

M60 THERM.
 2.694,00 

CR0999409 Kcal 11177

ONFTT68GL
80x65x29,5/49

13

M80 THERM.
 2.863,00 

CR0999399 Kcal 11177

ONFTT68GM
80x65x29,5/49

13

M80 THERM.
 3.040,00 

CR0999419 Kcal 11177

Schaber für glatte hartverchromte Brattplatte
PRPC 
CR1354989

 140,00 

Satz 10 Lippen für Schaber
PKLR 
CR1354999

67,00

Schaber für gerillt Brattplatte
RPR  
CR1356399

54,00

Paar Verschlussstopfen für Grillplatten
PTPFT
CR1355009

 122,00 

380 Piastra cromata 
THERM.

TermostatatoPiastra Inox AISI430Ferro - EXTRA-UE

Thermostatisierte Gasversionen mit in 
Italien hergestelltem Regelventil, das 
eine präzise Temperaturregelung von 
110 ° C - 280 ° C ermöglicht, selbst für 
das empfindlichste Kochen
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

1 kW = 3412,142 BTU 

Elektro-Grillplatten
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

Ausführung mit glatter Platte

OFT64EL
40x65x29,5/49

3,9
Ac400V 3N  1.635,00 

CR0854169

OFT66EL
60x65x29,5/49

7,8
Ac400V 3N  2.202,00 

CR0854199

OFT610EL
100x65x29,5/49

11,7
Ac400V 3N  3.024,00 

CR0854229

1/2 glatt 1/2 gerillte Eisenplatte

OFT66EM
60x65x29,5/49

7,8
Ac400V 3N  2.319,00 

CR0854209

2/3 glatt 1/3 gerillte Eisenplatte

OFT610EM
100x65x29,5/49

11,7
Ac400V 3N  3.272,00 

CR0854239

Gerillte Eisenplatte

OFT64ER
40x65x29,5/49

3,9
Ac400V 3N  1.737,00 

CR0854179

Ausführung mit glatter Chromplatte

OFT64ELC
40x65x29,5/49

3,9
Ac400V 3N  2.034,00 

CR0854189

OFT66ELC
60x65x29,5/49

7,8
Ac400V 3N  2.818,00 

CR0854219

Chromplatte 1/3 glatt 2/3 gerillt

OFT610EMC
80x65x29,5/49

11,7
Ac400V 3N  4.118,00 

CR0853699

Elektro-Grillplatten

Die Grillplatten verfügen über einen 
umlaufenden Spritzschutzrand und 
ausziehbare Fangschale.
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ZUBEHÖRE SEITE 418

OFT64E... OFT66E... OFT68E...

Installationsplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Schaber für glatte hartverchromte Brattplatte
PRPC 
CR1354989

 140,00 

Satz 10 Lippen für Schaber
PKLR 
CR1354999

67,00 

Schaber für gerillt Brattplatte
RPR  
CR1356399

54,00 

Paar Verschlussstopfen für Grillplatten
PTPFT
CR1355009

 122,00 

Equipo certificado y conforme a la directiva de baja 
tensión 2014/35/UE según el esquema internacional 
CB
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

1 kW = 3412,142 BTU 

Lava Steingrills
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

OGPL64G
40x65x29,5/49

7

 2.067,00 
CR0854249 Kcal 6020

OGPL68G
80x65x29,5/49

14

 3.069,00 
CR0854259 Kcal 12040

Lava Steingrills

Die Bratgrillmodelle können für eine 
einfachere und effiziente Zubereitung 
geneigt werden

384

Fleischrost aus Edelstahl

OGCG
33,1x51  458,00 

MA10405093900

Fleischrost auf Guss

OGCGG40
33,1x51  297,00 

MA10405324900

Cast iron meat grid 2pcs

OGCGG80
66,2x51  499,00 

MA10405325900

ZUBEHÖRE
Modell Abmessungen Preis
Kode cm Euro

ZUBEHÖRE SEITE 418

OGPL64G OGPL66G

Installationsplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

Nudelkocher Elektrische
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung inhalt Preis
Kode LxPxH cm kW kW Lt Euro

OPC64E *
40x65x29,5/49

5,67 
Ac400V 3N

18,5  2.726,00 
CR0854349

OPC66E **
60x65x29,5/49

9 
Ac400V 3N

28  2.990,00 
CR0854359

Nudelkocher  

Elektrische

Die Ecken des Behälters sind 
abgerundet. Die Nudelkocher sind mit 
einem Hahn ausgestattet.
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Körbe 1/4 inox

OCCP
14,5x31x12,5  129,00 

MA10405096900

ZUBEHÖRE
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

*2 Körbe **3  Körbe

ZUBEHÖRE SEITE 418

OPC64E OPC66E

Installationsplan 

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Apparecchiature sono certificate e conformi alla 
direttiva bassa tensione 2014/35/UE secondo lo 
schema internazionale CB
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

1 kW = 3412,142 BTU 

Elektro Und Gas Friteusen
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung inhalt Preis
Kode LxPxH cm kW kW Lt Euro

OF64G8 *
40x65x29,5/49

7
8  2.324,00 

CR0854289 Kcal 6020

OF66G8 **
60x65x29,5/49

14
8+8  3.909,00

CR0854299 Kcal 12040

E-Friteuse mit schwenkbarem Heizelement
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung inhalt Preis
Kode LxPxH cm kW kW Lt Euro

OF64ER *
40x65x29,5/49 6 Ac400V 10  1.837,00 

CR0854309

OF66ER **
60x65x29,5/49 12 Ac400V 10+10  3.040,00 

CR0854319

Elektro Und Gas 

Friteusen

Elektrisch Fritteusen. 

Die Heizwiderstände können für eine 
optimale Reinigung vollständig aus 
dem Behälter entnommen werden.
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Friteusen Korb OFQG
OC-1M

20x28x11,5  99,00 
MA10405096900

Friteusen Korb 1/2 OFQG
OC-1/2M

10x28x11,5  124,00 
MA10405097900

Friteusen Korb OFQE
ONC-1M

17,5x30x10,5  99,00 
MA10405230900

Friteusen Korb 1/2 OFQE
ONC-1/2M

8,5x30x10,5  166,00 
MA10405246900

ZUBEHÖRE
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

* 1 x OC-1M Korb  / ** 2 x OC-1M Korb

* 1 x ONC-1M Korb  / ** 2 x ONC-1M Korb

* 1 x ONC-1M Korb  / ** 2 x ONC-1M Korb

Bei den gasbeheizten Modellen befindet sich 
der Edelstahlbrenner außen am Behälter und 
verfügt über eine Flammschutzsicherung. 
Piezoelektrische Funkenzündung und garantierte 
Sicherheit durch Ventil mit Thermoelement und 
Zündflamme. Thermostatregelung von 60 bis 
190°C.

Die Fritteusen sind mit pressgeformten 
Becken mit geneigtem Boden 
ausgestattet, um den Ölablauf zu 
erleichtern.

ZUBEHÖRE SEITE 418

Potenziert E-Friteuse mit schwenkberem Heizelement
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung inhalt Preis
Kode LxPxH cm kW kW Lt Euro

OF64ERP *
40x65x29,5/49 9 Ac400V 10  1.869,00 

CR0854329

OF66ERP **
60x65x29,5/49 18 Ac400V 10+10  3.093,00 

CR0854339
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Elektro Und 
Gas Friteusen

ZUBEHÖRE SEITE 418 

� �

�

OF64G8 OF66G8

OF64ER... OF66ER...

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan

391
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SONDER SPANNUNG: ANWENDBARKEIT MIT VERKAUFSABTEILUNG UBERPRUFEN

1 kW = 3412,142 BTU 

Edelstahl Moebel

Das pressgeformte Spülbecken 
ist mit Wassereinlasshahn und 
Überlauffilter ausgestattet.

392

Große Auswahl an Arbeitsplatten 
mit und ohne Schubladen; 
unentbehrlich bei der 
Zubereitung der Gerichte.

ZUBEHÖRE SEITE 418 

Neutral-Element ohne Schublade
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

OEN61
10x65x29,5/49  365,00 

CR0853849

OEN64
40x65x29,5/49  561,00 

CR0853799

OEN66
60x65x29,5/49  687,00 

CR0853819

Neutral-Element mit 1 Schublade
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

OEN64C
40x65x29,5/49  873,00 

CR0853809

OEN66C
60x65x29,5/49  1.063,00 

CR0853829

Spuelbecken
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

OLA66
60x65x29,5/49  1.658,00 

CR0853839

Kühltische

Modell Abmessungen Bemerkungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

Underbau

OBV64
40x53,5x60  452,00 

CR0852849

OBV66
60x53,5x60  483,00 

CR0852859

OBV67
70x53,5x60  488,00 

CR0852869

OBV68
80x53,5x60  582,00 

CR0852879

OBV610 100x53,5x60
(60 cm sx; 
40 cm dx)

 616,00 
CR0852889

Tür

OP 40D/S
40x21x42,2  223,00 

CR0858029

OP 60D/S
60x21x42,2  259,00 

CR0858059

OP 70D/S
2 x 35x21x42,2  371,00 

CR0858039

Fach

OR 40
40x53,5x35  125,00 

MA 10405042900

OR 60
60x53,5x35  132,00 

MA 10405043000

OR 70
70x53,5x35  99,00 

CR0858079

Schubladen-Paar komplett mit Plastikbecken GN1/1 H=15cm

OCS 40
MODULO 40  567,00 

CR0858009

Schubladen-Paar

OCS 60
MODULO 60  674,00 

CR0858049
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Elektro-Hockerkocher, 2 Kochplatten, Tischmodell
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

FOE32L 60x35x15
Ø 18+22

4,6 Ac400V  1.062,00 
BN1008330

FOE32L230 60x35x15
Ø 18+22

4,6 Ac230V  1.031,00 
BN1008335

Hockerkocher

Elektro-Hockerkocher, 2 Kochplatten, Tischmodell
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

FOE32C 35x60x15
Ø 18+22

4,6 Ac400V  1.011,00 
BN1008320

FOE32C230 35x60x15
Ø 18+22

4,6 Ac230V  966,00 
BN1008325

Elektro-Hockerkocher, 1 Kochplatte, Tischmodell
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

FOE30
35x35x15

Ø 22
2 Ac230V  809,00 

BN1008310

Elektro-Hockerkocher, 1 Kochplatte
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

FOE31
50x50x50

Ø 30
3,5 Ac400V  1.613,00 

BN1008300

CNS Untergestell
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

31SG
45x45x61  420,00 

BN2520821

32SG
90x45x61  335,00 

BN2520822

Hockerkocher, 1 Brenner 

Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis

Kode LxPxH cm kW kW euro

FOGV505
59x63x50

12,5

 1.944,00 
CR0998619 Kcal 10750

FOGV507
59x63x70

12,5

 1.997,00 
CR0998629 Kcal 10750

FOGV508
59x63x80

12,5

 1.999,00 
CR0998639 Kcal 10750

Hockerkocher, 1 Brenner – Tischmodell
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

31FOGV33
45x45x25

3,5
 1.252,00 

CR0998499 Kcal 3010

31FOGV53
45x45x25

5,6
 1.275,00 

CR0998509 Kcal 4816

31FOGV73
45x45x25

7
 1.256,00 

CR0998519 Kcal 6020

Hockerkocher, 2 Brenner - Tischmodell
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW euro

32FOGV93
90x45x25

9,1
 1.905,00 

CR0998559 Kcal 3010

32FOGV103
90x45x25

10,5
 1.947,00 

CR0998569 Kcal 4816

32FOGV123
90x45x25

12,6
 1.951,00 

CR0998579 Kcal 6020
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Elektronischer salamander
Modell Abmessungen dim. Teller Gasleistung Elektroleistung Kapazität Preis
Kode LxPxH cm LxP cm kW kW Euro

SDSM6E
60x53x50 54x36,5

4,5
Ac400V 3N
50/60Hz

GN1/1  5.958,00 
CR0957089

SDSM7E
75,5x54x50 70x36,5

6
Ac400V 3N
50/60Hz

GN4/3  6.381,00 
CR0957139

Bedienfeld für die Anwahl des
Gar- oder Warmhaltemodus, Zeit- 
und Temperatureinstellung über 
Digitaldisplay.

Heizelement höhenverstellbar 
zwischen 115 und 220 mm.

Drei Heizelemente, die 
zusammen oder einzeln 
eingeschaltet werden können. 

Salamanders

Elektro-Liftsalamander

LEGENDE

E Stopfbuchse

G Gasanschluss

H2O* Wasseranschluss EN ISO 228-1 G 3/4

S Wasserablauf 

Installationsplan  
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399398

Liftsalamander
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

Kochfläche  40x35 cm

SE40/0CB 40x45x50
2  Ac230V 
50/60 Hz  3.478,00 

Kochfläche 60x35 cm

SE60/0CB

60x45x50

4  Ac230V 
50/60 Hz  3.893,00 

SE60/4CB 4  Ac400V 
50/60 Hz  3.893,00 

Kochfläche 80x35 cm

SE80/0 80x45x50
6  Ac400V 
50/60 Hz  5.053,00 

Halter aus Inox-Stahl zur Befestigung an Wänden

9003 Tiefe 8 cm 1 Paar  247,00 

ZUBEHÖRE
Modell Abmessungen Preis
Kode LxPxH cm Euro

Elektro-salamanderAus satiniertem Inox-Stahl AISI 304.

Stellfüße aus Gummi.

Panzerwiderstände aus Incoloy-
Superlegierung.

Lüftungsöffnungen im oberen Bereich 
zum Abzug von Hitze und Rauch.

Heizwiderstände in der oberen, mittels 
Schienen verstellbaren Heizfläche. 

SE80/0: zwei herausnehmbare Roste mit 
wärmeisolierenden Griffen.

Fettauffangbehälter und Roste aus 
chromatiertem Stahl, herausziehbar zur 
Reinigung.

Auf Wunsch Befestigung an der Wand 
mittels spezieller Halter.

Aus satiniertem Inox-Stahl AISI 304. 
Panzerwiderstände aus Incoloy-Superlegierung.
Lüftungsöffnungen im oberen Bereich zum Abzug von 
Hitze und Rauch.
Schnelle Garzeiten. 
Hohe Leistung und energiesparend.
Rost aus chromatiertem Stahl mit wärmeisolierenden 

Griffen, mit verschiedenen Einschubpositionen.
Temperatureinstellung mittels Energieregler.
SEF2/0: Doppelte Bedienung zur Regelung von 2 
unabhängigen Kochbereichen. 
Die hintere Wand kann leicht herausgenommen 
werden, um wie bei einem offenen Salamander von 2 
Seiten Zugang zu haben. 

Salamandre fisse
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

Kochfläche 38x38 cm

SEF1/0
54x40x39

2  Ac230V 
50/60 Hz  1.217,00 

Kochfläche 62,5x38 cm

SEF2/0

79x40x39

4  Ac400V 
50/60 Hz  1.551,00 

SEF2/2 4  Ac230V 
50/60 Hz  1.551,00 
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1 kW = 3412,142 BTU 

400

Gas Salamander
Modell Abmessungen Gasleistung Elektroleistung Preis
Kode LxPxH cm kW kW Euro

Kochfläche 57,5x40 cm

SG/0
75x40x46

7,4

 3.831,00 
Kcal 6362,85

Gas Salamander
Aus satiniertem Inox-Stahl AISI 304.
Abstrahlelemente aus Inox-Stahl-
Gitter, beheizt von 2 Brennern 
mit Pilotflamme und Sicherheits-
Thermoelement. 
Piezozündung.
Ideal zur Positionierung zwischen 
Küche und Telleraufnahme.

Mittels Zahnstangensystem 
höhenverstellbarer Rost. 
Fettauffangbehälter aus Inox-
Stahl und Rost aus chromatiertem 
Stahl mit wärmeisolierenden 
Griffen und Gleitschienen sowie 
Feststelleinrichtung. Zur Reinigung 
herausziehbar.
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